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LAVAVAIJILLAS /LAVAVASOS
BAJOMOSTRADOR

Caactersicas generales:

COR35/40 /50

Doble pared.

Guias Embutidas. (Excepto modelo GOR35)

Termo-stop.

Control electromecanico.

Componentes eledromecanicos fadimente accesibles.

Dosficador de abrillantador de Serie.

Dosificador de detergente - Bajo Pedido -.

Brazos de Lavado y adarado en Acero en el modelo COR50 - en el resto de modelos son
de PVC, exaepto las boquillas de adarado que son de Inox.-

COR60 LAVABANDEJAS

Doble pared.
Guias Embutidas. (Espado de 600x500mm. ).

Brazos de Lavado y adarado en Acero inoxidable.

Termo-stop.

Control electrdnico con interruptores de addigo por colores.
Componentes eledromecanicos fadimente accesibles.
Dosificador de abrilantador y de detergente peristaltico de serie.
Vélwia antirretorno.

Fundonamiento Soft-Start.

Funddn Self-Cleaning.

Funddn Green, durante las pausas.

Equipamiento:

. 1Soporte inox para 4 bandejas.
. 1Bandeja utensilios 600x500mm.
. 1Cubilete cubierto.

. 1Manguera de agua y desagie.

COR35 COR40 COR50 COR60
Cesto mm 350x350 400 x 400 500 x 500 600 x 500
Altura Gtil mm 205 270 360 400
Ciclo seg. 120 120 180 120-180-360 -
Tensién/Frecuencia V/Hz 230-1N/50 230-1N/50 230-1N/50 400-3N/50
Potencia kW 3,24 3,24 3,43 518
Potencia Bomba Lavado kw 0,24 0,24 0,43 0,68
Polencia Boiler/Cuba kW 3/1,2 3/1,2 3/1,2 45/24
Copaddad Boiler/Cuba L 45/12 45/16 45/24 5/22
Consumo Agua Aclarado L 3 3 3 2
Temp. Aimeniacién Agua °C 50 50 50 10...50
Bomba de desagiie No Modelo BD Modelo BD Modelo BD
Ceslas Platos/Universal n°. 0/1 1/1 1/1 */1¥*
Ceslilos cubiertos n°. 1 1 1 1
Peso Neto/Bruto kg 33/38 36/40 2/47 /76

*Rejila de acero inoxidable para 4 bandejas isotérmicas.
** Bandeja de utensiio de 600x500mm.
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COR35 / COR40 / CORS0 / COR60

COR60

COR35 COR40 COR50 COR40
Dimensiones mm 415x512x 610 460 x 52 x 695 600 x 600 x 820 600 x 703 x 840
(LxP xA)
P.V.P. € 1.402 € 1.652 € 2228 € 5232€
MODELO
BOMBA DESAGUE COR40BD COR50BD COR40BD
INCORPORADA
Dimensiones mm 460 x 52 x 695 600 x 600 x 820 600 x 703 x 840
(LxPxA)
P.V.P. € 1.859 € 2433 € 5519€




LAVAVAIILLAS DE CAPOTA

Caactersicas generales:
Presentamos una renovaddn de los lavavaiilas de capota COR80.

Introdudmos un nuevo equipo CORB0 SLIM. Equipo basico, completamente
eedromecaniao, pero con una produaddn y un fundonamiento dentro de las
necesidades del mercado.

Introdudmos un nuevo equipo COR80 LUXURY. Equipo Alto de gama, completamente
eledronian, Doble pared, Sanitario, bomba de desaglie y de adarado de Serie.
Dosificador de abrillantador.

COR80 SLIM COR80 CLASSIC CORS80 LUXURY
. 900 platos/h. . 900 platos/h. . 1200 platos/h.
. Pared simple. . Pared simple. . Doble pared.
. Cuba embutida. . Cuba embutida. . Cuba embutida.
. Boller a presion. . Boiler a presion. . Brazos de lavado y de adarado independientes en
+  Temostop. «  Temostop. acero inoxidable.
«  Control elecromecanico. «  Control electromecénico. +  Boier atmosférico.
«  Dosfficador abrilantador. «  Dosfficador abrillantador. +  Argap.

. Con brazos de lavado y de adarado en acero . Termo-stop.

inoxidable. +  Eledronica parametrizable.

. Bomba de aclarado.
. Dosificador de abrillantador.

COR80 SLIM COR80 CLASIC COR80 BD ClLASIC COR80 LUXURY
Cesto mm. 500 x 500 500 x 500 500 x 500 500 x 500
Altura Util de puerta mm. 400 400 400 410
Ciclo seg. 180 180 180 80/120/180
Tensién/Frecuencia V./Hz. 400-3N/50 400-3N/50 400-3N/50 400-3N/50
Polencia total Kw. 6,71 6,71 6,71 10,11
Polencia bomba Lavado Kw. 0,71 0,71 0,71 11
Polencia de Boiler / cuba Kw. 6/2,2 6/2,2 6/2,2 9/2,2
Copaddad de Boiler / cuba L. 45/22 10/22 10/22 10/22
Consumo Agua Aclarado L 3 3 3 3
Temp. Aimentacion Agua °C 50 50 50 5...50
Bomba de Desagiie No No Si Si
Ceslas Platos / Universal Uds. 1/0 1/1 1/1 1/1
Peso Nelfo /Bruto Kg. 98/104 98/104 98/104 100/110




CORS80 SLIM /CLASIC /CLASIC BD /LUXURY

COR80 SLIM

CORS0 CLASIC

COR80 LUXURY

CORB80 SLIM COR80 CLASIC COR8B0BD CLASIC COR80LUXURY
Dimensiones mm 660 x 826 x 1510 660 x 840 x 1570 660 x 840 x 1570 660 x 840 x 1570
(LxPxA)
P.V.P. € 3279 € 3.750 € 3.947 € 5.458 €




LAVAVASOS Y LAVAVAJILLAS

Caaclersicas generales:

. Bastidor y chasis de acero inoxidable AISI 304.

. Resistendia de auba y boiler en Incoloy 800.

. Termostato de la auba con ajuste fijo (55 °C).

. Termostato del boiler ajustable.

. Dispositivo de espera de boiler.

. Brazos de lavado y de adarado en acero inox.

. Dosificador de abrillantador.

. Componentes elédtricos aaxesbles frontalmente.
. Puerta de doble pared.

. Micro-interruptor de seguridad de la puerta.

. Lavavaiilas con brazos de lavado y adarado superiores e inferiores.

LAVAVASOS LAVAVAIILLAS LAVAVAIILLAS
BE35 BE40 BE50
Peso Neto/Bruto kg 31/38 40 /46 60 /66
Cesta mm 350350 400 x400 500 x 500
Altura Ofil mm 217 245 330
Ciclo seg. 120 120 180
Tensién/Frecuencia V/Hz 230/50 230/50 230/50
Potencia kW 3,2 33 3,6
Potencia Bomba Lavado kW 0,19 0,30 0,6
Potencia Boiler/Cuba kW 3/1,3 3/1,3 3/3
Copacided Boiler/Cuba L 35/10,3 35/14 45/27
Consumo Agua Aclarado L 2,5 3 3
Temp. Aimeniacion Agua °C 55...60 55...60 55...60
Bomba Desagiie BD BD BD
Presién Aimentacion Agua MPA 184 184 184
DOTACION
Ceslas Vasos n° 2 2 1
Cesios Platos n° - - 1
Cesfillo Cubiertos n° 1 1 -
Inserfador Platos n° 1 1 -
ACCESORIOS
Bomba Detergente Peristdltica Opcional Opcional Opcional
Descalcificador Opcional Opcional Opcional
Bormba Aumeno Presion Opcional Opcional Opcional
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BE35 /BE40 /BES0

BE40

®

TEMPORIZADOR

o

OPCIONAL

©

MARCHA

BE35 BE40 BE50
Dimensiones mm 416x 447 x 639 469 x 506 x 698 570 x 600 x 819
(LxP xA)
P.V.P. € 1.899 € 2100 € 2765 €
MODELO
BOMBA DESAGUE BE35 BD BE40 BD BE50 BD
INCORPORADA
P.V.P. € 2114 € 12.303 € 2.969 €
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LAVAVAIJILLAS

Caaclerslicas generales:

. Mando Digital.

. Cuerpoy Estructura en acero inox AISI 304.

. Brazos de lavado y adarado en inox.

. Doble pared en la puerta y cmara de lavado.
. Puerta contrabalanceada.

. Quba enangulo.

. Dispositivo de espera del boiler.

. Guias embutidas.

. Bomba de abrilantador Hidraulica.

D45 DGT-D85 DGT

. Bedrobomba con fundonamiento SOFT-START.

. Alslamiento termoadlistico en auba y boiler.

. Indicaddn en LED para 3 programeas de lavado mas uno de ddo en continuo.
. Termdmetro digital en auba y boiler.

. Filtro de superfide inox en cuba.

. Dosificador de abrillantador hidrauico y de detergente peristaltico.

D36 DGT D45DGT D85 DGT BD44 DGT

Peso Neto/Bruto kg 75/83 75/83 98 /105 48 /55
Cesta mm 500 x 500 500 x 500 500 x 500 400 x400
Copacidad Platos 24 an@ n°. 16 16 22 -

Altura Util mm 368 369 411 285
Ciclo seg. 13/183 63/120/183 63/123/183 60/120
Tension/Frecuencia V/Hz 400-3N /50 400-3N /50 400-3N /50 230/50
Potencia kW 5,7 6,6 71 33
Potencia Bomba Lavado kW 0,52 0,52 1 0,27
Potencia Boiler/Cuba kW 52/2 61/2 61/3 3/1,3
Copadded Boiler/Cuba L 8/21 8/21 8/30 45/11
Consumo Agua Aclarado L 3 3 3 2,5
Temp. Aimeniacién Agua °C 50/60 50/60 50/60 55/60
Bomba Desagiie BD BD BD BD
Presién Aimenfacion Agua MPA 184 184 184 18-4
DOTACION

Cesios Varilla 2 2 3 2
Termémetro Digital - SI SI -
Aiskamiento Témico Boiler/Cuerpo - SI SI -

Fillros Superiores Cuba - SI SI -
OPCIONAL

Bomba Detergente Peristdltica Opcional De serie Deserie Opcional
Descalcificador Opcional Opcional Opcional Opcional
Bomba Aumenio Presion Opcional Opcional Opcional Opcional
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D36 /D45 /D85 /BD46 DGT

D45 DGT (Sislema Soft Start)

D36 DGT

X
h
l_a dnltomniy)
D36 DGT D45 DGT D85 DGT BD46 DGT

Dimensiones mm 600 x 620 x 828 600 x 620 x 828 600 x 620 x 1325 460 x 530 x 700
(LxP xA)
P.V.P. € 3.348 € 3779 € 4440 € 2834 €
MODELO
BOMBA DESAGUE D36 DGTBD D45 DGT BD D85 DGT BD BD46 DGTBD
INCORPORADA
P.V.P. € 3.518€ 3.949 € 4,645 € 3.006 €




LAVAVAIILLAS CAPOTA

Caactersicas generales: C44 DGT-C66 DGT

. Mando Electromecanico. . Mando Digital.

. Cuerpo y Estructura en acero inox AISL 304. . Doble pared en cuba.
. Brazos de lavado y adarado eninox. . Cuba embutida.

. Resistenda de auba y boiler en Incoloy 800.
. Termostato de la auba con ajuste fijo.

. Termostato del boiler ajustable.

. Dispositivo de espera del boiler.

. Aislamiento térmico en Boiler.

C44DGT

. Bastidor y chasis de acero inoxidable AISI 304 con estructura doble pared.
. Aislamiento térmico en capota y Boiler.

« Extracion menual de todos los componentes del depdsito sin utilizar + Indcaddn en LED para 3 programas de lavado mis uno de dido en continuo.
herramientas. . Termdmetro digital en auba'y boiler.

° Preparada para la conexion de accesorics. . Firo de superfide inox en cuba.

. Bomba de abrillantador Hidraulica. . Dosificador de abrillantador hidrduiico y de detergente peristaltico.

° VERSION F: Con filtros inox superiores en cuba.
° Fitros de supexfide en cuba de serie en los modelos C44 y 066 DGT.

C66 DGT

. Asslamiento térmico en capota, Boiler y Cuba.
. Calentamiento de auba trifasica.

CE24 C44DGT C66 DGT
Peso Neto /Bruto kg 124/131 135/142 135/142
Cesta mm 500 x 500 500 x 500 500 x 500
Cepaddad Platos 24 cm n°. 22 22 22
Altura Ofil mm 387 402 402
Ciclo seg. 13/183 63/123/183 63/123/183
Tensién/Frecuencia V/Hz 400-3N /50 400-3N /50 400-3N /50
Potencia kW 6,2 71 98
Potencia BombaLavado kW 1 1 1,5
Potencia Boiler/Cuba kw 52/3 61/3 83/5,2
Copadded Boiler/Cuba L 8 /46 8 /46 8/46
Consumo Agua Aclarado L 3 3 3
Temp. Aimentacion Agua °C 45/60 60 45/60
Presién Aimentacion Agua MPA 184 184 184
DOTACION
Cesias Platos n. 1 2 2
Cesla Universal n°., 1 1 1
Aiskamiento Témico Cuba - SI SI
Aislamiento Témico Boiler SI SI SI
Aislamiento Témico Capota - - SI
Doble Filiro Cuba - SI SI
Termémetros Digitales - SI SI
Dosiicador Abrillantador SI SI SI
ACCESORIOS
Filtros Supetficie Cuba Opcional De serie De serie
Bomba Detergente Peristdltica Opcional Opcional Opcional
Bomba Desagiie BD BD BD
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CE24 /C44 DGT / C66 DGT

CE24 C44DGT Cb66 DGT
Dimensiones mm 717x 757 x 1446 718x750x 1430 718x750x 1430
(LxP xA)
P.V.P. € 4312 € 6.025 € 6.646€
MODELO
BOMBA DESAGUE C44DGT BD Cb66 DGT BD
INCORPORADA
P.V.P. € 6.233 € 6.851 €
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LAVAVAUJILLAS ELECTRONICOS

Caactersicas generales:

Lavavasos, lavavaiilas bajomostrador con estructura mono-pared o doble pared y
mandos electrénicos.

. Construido totalmente en acero inoxidable AISI 304 con estrudura de doble
pared.

. Aislamiento térmico en dhasis y boiler en el modelo D45 VE y termo-aclistico
en chasis y bailer en el modelo D85 VE.

. Puerta abertura compensada (Modelo D45 y D85 VE).

. Mandos electrénicos: display de LED grdfico aon simbolos intuitivos.

. Informaddn operativa y estado de fundonamiento del programa en ejecudon.

. 4 cdidos de lavado con tiempo y temperaturas personalizables.

. Opdones de lavado: adarado frio, desinfecddn, fundion ECO.

. Bledrobomba aon puesta en marcha Soft-Start (Modelos BD47 VE y D45 VE).

. Cuba y guias embutidas en los modelos D45 VE y D85 VE; guias embutidas en
€l modelo BD47 VE.

. Fitro de superfide inox en la auba en los modelos D45 VE y D85 VE.

. Dispositivo de espera del boiler.

. Dosfficadores peristatticos de abrilantador y detergente.

. Brazos de lavado y adarado giratorios en acro inox AISI 304.

. Dispositivo anti-reflujo del agua durante el aclarado (Modelos BA: Boiler
Atmosférico).

. BES0 T VE PLUS: Version Trifésica de 5,2Kw. del modelo BESO0 VE.

. Los lavavaiilas Hygiene Plus, aumplen con todas las directrices de Higiene,
tanto Europeas como la DIN 10534 o la norteamericana basados en los valores
HUE (equivalente de unidad de calor).

BE50 VE BD47 VE D45 VE D85 VE
Cesta mm 500 x 500 400 x400 500 x 500 500 x 500
Altura Util de puerta mm 330 299 360 388
Ciclo seg. 60 - 120- 180 +10 60 - 120-180+10 60 - 120- 180 +10 60 - 120- 180 +10
Tension/Frecuencia V/Hz 230-IN/50 400-3N /50 400-3N /50 400-3N /50
Potencia kw 3,6 3,3 6,6 7,1
Potencia Bombalavado kW 0,59 0,3 0,52 1
Polencia Boiler/Cuba kW 3/3 3/1,3 61/2 61/3
Consumo Agua Aclarado L 3 2.5 3 3
Temp. Aimeniacién Agua °C 45/60 55/60 45/60 50/60
Bomba de Desagiie Modelo BD Modelo BD Modelo BD Modelo BD
Cestos Platos/Universal Uds. 1/1 0/2 2/1 2/1
Cestillos Uds. 0 0 1 1
Peso Neto/Bruto Kg 60/65 46 /52 69/73 83/89




BE50 VE /BD47 VE /D45 VE /D85 VE

BE50 VE

BD47 VE

D85 VE

BE50 VE BD47 VE D45 VE D85 VE
Dimensiones mm 570 x 600 x 835 460 x 530 x 700 600 x 620 x 828 600 x 620 x 1.350
(LxP xA)
P.V.P. € 3.032€ 3212€ 4.081€ 4723 €

HYGIENE PLUS
BD47 VE BA D45 VE BA D85 VE BA

Dimensiones mm 460 x 530 x 700 600 x 620 x 828 600 x 620 x 1.350
(LxPxA)
P.V.P. € 3.840 € 4.883 € 5512€
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LAVAVAIILLAS DE CAPOTA ELECT.

Caactersicas generales:
Lavavaiilas de capota con estructura mono-pared o doble pared y mandos electronicos.

. Programas de lavado: 4 ddos de lavado con tiempos y temperaturas personalizables.
. Consumo de agua en adarado de 3L.
. Brazos de lavado y adarado giratorios en acero inox AL 304.
. Cuba embutida.
. Construido totalmente en acero inoxidable AISI 304, con estructura de doble pared (C66 VE).
. Mandos eledrdniaos: display LED grdfico son simbolos intuitivos.
. Informaddn operativa y estado de fundonamiento del programa en ejecucion.
. Opdones de lavado: adarado en frio, desinfeaddn y funddn ECO.
. Dispositivo de espera del boiler.
. Fitros de superfide inox en la cuba.
. Calentamiento trifésico de la auba (CE66 VE).
. Dosificador de abrillantador peristattico y dosificador de detergente peristaltico.
. Aislamiento térmico en boiler ((B24 F VE) y térmico en capota, boiler'y cuba (CE66 VE).
. Dispositivo anti-refiujo con boiler atmosférico para garantizar valores constantes de presion
y temperatura del agua durante el adarado (Opddn BA: Boiler Atmosférico).
Sistema de: reauperadon de calor en los modelos IRC.
Bxiste la posibiidad de modelos Hygiene Plus, como en los equipos anteriores.
Los lavavaiillas Hygiene Plus, cumplen con todas las diredrices de Higiene , tanto Europeas como
la DIN 10534 o la norteamericana basados en los valores HUE (equivalente de unidad de calor).

CE24F VE Cb6 VE Cb6 VEIRC
Cesta mm 500 x 500 500 x 500 500 x500
Altura Util de puerta mm 388 400 400
Ciclo seg. 60 - 120- 180 +10 60 - 120- 180 +10 60 - 120- 180 +10
Tensidn/Frecuencia V/Hz 400-3N /50 230-IN/50 400-3N /50
Potencia kW 6,2 9,8 9,8
Potencia BombaLavado kw 1 1,5 1,5
Potencia Boiler/Cuba kw 52/3 83/5,2 83/2,2
Copaddad Boiler/Cuba L
Consumo Agua Aclarado L 3 3 3
Temp. Aimentacion Agua °C 55/60 45/60 50
Bomba de Desagiie No No Si
Ceslos Platos/Universal Uds. 1/1 2/1 1/1
Peso Neto/Bruto Kg 105/120 120/137 140/157
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CE24 F VE /CE66 VE /C66 VE IRC

CE24F VE

HYGIENE PLUS HYGIENE PLUS
CE24F VE CE24F VEBA | C66VE Cb66VEIRC Cb6 VE BA Cb66VEBAIRC
Dimensiones 717x 815x 1.446 717x 815x 1.446 718x818x 1.441 719x 848 x 1.980 718x818x 1.441 719x 848 x 1.980
(LxP xA)
P.V.P. 4895 € 5702 € 7.368 € 11.955 € 7851 € 12762 €
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LAVAOBJETOS

Caraclerisiicas generales:

. Construido totalmente en acero inoxidable AISL 304.

. Aislamiento térmico de serie.

. Aislamiento aalstico integrado (opcional).

. Doble apertura con contrapeso y cesto en acero inox extraible.

. Puerta inferior con doble pared.

. LP61 auba embutida.

. LP70 / 130: auba con fondo indinado y una inmejorable limpieza.

. Rednto del lavado sin zonas muertas.

. La bomba de lavado y adarado rotativos y en acero inox. Su posidon es vertical y
efedilia auto-vadado en cada ddo de lavado para LP70 / 130.
Resistendia de cuba y del calderin en Incoloy 800.

Parte elédricay conexiones situadas en la parte trasera de la maquina.
Termostatos elecrdnicos con visualizaddn de la temperatura.

Dobke fitro enla cuba.

Predisposidon para el montaje de los accesorios.

Vavula anti+etorno.

Dispositivo de evaauaddn de vapores con condensaddn de humedad (bajo pedido).

Todos los modelos son eleckomecdrnicos buscando la simplicidad en el LP&T H
funcionamiento, pero disponemos de equipos con ofras caracteristicas:

. Fundonamiento Electrénico (VE) y Hygiene Plus.

. Con Boller atmosférico (garantizando presion y temperatura en el adarado).

«  Con Reauperador de Galor —IRC.

D120P LP61 LP61H LP70 LP130*
Alura Util mm. 453 661 822,5 658 658
Peso Neto Kg 110 185 195 170 290
Dimension de Cesta mm. - 550 x 700 550x 700 700 x 700 700 x 1385
Duracion del ciclo seg. 63/123/183 120/240 /360 120/240 /360 120/240 /360 120/240 /360
Tension de Alimentacion Volt. Hz. 400V /3N /50Hz 400V /3N /50Hz 400V /3N /50Hz 400V /3N /50Hz 400V /3N /50Hz
Méxima polencia absorbida Kw. 9,8 10,5 11,3 12,8 25,6
Polencia bomba de lavado Kw. 1,50 2,2 3 3 3+3
Potencia bomba aumenio de presion  Kw. - 0,37 0,37 0,37 0,37
Polencia resistencia del boiler Kw. 8,3 83 83 9,8 19,6
Polencia resistencia de cuba Kw. 3 53 53 9,8 9,8
Copocickd Boiler / cuba L 8/60 8/60 8/60 8/90 24/150
Consumo agua de aclarado L 5 5 5 7 8
Cesfilos cubiertos °C - 45..60 55 55 20...60
DOTACION
Ceslos Inox Uds. - 1 1 1 1
Ceska para bandejcs (4Uds) Uds. - 1 1 1 1
Aislamiento térmico SI SI SI SI SI
Aiskamiento acusiico Integral - OPCIONAL OPCIONAL OPCIONAL OPCIONAL
Dosiicador de abrillantador - SI SI OPCIONAL OPCIONAL
Dosficador de detergente - SI SI SI SI
*Existe La opddn de un LP130 H

44




DI120P /LP61 /LP61 H /LP70 /LP130

: LPé1
p :
“:‘
f|
\ -
@ -
1
L!i | - 'L
D120P LP61 LP61H LP70 LP130
Dimensiones mm 650 x 750% 1.482 675% 842 x 1.851 675x825%1.928 837850 x1.845 1518x 843 x 1.841
(LxP xA)
P.VP. € 5819 € 9.083 € 10.126 € 13.168 € 21.150 €
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TUNEL DE ARRASTRE

Caraclersicas generales:

. Estructura de doble pared totalmente en acero AISI 304.

. Brazos de lavado y adarado en acero inox regulables y extraibles.

. Sistema de arrastre con guia central en acero inox con motorredudor y miaro-interruptor de
seguridad.

. Cortinas antisalpicadura en entrada y salida, cortinas de separaddn entre las fases.

. Cuba estampada en AISI 304 libre de punitos de estancamiento y con dobles filtros.

Cadera aislada en AISI 304 (Eliminadidn de restos de soldadura y pintado con pintura protedtora) .

Eledrobomba de lavado de alta eficiencia.

Economizador en entrada pasiva.

. Redudor de presién en el enjuague.

Sisterna de desagiie répido el tapdn del rebosadero (Opdonal).

Puerta de guillotina con peso compensado de doble pared.

Fadiidad de mantenimiento gradas al tablero elédrico fadimente accesble situado en la parte

superior de la maquina.
ETS16

Dotacién Cestas n°. 4
Motor de Avance Kw. 0,18
Polencia médma absorbida Kw. 21
Zona de paso Util mm. 500 x 400
Tension de alimentacién Volt./Hz. 400V/3N/50HZ
Pres. aiment. de agua bar 15/6
Temperatura del agua bar 55
LAVADO
Copaddad de cuba L 87
Polencia de bomba Kw. 1,1
Cdenfamienio de cuba Kw. 9,8
Temperatura de cuba °C 55
ACLARADO
Copadded de boiler L. 14
Temperatura de cuba °C 85
Cdleniamiento de boiler Kw. 19,6
Consumo de agua L 300
POTENCIA MAXIMA ABSORBIDA
Version eléctrica Kw. ‘ 21
POTENCIA MAX. ABSORBIDA
Version eléctica (*) Kw. ‘ 2

(*) Resistenda de auba y boiler con intercambio +
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ETS16

1550 @

840 = g
ETS16: 5 5 = | —
1369 75 1350 900
ETS16
[
.
ETS16
Dimensiones mm 1069 (150+150) x 840 x 1500
(LxP xA)

ETS16 con accesarios (mesas)

PV.P. ¢ 14920 €
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TUNEL DE ARRASTRE

Caactersicas generales:

. Estructura de doble pared totaimente en acero AL 304.

. Brazos de lavado y adarado en acero inox regulables y extraibles.

. Sistema de arrastre con guia central en acero inox con matorredudor y micro interruptor de seguridad.

. Cortinas antisalpicadura en entrada y salida, cortinas de separaddon entre las fases.

. CQubes de prelavado y de lavado en AIS 316 libres de puntos de estancamiento y con dobles filtros.

. Caldera pasivada (gliminaddn de restos de soldadura y pintado con pintura protectora) y aislada en AIST
316, con pregjuste para el montgje de una tercera resistencia.

. Economizador en entrada y en el enjuague.

Redudtor de presion en €l aclarado.

Sistema de desagiie répido del tapdn del rebosadero de serie.

Puerta de guillotina con peso compensado de doble pared.

Fadiidad de mantenimiento gradas al tablero elédrico fadimente accesble situado en la parte superior

dela maquina.

. Tensidn de aimentadon Trifésica (400V/3N/50Hz.)

El tablero con mandos eledromecaniaos auenta con 2 display digitales para la consulta y control de las
temperaturas de la caldera y de la cuba con termormegulador digital. En la Serie ETE, disponemos de la posibilidad
de seleadonar la veloddad de avance Y, en su Gaso, la adivaddn/desadivaddn del secado.

ETE20 ETE21 ETE25 ETE27
Dolacion de cestas (***) n° 1+2+1 1+2+1 14+2+1 1+2+1
Motor deavance Kw. 0,37 0,37 0,37 0,37
Velocidad de Avance m/min. 0,79 0,79 09 0,92
Zona de paso Util - (LxH) mm. 500 x 440 500 x 440 500 x 440 500 x440
Pres. diment. de agua bar 2/6 2/6 2/6 2/6
Pres. aiment. Vapor bar 02/0,6 02/0,6 02/0,6 02/0,6
PRELAVADO
Longitud mm. - - 500 700
Capaddad decuba L. - - 50 50
Polencia bomba Kw. - - 1 1
LAVADO
Longitud mm. 1300 1300 1300 1300
Copacidad decuba L. 87 70 70 70
Polencia bomba Kw. 2,2 2,2 2,2 2,2
Cdlenfamiento de Cuba Kw 9,8 9,8 9,8 9,8
Temperalura de Cuba °C 55 55 55 55
ACLARADO
Capaddad de Boiler L. 24 24 24 24
Temperatura de cuba °C 85 85 85 85
Cdenfamiento de Boiler Kw 19,6 19,6 19,6 19,6
Consumo de Agua L. 300 300 300 300
POTENCIA MAX. ABSORBIDA
Version Béchica (*) Kw. 2 2,2 23,2 23,2

(*) Resistenda de auba y boiler con intercambio (***) Cestas: Genérica + Platos +Bandejas




ETE20 /ETE21 /ETE25 /ETE27

1582 1582
846 S 846 S
ETE20: [ = | N— ETE21: [ = | S N—
1600 95 1140 1600 60/95 1080/1710 | 720/1140
1médubo de lavado y ackarado
1582 1582
846 R 846 = | >—
ETE25: EEEEE ~ ETE27: EEEEE = | —
2100 69/108 | 1242/1940 | 828/1296 2300 86/135 | 1548/2430|1032/1620

2 mddulos: el 1° de prelavado y el 2° de kavado y aclarado

ETE21

ETE20 ETE21 ETE25 ETE27

Dimensiones mm 1.600x 846 x 1.582 1.600x 846 x 1.582 2.100x 846 x 1.582 2.300 x952 x 1.582
(LxP xA)

P.V.P. € 19.655 € 20.557 € 26.385 € 28.459 €
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TUNEL DE ARRASTRE

Caraclerisicas generales:

. Estructura de doble pared enteramente en acero AISI 304.

. Brazos de lavado y adarado en acero inox regulables y extraibles.

. Sistema de arrastre con guia central en acero inox con motorredudor y miaro interruptor
de seguridad.

. Cortinas antisalpicadura en entrada y salida, cortinas de separaddn entre las fases.

. Cubes de prefavado y de lavado en AISI 316 libres de puntos de estancamiento y con
dobles filtros.

. Caldera pasivada (giiminaddn de restos de soldadura y pintado con pintura protedtora) y
aislada en AISI 316, con pregjuste para €l montaje de una tercera resistencia.

. Economizador en entrada y en el enjuague.

. Redudor de presion en el aclarado.

Sistema de desagiie répido del tapdn del rebosadero de serie.

Puerta de guillotina con peso compensado de doble pared.

Fadiidad de mantenimiento gradas al tablero elédtrico fadimente acesble stuado enla

parte superior dela maquina.

. Tension de aimentaddn Trifésica (400V/3N/50Hz.)

Cada selector esta dedicado a una funddn de la maquina, como el encendido, la seleadon de la veloddad de
avance, € start de ddo, y en su @, la adivaddn/desadivadon del secado.

Los display muestran y controlan las temperaturas de fundonamiento de la calderay de cada una de las
aubas. Display de la auba de primer lavado disponible en los modelos: ETR326 M y 327

ETR126 M ETR226 M ETR326 M ETR227 ETR327
Molor deavance Kw. 0,21 0,29 0,29 0,29 0,29
Velocddad de avance m/min. 1 1,4 1,9 1,4 1,9
Zona de paso Util  (LxA) mm. 500 x 440 500 x440 500 x440 500 x440 500 x440
Presién de dimeniacion del agua bar 26 26 26 26 26
Potencia de los motores Kw. 3,58 4,56 5,46 4,56 5,46
Pot. médma Absorbida (eléctrica)  Kw. 23,3 24,2 34,9 24,2 34,9
Temp. Agua de entrada °C 40-55 40-55 45-55 40-55 4555
Dokacion de Cestas Uds. 2+2+2 2+2+2 2+2+2 2+2+2 2+2+2




ETR126 M /ETR226 M /ETR326 M /ETR227 /ETR327

1382 @ Lavado Polenciado (1300
846 2 : (1300 mm)
ETR126 M: MODULOS
Triple Addarado (500
2100 100/125/150 1800/2250 1200/1500 e (500 mm)
2700 1800
1582 @ Prelovado (700 mm)
846 3 * .
ETR226 M: MODULOS Lavado Polenciado (1300 mm)
2800 130/165/200 2340/2970 1560/1980 *
3600 2400 Triple Adarado (500 mm)
— Prelavado (700 mm)
1582
846 4 ler Lavado (700 mm)
ETR326 M: MODULOS *
3500 180/230/280 3240/4140 2160/2760 Lavadio Polenciado (1300 mm)
5040 3360 +
Triple Adkarado (500 mm)
1582 @ Prelavado (700 mm)
952 3 * .
ETR227: MODULOS Lavado polenciado (1300 mm)
2800 130/165/200 2340/2970 1560/1980 *
3600 2400 Triple adarado (500 mm)
— Prelavado(700 mm)
1582
052 4 ler lavado (700 mm)
ETR327: MADULOS +
3500 180/230/280 3240/4140 2160/2760 Lavado polenciado (1300 mm)
5040 3360 +
Triple adaado (500 mm)
ETR27
w = [ = e | |
|
J
o
S — e
| {\ | f
ETR126 M ETR226 M ETR326 M ETR227 ETR327
Dimensiones mm 2100x846 x 1.582 | 2.800x 846 x1.582 | 3.500x 846 x 1.582 | 2.800x952x 1.582 | 3.500 x 952 x 1.582
(LxP xA)
P.V.P. € 29.406 € 36.027 € 45.024 € 42142 € 53.996 €




TUNEL DE CINTA

Caraclersicas generales:

. Alta capaddad de produaddn por hora.
. Posibilidad de lavar objetos de 460x600 mm.
. Brazos de lavado laterales para un excelente lavado induso con objetos de formas

espeddes (opcional).

. Motor controlado mediante inverter que permite selecdonar tres veloddades
distintas de deslizamiento de la dnta en reladdn con la vaiila y la suciedad.

. Cinta transportadora con elementos personalizables instalada en bastidor de acero

inox.

. Cubes de prelavado, lavado y adarado previo, embutidas en acero AISL 316, Boiler

enamo AN 316.

. Bastidor de acero inox AISI 304 de 20/10 de espesor y estrudtura de acero inox AISI

304. Atros y Ggjones inox AL 304.

. Puertas de ancho completo y doble pared con apertura de guillotina.

. Resistenda para auba y boiler de acero INGOLOY 800.

. Eledrobomba de lavado de 3KW con ventiladores, comea y rotor de acero inox

ASL304.

. Bombas de lavado y ventiladores de acero de alta efidenda (dase IE2).
. Tunel de secado con estructura de doble pared.

ENR3200 ENR4200 ENR5200 ENR 7200
Produccién platos h. 2000 /2600 /3200 2800 /3500 /4200 3400 /4300 /5200 5000 /6100 /7200
Potencia motor/inverter Kw. 0,18 0,18 0,29 0,29
Zona de paso Uil mm. 600 x440 600 x440 600 x 440 600 x 440
Tension de Alimentacion Volt. Hz . 400V/3N/50Hz 400V/3N/50Hz 400V/3N/50Hz 400V/3N/50Hz
Temp. Agua deentrada °C 55 55 55 55
Total consumo eléctrico kW 3,6 3,6 13,5 6,7
Pot abosor tot. (Elefr.) Kw. 33 33,7 44,4 43,6




ENR3200 /ENR4200 /ENR5200 /ENR7200

|

P
|

P

1780 1780
950 ——= 950 ——=
ENR3200: = ENR4200: =
4200 2000/2600 4900 2800/3500
3200
2 MODULOS 3MODULOS
Lovado Pofenciado (1100 mm) Prelavado Polenciado (700 mm)
+
.
Doble Adcrado (700 mm) Lavado Potenciado (1100 mm)
+
Doble Adkrado (700 mm)
1780 —W—
950 =
ENR5200: S
5800 3400/4300 ENR3200
| ] oo |
4 MODULOS
Prelavado Polenciado (700 mm) o
+ = —r= 1L — ] = _J
ler Lavado (700 mm) 1
+
Lavado Potenciado (1100 mm) : { 4 J
- - | I
R I |
Doble Adaado (700 mm)
1780 —u—
950 : : ENR4200
ENR 7200: = .
Ji  zareeeeee |
6200 5000/6100
Pt i —1
4 MODULOS = SR .
I e
Prelavado Polenciado (700 mm) — —
+
Lavado Potenciado (1100 mm) I |
+ !H ~ | 2
Lavado Polenciado (1100 mm) [F—
+
Doble Ackrado (700 mm)
ENR3200 ENR4200 ENR5200 ENR7200
Dimensiones mm 4200 x 950 X 1780 4900 x 950 x 1780 5800 x 950 x 1780 6200 x 950 x 1780

(LxP xA)

P.V.P. € 54196 € 66.673 € 78331 € 92.699 €
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DESCALCIACACION / OSMOSIS

Caraclersicas generales:

DESCALCIFICADORES

La descakdficaddn es un proceso por el cual eliminamos los cationes causantes de la dureza del agua
(caldo y magnesio) sustituyéndolos por sodio, formando sales mucho més solubles, evitando su
predpitaddn e incrustacion.

Las resinas de intercambio iGnico son pequefias esferas de polimero sintético que desarrollan mayor
afinidad al caldo y magnesio. La regeneraddn de las resinas de intercambio idnico, se realiza con
doruro sidico (sal com(n) espedaimente disefiada para €l tratamiento de agua.

MINISOFT 7L HYDRO Mecdnica.

Mueble de alta resistenda fabricado en PE. Resina monoesférica de alto rendimiento. Regeneracion
de alta efidenda. Boya de seguridad para prevenir fugas de agua. By-Pass con valvula reguladora
de dureza. Vaivulas con disaos cerdmicos sin desgaste. Botella con resina de alto rendimiento.
Botella presurizada certificada por NSF

NOVO 10L. HYDRO 1" Mecdnica.

Fédl acoeso para la cga de sal. Gabinet fabricado en polietileno de alta resistendia. Boya de
seguridad para prevenir fugas de agua. Resina monoesfera que aumenta el rendimiento. By-
Pass con valvula reguladora de dureza. Valvulas de alta efidenda con consumos bajos. Botella
presurizada certificada por NSF. Valvula Hydro 1”Mecanica.

OSMOSIS INVERSA

La 6smosis inversa es un sistema de depuradon del agua que retiene pradicamente todas las
impurezas que pueda contener el agua. Es el proceso més eficaz de los sistemas de tratamiento del
agua. Lleva a abo una desalinizacion absoluta y la eliminadion de baderias, olor y sabor con lo que
se preserva la calidad del agua que se consume.

A=
INFINITY 600 DGP :
Un equipo de dsmosis inversa a partir de fiujo directo retine todas las ventajas de un sistema de { L= \
Gsmosis inversa convendonal. No incorpora depdsito de acumuladdn, lo que hace que la producdion 1 g
sea a tiempo real. Membrana més duradera que membranas convencionales :
La membrana ECO 600GPD asegura una gran produaddn de agua diaria de alta calidad. Su bajo
rechazo de agua, Unicamente 1,61087, contribuye al medio ambiente, aprovechando una gran
cantidad de litros. Permite un recambio muy sendilo y muy higiénico, evitando que entren virus o -
bacterias en el agua. 7
Protecdion contra fugas de agua.
Induye aqua-stop mecanico por boya.
MINISOFT NOVO 10
INFINITY 600 DGP Valvual Hydro Mecanica Hydro Mecénica
Membrana mm. B 600 GPD Conexion 34" /1" 1"
Potencia de consumo W. 60 Litros L 7 10
Copadded defilfracion L/Min. 1,6 Caudd médmo de agua M3/h. 4,4 4,4
Tension/Frecuencia V./Hz. 100-240/50-60 Coudd médmo del equipo  M3/h. 0,6 0,8
Produccién L/Hora 2200 Rendimiento °Hf xm3 42 60
Presion de agua entrada Mpa 01-0,4 Consumo de sal Kg. 1,4 2




MINISOFT /NOVO /INFINITY

MINISOFT

NOVO 10

{

INFINITY 600 DGT

g w: - '
INFINITY 600 DGP MINISOFT NOVO 10
Dimensiones ext. mm 190x 323x430 20x385x590 330X 550 X695

(LxP xA)

P.V.P. € 796 € 633 € 700 €
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Accesornios

ACCESORIOS DE LAVADO

DENOMINACION PVP €
CESTA PLASTICO 350 x 350 X 150 mm. VASOS 1870
CESTA PLASTIGD 400 X 400 X 150 mm. VASOS 2
CESTA PLASTICO 400 x 4000 x 150 mm. PLATOS 27,50
CESTA PLASTIOO 500 x 500 x 106 mm. PLATOS 2750
CESTA PLASTICO 500 X 500 X 106 mm. CUBIERTOS 27,50
CESTA PLASTICO 500 x 500 x 150 mm. TAZAS/VASOS 26,40
CESTA PLASTICO 500 x 500 x 150 mm. CUBIERTOS 27,50
CESTA PLASTICO 500 x 500 mm. BANDEJAS 3410
INSERTADOR DE PLATOS 8,80
CESTILLO CUADRADO DE CUBIERTOS 6,60
DESCALCIFICADOR 8 LITROS 12540
DESCALCIFICADOR 12 LITROS 14410
BOMBA ABRILLANTADOR PERISTALTICA 7810
BOMBA DETERGENTE PERISTALTICA 9350

FILTROS DE SUPERFICIE CAPOTAS (B4, CE34 DGT 422
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Accesorios

CESTAS PLASTICO

CESTA PLASTICO 350 x 350 X 150 mm. VASOS

FILTROS DE SUPERFICIE PARA CAPOTAS (24 Y CE34 DGT

CESTA PLASTICD 400 x 400 x 150 mm. VASOS

CESTA PLASTICO 500 X 500 x 106 mm. PLATOS

CESTA PLASTICO 500 x 500 x 106 mm. CUBIERTOS

INSERTADOR DE PLATOS

CESTILLO DE QUBIERTOS




Accesornios

REF DENOMINACION PVP €
CAPOTAS
DAA 190 MESAS PARA QUPULAS ELFRAMO. Mesa de salida y entrada con entreparios 490

CL80 Basi/C34/C44/CBEDGT (645 mm largo)

DAA191 MESAS PARA CUPULAS ELFRAMO. Mesa de salida y entrada con entrepafios 734
(L8 Basig/C/CA4/CB60GT (1200 mim largo)

DAA 220 MESAS PARA CUPULAS ELFRAMO. Mesa Prelavado Dcha. e I (1200 mm largo) con cuba 1.542
500 x 400 x 200h.mm., agujero desbarazo, cortina antisalpicaduras, y estante inferior.

DAA 221 MESAS PARA QUPULAS ELFRAMO. Mesa Prelavado Dcha. € Iz, (1500 mm largo) con cuba 2178
500 x 400 x 200h.mm., agujero desbarazo, cortina antisalpicaduras, y estante inferior.

Posibilidad de mesas a medida. Consultar predos. Mas modelos de mesas en la seaddn de mobiliario de acero inoxidable (complementos)

TONELES ENTRADA

MO01000 TUNELES ETS/ETE/ETR. Mesa de entrada con entrepafio (L x P x A) mm 820
(550A x 700B x 612x 850)

M02000 TUNELES ETS/ETE/ETR. Mesa de entrada con entrepafio (L x P x A) mm 1234
(1000A x 1150B x 612 x 850)

M03000 TUNELES ETS/ETE/ETR. Mesa de entrada con entrepafio (L x P x A) mm 1.544
(1500A x 1650B X 612 850)

TUNELES SALIDA

M04000 TUNELES ETE. Mesa de salida con entrepafio y fin car era M
(LxP xA) mm (550A x 700B x 612x 850)

M05000 TUNELES ETE. Mesa de salida con entrepafio y fin ar era 1.399
(LxP xA) mm (1000A x 1150B x 612 x 850)
MO06000 TUNELES ETE. Mesa de salida con entrepafio y fin ar era 1720

(Lx P xA) mm (1500A x 16508 x 612 x 850)

SALIDA TUNEL DE SECADO

M00002 TUNELES ETE. Mesa de salida para tiinel de secado y fin car era 1.399
(Lx P xA) mm (1000A x 1582B x 612 x 850)

MO00003 TUNELES ETE. Mesa de salida para ttinel de secado y fin car era 1542
(LxP x A) mm (1500A x 2082B x 612x 850)

M00005 TUNELES ETE. Mesa de salida para tiinel de secadoy fin car era 1.443
(Lx P x A) mm (1000A x 1832B x 612 x 850)

M00006 TUNELES ETE. Mesa de salida para tiinel de secado y fin car era 1.587

(LxP xA) mm (1500A x 2332B x 612 x 850)




Accesonios

REF DENOMINACION PVP €
MESA ENTRADA Mesa de prelavado, auba de 500x400x200h.mm., agujero de desbarazo con junta, cortina anti-salpicaduras y estante inferior bajo cuba.
M00030 TUNELES ETS/ETE/ETR. Mesa prelavado para tiineles 237
(1200 mm largo alto)
M00040 TUNELES ETS/ETE/ETR. Mesa prelavado para tlneles 2.786
(1500 mm largo)
M00050 TUNELES ETS/ETE/ETR. Mesa prelavado para tiineles an3
(1800 mm largo )
RODILLOS
DAB180 TUNELES ETS/ETE/ETR. Linea de rodillos (1000 mm). Sin patas 1.558
L
DAB190 TUNELES ETS/ETE/ETR. Linea de rodillos (1500 mm). Sin patas i /&% 2032
DAB210 TUNELES ETS/ETE/ETR. Curva 90° de rodillos. Sin patas 25N
DAB225 TUNELES ETS/ETE/ETR. Patas en acero inox. regulables en altura 293
DAB181 TUNELES ETS/ETE/ETR. Linea de rodillos (1000 mm) con patas de ruedas 2518
.
DAB194 TUNELES ETS/ETE/ETR. Linea de rodillos (1500 mm) con patas de ruedas ‘ A 3 3o
CURVAS
DAB215 TUNELES ETS/ETE/ETR. Curva motorizada (920 mm) 90°, 0,18 kW con barra de contencion 5573
DAB173 TUNELES ETS/ETE/ETR. Micro de parada para linea de rodillo 175
DAB220 TUNELES ETS/ETE/ETR. Curva motorizada (920 x 1500 mm) 180°, 0,18 Kw con barra de contencion 7425
ENTRADA
MO7000 DX TUNELES ETS/ETE/ETR. Mesa de entrada derecha con carga en dnguio (SIN RODILLOS) 2313
5 ]
., -
M08000 SX TUNELES ETS/ETE/ETR. Mesa de entrada izquierda con carga en anguio (SIN RODILLOS) ; 2313
M00600 DX TUNEL ETS/ETE/ETR. Mesa de entrada derecha con carga en angulo para linea de rodillos 4.497
=0
MO00700 SX TUNEL ETS/ETE/ETR. Mesa de entrada izquierda con carga en éngulo para linea de rodiillos —— 4.497
_——
[ —— s—
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Accesornios

REF DENOMINACION PVP €
SALIDA

DAB230 TUNELES ETS/ETE/ETR Mesa de salida izquierda motorizada con descarga en angulo 6.234
DAB231 TUNELES ETS/ETE/ETR. Mesa de salida derecha motorizada con descarga en angulo (900 x 750 mm) 6.234
TONEL SECADO

IA60 R TUNELES ETS/ETE/ETR. Médulo de secado elédtrico 2,8 kW (600 mm de largo) 6.202
IA85 R TUNELES ETS/ETE/ETR/ENR. Médulo de secado eléctrico 4,2 KW (850 mm de largo) 8242
1A115 TUNELES ETS/ETE/ETR/ENR. Mddulo de secado elédtrico 16,8 kW (1150 mm de largo) 12920
1A90 TUNELES ETE/ETR. Médulo de secado en angulo de 900 eléctrico 4,2 kW 12832
IRC85 TUNELES ETE/ETR/ENR. Recuperador de calor con tunel de secado de 850 mm CONSULTAR

Elédtrica o de vapor de 17KW. Equipada con turbina inoxidable

CA TODOS LOS TUNELES. Campana de aspiradon de vapores sin turbina 8n
CAM TOJOSLOSTL’JNELES.Cznta'nadeaspiradén de vapores con turbina de 0,2 kW 131
CAI0 TODOS LOS TUNELES. Gampana de aspiradon motor de 1Hp. 0,75 KW 2671
CACV10 TODOS LOS TUNELES. Campana de aspiraddn/condensadion vapores motor de 1Hp. 0,75 KW 4.599







FRIO

VITRINAS TAPAS COREQUIP

1 PISO GRUPO INCORPORADO PLATOS /BANDEJAS 64 - 65
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VITRINAS

Caaclerslicas generales:

«  Vitrinas sin estante de exposidon (1altura).

. Perfil de aluminio anodizado Inox / Negro.

. Bandeja inferior de acero inoxidable AISI 304.

. Cubetas GN1/3x 40 mm de profundidad incorporadas en todos los modelos de
bandeja.

. (Cistal aurvo seaurizado, abatible, de facil extracddn y limpieza.

Aislamiento de poliuretano inyedado a alta presion libre de GFC's con densidad 40

kg/m3.

. Bxposidén independiente del grupo frigorifico (grupo incorporado).
. Duminaddn LED.
. Termostato digital.
. Puertas comederas fumé de serie.
. Refrigerante R134a.
. Alimentadon elédrica 220-230V /50 Hz.
. Dessarhe automatico.

VRGI 1P 4B VRGI 1P 6B VRGI 1P 8B VRGI 1P 4P VRGI 1P 6P VRGI 1P 8P
Peso Neto/Bruto Kg 28/40 35/45 38/53 28/40 35/45 38/53
Dolacion Bandejas GN1/3 4 6 8 - - -
Copadded Platos no. - - - 4 6 8
Potencia w 130 130 130 130 130 130
Volumen Camara L** 7,7 11,7 15,6 7,7 11,7 15,6
Supetficie Exposicién MZ* 0,27 0,37 0,47 0,27 0,37 0,47
Compresor Hp 1/6 1/6 1/6 1/6 1/6 1/6
Polencia frigorifica Wa-10°C | 238 238 238 238 238 238
Temperatura 32°C +4°C—+8°C +4°C/+8°C +4°C/+8°C +4°C/+8°C +4°C/+8°C +4°C/+8°C

**Tanto el volumen cdmara como la superfi ie exposiddn, se refie ena la bandeja embutida
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VRGI 1P

-

———

INOX

VRGI 1P 6B NEGRO

NEGRO

VRGI 1P 4P INOX

VRGI 1P 4B VRGI 1P 6B VRGI 1P 8B VRGI 1P 4P VRGI 1P 6P VRGI 1P 8P
I(Dll:m.PSin:)mbdldr mm 1092 x 387 x 240 1447 x 387 x 240 1797x 387 x 240 1092 x 387 x 240 1447 x 387 x 240 1797 x 387 x 240
xP x
I(Dll:m.l,Em}°|:>)0|GdG mm 1R x 440 x 425 1537x 440 x 425 1797 x 440 x 425 12 x 440 x 425 1537x 440 x 425 1887x 440 x 425
xP x
P.V.P. € 1.185€ 1.301 € 1.383 € 1158 € 1223 € 1.290 €
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VITRINAS

Caraclersicas generales:

. Vitrinas con estante “no refrigerado” de exposidon (2 alturas).

. Perfil de aluminio anodizado Inox / Negro.

. Bandeja interior de acero inoxidable AISI 304.

. CQubetas Q\1/3x40 mm de profundidad incorporadas en todos los modelos
de bandeja.

Gristal curvo seaurizado, abatible, de fadil extracdon y limpieza.

. Aislamiento de poliuretano inyedado a alta presion libre de GFCs con

densidad 40 kg /m3.

. Exposidon independiente del grupo frigorifico (grupo incorporado).

. Tuminaddn LED.

. Temmostato digital.

. Puertas corederas fumé de serie.

. Refrigerante R134a.

. Aimentaddn elédrica 220-230V /50 Hz.

. Desesarche automatico.

COREOUIP
VRGI 2P 4B VRGI 2P 6B VRGI 2P 8B VRGI 2P 4P VRGI 2P 6P VRGI 2P 8P

Peso Neto/Bruto Kg 38/50 43/55 48 /62 38/50 43 /55 48 /62
Dolacion Bandejas GN1/3 4 6 8 - - -
Copadded Platos no. - - - 4 6 8
Potencia w 130 130 130 130 130 130
Volumen Camara L** 7,7 11,7 15,6 7,7 11,7 15,6
Supetficie Exposicién MZ* 0,27 0,37 0,47 0,27 0,37 0,47
Compresor Hp 1/6 1/6 1/6 1/6 1/6 1/6
Polencia frigorifica Wa-10°C | 238 238 238 238 238 238
Temperatura 32°C +4°C/+8°C +4°C/+8°C +4°C /+8°C +4°C/+8°C +4°C/+8°C +4°C/+8°C

**Tanto el volumen cmara como la superfi ie exposidon, se refie ena la bandeja embutida
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VRGI 2P

-

———

INOX NEGRO

VRGI 2P 8B INOX

VRGI2P 8B NEGRO

VRGI2P4B VRGI2P6B VRGI2P8B VRGI2P4P VRGI2P 6P  VRGI2P 8P
?L'm.P sin:)mbalar 102x387x360 | 1447x387x360 | IA7x387x360 | 102x387x360 | 147x387x360 | 1A7x387x360
XPXx
?L'm.P Em:)alada URX440x545 | 137x440Xx545 | LA7x440x545 | 1IRx440x545 | 157x440x545 | 1887x440 X545
XPXx
P.V.P. 1210€ 1373€ 1.463 € 1160 € 1282 € 1.386 €
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VITRINAS

Caraclersicas generales:

. Vifrina de Sushi, incorpora un evaporador superior que fransmite el frio por
gavedad y placafria en la parte inferior.

. Bandejas de acao AISI 304 en la parte inferior que aislan €l produdo del contacto aon la
placa fria.

. Perfil de aluminio anodizado Inox / Negro.

. Bandeja interior de acero inoxidable AISI 304.

. Cristal aurvo seaurizado, abatible, de fédl extraaddn y limpieza.

. Aislamiento de poliuretano inyedtado a alta presidn libre de GFC's con densidad 40 kg /m3.

. Exposidon independiente del grupo frigorifico (grupo incorporado).

. Iuminaddn LED.

. Termostato digital.

. Puertas corederas fumé de serie.

. Refrigerante R134a 0 R290a bajo pedido.

. Aimentaddn elédria 220-230V /50 Hz.

. Desesarde automatico.

VRGI SUSHI 6 VRGI SUSHI 8

Peso Neto/Bruto Kg 34/49 37/52
Copadded Platos no. 6 8
Potencia w 130 130
Volumen Camara L** 11,7 15,6
Supetficie Exposicion M2* 0,37 0,47
Compresor Hp 1/6 1/6
Pofencia frigorifica Wto -10°C 238 238
Temperatura 32°C -19C/+1°C -1aC/+1°C




SUSHI

INOX NEGRO

VRGI SUSHI 6 INOX

VRGISUSHI 8 NEGRO

——
- ————————

VRGI SUSHI 6 VRGI SUSHI 8
Dim. sin Embalar mm 1447 x 387 x 240 1797 x 387 x 240
(LxP xA)
Dim. Embalada mm 1537x 440 x 425 1887x 440 x 425
(LxP xA)
P.V.P. € 1.583 € 1.707 €
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ARMARIOS FRIO PROFESIONAL

Caaclersiicas generales:

. Interiory exterior en acero inoxidable.
. Respaldo galvanizado.
«  Interruptor e luminaddn interior.
. 50 mm de aislamiento de poliuretano inyedtado de 40 kg/m3 de densidad.
. Alama de puerta abierta.
. Control eledrdnico y digital de la temperatura de desescarche.
. Estantes en varilla de acero plastificado ( 560 x 542mm): 3 Uds. por
modulo.
. Los armarios de 2 puertas auentan con un estante intermedio entre puertas
(500x 108mm)
Patas de acero inoxidable regulables en altura.
Tension de trabajo 230 V-INS0 Hz.
Dispositivo automético de cierre.
Paredes interiores terminadas en aristas aurvas.
Refrigerantes utilizados (libres de CFC):
- R290a en Refiigeraddn y Congelacion.
Refrigeraddn por tiro forzado.

OPCIONAL

. Mueble tropicalizado.

. Ruedas.

. (Caradura (sdlo en los equipos de una puerta).
. Frecuenda 60 Hz.

Puertas  Medias  Rango detemperatura Vol nefo / Potencia Polencia Consumo  Clasif. Peso neto
puertas Cep Gl figorica ekéctica energéico  energéica

Uds. Uds. °C L W. W. Kwh/24h. Kg.
AR6001 1 0 - 20CH-8°C 600/410 250 229 2,53 D 120
AR6002 0 2 -20CH+-80C 600 /410 250 229 2,53 D 120
AR12002 2 0 - 20CH8°C 1200/825 561 374 4,70 E 227
AR12003 1 2 -20CH+-80C 1200/825 561 374 4,70 E 227
AR12004 0 4 - 20CH-8°C 1200/825 561 374 4,70 E 227
AC6001 1 0 -220C/-150C 600 /410 364 700 597 D 120
AC6002 0 2 -22C/-15°C 600 /410 364 700 5,97 D 120
AC12002 2 0 -20C/-15°C 1200/825 735 1251 133 E 27
AC12004 0 4 -220C/- 15°C 1200/825 735 1251 133 E 27
ARP4002 0 2 20GHEC | -20C/+4°C | 600 /410 250 29 2,53 D 120
ARP12003 1 2 0GHEC | -20C/+4°C | 1200/825 561 374 4,70 D 27
ARV6001 iCristal | O - XCH8C 600 /410 250 29 - - 125
ARV12002 2Cristal | 0 - 2C4+-89C 1200/825 561 374 - - 27

AR: Armarios de Refrigeracion AC: Armarios de Congelacion V: Puerta de Vidrio P: Compartimiento de Pescado
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ARMARIOS FRIO NACIONAL AR/AC

AR46001 AR6002 AR12002 AR12003 AR12004
Dim. sin Embalar 693X 726X 2067 693X 726X 2067 1388x726x2067 | 1388x726x2067 | 1388x726x2067
(LxP xA)
Dim. Embalada 780x800x2084 | 780x800x2084 | 1470x800x2084 | 1470x800x2084 | 1470x800 x 2084
(LxP xA)
P.V.P. 2542 € 2542 € 3437 € 3.507 € 3.592€
AC6001 AC6002 AC12002 AC12003 AC12004
Dim. sin Embalar 693X 726X 2067 693X 726X 2067 1388x726x2067 | CONSULTAR 138X 726X 2067
(LxPxA)
Dim. Embalada 780x800x2084 | 780x800x2084 | 1470x800x2084 | CONSULTAR 1470x 800 x 2084
(LxPxA)
P.V.P. 3.085 € 3.050 € 4.356 € CONSULTAR | 4.980 €
ARV6001 ARV12002 ARP4002 ARP12003
Dim. sin Embalar 693X 726 % 2067 1383x726x 2067 693X 726X 2067 1388X 726X 2067
(LxP xA)
Dim. Embalada 780x800x2084 | 1470x800 x 2084 780x800%x2084 | 1470x800 x 2084
(LxP xA)
P.V.P. 271 € 3331€ 4326 € 4.829 €




ARMARIOS FRIO PROFESIONAL

Caaclersiicas generales:

Interior y exterior en acaro inoxidable.
Respaldo galvanizado.
Interruptor e luminadon interior.
50 mm de aislamiento de poliuretano inyedtado de 40 kg/m3 de densidad.
Alarma de puerta abierta.
Control eledronico y digital de la temperatura de desescarche.
Estantes en G\2/1 varilla de acero plastificado ( 650 x 530mm): 3 Uds. por
mddulo. Regulables.
Patas de acro inoxidable regulables en altura.
Tensién de trabaio 230 V-IN50 Hz.
Dispositivo automético de cierre.
Paredes interiores terminadas en aristas aurvas.
Refrigerantes utilizados (libres de CFC):
- R290a en refiigeradidn y congelacion.
Refrigeraddn por tiro forzado.

OPCIONAL

Ruedas.

Caradura (sdlo en los equipos de una puerta).

Posibilidad de armarios con grupo remato (ARR7001 GN y
ARR14002 GN).

Puertas de vidrio en refrigeraddn (ARV7001 GN y ARV14002 GN).
Amarios con 1compartimiento de pescado, modelos: ARP7001 GN,
ARP14003 GN y ARP14004 GN.

Puertas  Medias Rongo detemperatura  Vol. nefo / Potencia Polencia consumo Clasif. Peso nefo /
puerias cop. Ofil frigorifica eléctica energéiico  energéiica bruto

Uds. Uds. °C L W. W. Kwh/24h. Kg.
AR7001GN 1 0 -20CH-8°C 1) 398 239 2,54 D 160
AR7002GN 0 2 - 20C/H+80°C (1) 398 239 2,54 D 160
AR14002GN |2 0 - 20C+8°C @ 593 379 4,59 E 230
AR14003GN 1 2 - 2°CH8°C ) 593 379 4,59 E 230
AR14004GN 0 4 -20CH-8°C ) 593 379 4,59 E 230
AC7001GN 1 0 -22°C/-15°C 700 /485 364 700 597 D 160
AC7002GN 0 2 - 22°C/-150C 700 /485 364 700 5,97 D 160
AC14002GN |2 0 - 2°C/-15°C 1400/980 735 1251 133 E 230
AC14003GN |1 2 -22C/-15°C 1400/980 735 1251 133 E 230
AC14004GN |0 4 -22°C/-15°C 1400 /980 735 1251 13,3 E 230
ARV7001GN 1Cristal 0 - 20CH-8°C 1) 398 239 - - 165
ARV14002GN | 2Cristal | 0 -29CH8°C @ 593 379 - - 230

AR: Armarios de Refrigeracion ~ AC: Armarios de Congelacion  GN: Gastronorm  ARV: Puerta de Vidrio (1)700/485  (2) 1400/980
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ARMARIOS FRIO GASTRONORM

AR7001GN

AR14002GN

J

L

AR7001GN AR7002GN AR14002GN AR14003GN AR14004GN
Dim. sin Embalar 693 x 826 x 2008 693 x 826 x 2008 1388 x 826 x 2008 1383 x 826 x 2008 1383 x 826 x 2008
(LxP xA)
Dim. Embalada 730x 860 x 2027 730x 860 x 2027 1430x 860 x 2027 1430x 860 x 2027 1430x 860 x 2027
(LxP xA)
P.VP. 2977 € 3.061 € 4225 € 4323 € 4,368 €
AC7001GN AC7002GN AC14002GN AC14003GN AC14004GN
Dim. sin Embalar 693 x 826 x 2008 693 x 826 x 2008 1388 x 826 x 2008 1388 x 826 x 2008 1388 x 826 x 2008
(LxPxA)
Dim. Embalada 730x 860 x 2027 730x 860 x 2027 1430x 860 x 2027 1430x 860 x 2027 1430x 860 x 2027
(LxPxA)
P.V.P. 3.950 € 4.046 € 5531 € 5.582 € 5.672 €
ARV7001GN ARV14002GN
Dim. sin Embalar 693 x 826 x 2008 1388 x 826 x 2008
(LxP xA)
Dim. Embalada 730x860 x 2027 1430x 860 x 2027
(LxP xA)
P.V.P. 3424 € 4.660 €




MESAS FRIO PROFESIONAL

Caaclersiicas generales: . Interior y exterior en acero inoxidable AISI 304. OPCIONAL
. Dispositivo automético de cierre.

. Control eledronioo y digital de la temperatura de . Refiigerante R290a en refiigeraddn y «  Mueble tropicalizado.
desescarche. congelacién. +  Ruedas.

. Bvaporaddn automdtica del agua de desescarche. . Refrigeraddn por tiro forzado. . Fregadero.

. Estante en varilla de acero plastificada (405x460mm - en . Tensdn detrabajo 230 V-INS0 Hz. . Compesrala
€l centro - y 405x525mm - en los extremos -) con soporte . Modelos con puerta e cristal: izquierda.
g;la:ma@rrz;zabnbﬂla ngﬁdemsjae . Resistenda enlas puertas. . gmbm

: Tlas:a ma?:vlanizado. ~ T ) Tuminecon LED interir. . granito.

. Los Equipos de Grupo a Distanda, no llevan induido el . Sin peto.
grupo frigorifico independiente (solidtar cotizaddn para
2m-) Puertas Rango de Vol. nefo / Potencia Polencia Consumo Clasif. Peso nefo /

femperatura oo Uil frigorffica eléctica energéico energéiica bruto
Uds. °C L W. w. Kwh/24h. Kg.
REFRIGERACION (Temperatura amblertie de 38°C)
MR15002 2 - 20C4+-8°C 255 250 220 2,79 C 98
MR20003 3 - 20C4+80C 395 250 220 3,06 C 125
MR25004 4 - 20C4+-8°C 535 561 349 5,26 D 152
MRV15002 2Cristal - 20C4+80C 255 250 220 - - 102
MRV20003 3Cristal - 20C4+-8°C 395 250 220 - - 131
§ MRV25004 4 Cristal - 20C4+80C 535 561 349 - - 160
g MR15002 D 2 - 20C/+8°C 255 - 29 - - 78
g MR20003 D 3 - 20C4+80C 395 - 29 - - 105
g MR25004 D 4 - 20C4+-8°C 535 - 39 - - 140
MR15002 TC 0/4 - 20C4+80C 255 250 220 2,79 C 122
MR20003 TC 0/6 - 20C4+-8°C 395 250 220 3,06 C 161
MR25004 TC 0/8 - 20C4+80C 535 561 349 5,26 E 200
CONGHACION (Temperatura ambiente de 38°C)
MC15002 2 - 15°C/-220C 255 364 669 6,06 D 98
MC20003 3 - 15°C/-220C 395 364 679 6,76 D 125
REFRIGERACION (Temperaiura ambientie de 38°C)
FR15002 2 - 20C 4+80C 333 250 220 3,27 D 131
FR20003 3 - 20CA-8°C 517 250 220 3,06 C 158
§ FR25004 4 - 20C 4+80C 701 561 349 5,26 D 185
% FRV15002 2Cristal - 20CA-8°C 333 250 220 - - 131
E FRV20003 3Cristal - 20C 4+80C 517 250 220 - - 158
E FRV25004 4 Cristal - 20C 4+80°C 701 561 349 - - 185
FR15002 D 2 - 20C/+80C 333 - 29 - - 111
FR20003 D 3 - 20CH80°C 517 - 29 - - 138
FR25004 D 4 - 20C/H8°C 701 - 29 - - 165

MR: Refrigeracion MC: Congelacién MRV: Refrigeracion Puerta de Vidrio V: Cristal D: Grupo a Distanda (no incluido) TC: Todo Cajones
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MESAS FRIO SNACK MR /MC/FR

MR15002 MR20003 MR25004 MC15002 MC20003 FR15002 FR20003 FR25004
DmsnEmb. mm | 149 x600x850 | 2017x600 x850 | 242x 600 x850 | 142 x600x850 | 2017x600 x850 | 142x600 x1045| 2017x 600 x 1045| 2542x 600 x 1045
(LxP xA)
Dim.Emb. mm | 1600x680x1060 | 2150x680 x 1060| 2660x680x1060| 1600x680x 1060 | 2150x 680 x 1060| 1600x680x 1255 2150x 680 x 1255| 2660x680 x
(LxPxA) 1255
P.V.P. € 12149¢€ 2457 € 2872¢€ 2725€ 2.849 € 2.380 € 2797 € 3293 €
MRV15002 MRV20003 MRV25004 FRV15002 FRV20003  FRV25004
DmsnEmb. mm | 1492x 600 x850 | 2017x 600 x 850 | 2542 x 600 x 850 142 x600 x 1045 2017x600 x 1045| 2542x 600 x 1045
(LxP xA)
Dim.Emb. mm | 1600x680x 1060 | 2150x680 x 1060| 2660x680 x 1060 1600 x 680 x 2150x 680 x 1255 2660 x680 x 1255
(LxPxA) 1255
PVP. € 12474€ 2.849€ |3.334¢€ 27 ¢€ 3192¢€ 3741 €
MR15002D MR20003D MR25004 D FR15002D FR20003 D FR25004 D
DmsnEmb. mm | 119Px600x850 | 17I7x600 x850 | 2242 x 600 x 850 112 x 600 x1045| 1717x 600 x 1045| 2242x600 x 1045
(LxPxA)
Dim.Emb. mm | 1600x680 x1060| 2150x680x1060| 2660x680x 1060 1600x 680 x 1255 2150x680x 1255 | 2660 x 680 x 1255
(LxPxA)
PVP. € |1838€ |2263€ |2703€ 2217€ | 2.400€ |3074€
MR15002TC  MR20003TC MR25004TC
DmsnEmb. mm | 1492 x 600 x 850 | 2017x 600 x850 | 2542 x 600 x 850
(LxPxA)
Dim.Emb. mm | 1600x680x1060| 2150x680 x 1060| 2660x680x 1060
(LxP xA)
P.V.P. € 13787¢€ 4.676 € 6153 €




MESAS FRIO PROFESIONAL

Caaclersiicas generales:

. Contrd eledronioo y digital ce la temperatura de
desescarche.
. Bvaporaddn automdtica del agua de desescarche.

. Estantes Q\1/1 (530325mm) en varilla de acero plastificado

oon guias de altura regulable.: 1parrilla y 2juego de guias

por puerta.

. Patas de acro inoxidable regulables en altura.

. Trasera en galvanizado.

. Los Equipos de Grupo a Distanda, no llevan induido el
grupo frigorifico independiente (solidtar cotizaddn para
5m).

Interior y exterior en acero inoxidable AISI 304.
Peto sanitario de 100mm

Dispositivo automdtico de cierre.

Refrigerante R290a en refiigeradon y
congelacion.

Refrigeradon por tiro forzado.

Tension de trabajo 230 V-INS0 Hz.

Modelos con puerta de cristal:

. Resistenda en las puertas.

«  Tuminaddn LED interior.

OPCIONAL

Mueble tropicalizado.
Ruedas.
Fregadero.
Compresor a la
izquierda.

Kit Cajones.

Sin endmera o con

granito.
Sin peto.
Grupo a Distancia.

Puertas Rango de Vol. nefo / Potencia Potencia Consumo Clasif. Peso nefo /
femperatura oop. Ol frigorffica eléchica energéiico energéiica bruto

Uds. °C L. w W. Kwh/24h. Kg.
REFRIGERACION (Temperaiura ambiente de 38°C)
MRGN14002 2 - 20CH4+8°C 290 250 220 2,79 C 112
MRGN18003 3 -20CH-80C 452 250 220 3,06 C 139
MRGN23004 4 - 20CH-8°C 617 561 349 5,26 E 166
MRVGN14002 2Cristal -20CH-80C 290 250 220 - - 112
MRVGN18003 3Cristal - 20CH-8°C 452 250 220 - - 139
MRVGN23004 4 Cristal - 20CH+80C 617 561 349 - - 166
MRGN14002 TC 2/4 - 20CH8°C 290 250 220 2,79 C 136
MRGN18003 TC 3/6 -20CH-80C 452 250 220 3,06 D 151
MRGN23004 TC 4/8 - 20CH-8°C 617 561 349 5,26 E 214
MRBGN14002 2 -20CH-80C 290 250 220 3,27 D 107
MRBGN18003 3 - 20CH+8°C 452 250 220 3,27 D 146
MRBGN23004 4 - 20C/+80C 617 561 349 526 E 185
CONGHACION (Temperatura ambiente de 38°C)
MCGN14002 2 - 15%C/-220C 290 364 667 6,06 D 112
MCGN18003 3 - 15%C/-220C 452 364 676 6,76 D 139
MR: Refrigeracion MC: Congelacion MRV: Refrigeracion Puerta de Vidrio MRB: Mesa Baja (560mm de altura) TC: Todo Cajones
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MESAS FRIO GASTRONORM

MRGN14002

..——"—’

I‘ ]]_ 2
3 L_ -
Il

MRGN14002 MRGN18003 MRGN23004 MCGN14002 MCGN18003
Dim. sin Embalar 1342 x 700 x 850 1792 x 700 x 850 2242 x 700 x 850 1342 x 700 x 850 1792x 700 x 850
(LxP xA)
Dim. Embalada 1455 x 825 x 1060 1910x 825 x 1060 2353x 825 x 1060 1455 x 825 x 1060 1910x 825 x 1060
(LxP xA)
P.V.P. 2,728 € 3.098 € 3.548 € 3253 € 3.824 €
MRVGN14002 MRVGN18003 MRVGN23004
Dim. sin Embalar 1342 x 700 x 850 1792 x 700 x 850 242 x 700 x 850
(LxP xA)
Dim. Embalada 1455 x 825 x 1060 1910x 825 x 1060 2353x 825 x 1060
(LxPxA)
P.V.P. 3212€ 3.758 € 4784 €
MRGN14002TC MRGNI18003TC MRGN23004 TC
Dim. sin Embalar 130 x 700 x 850 172 x 700 x 850 2242 x 700 x 850
(LxPxA)
Dim. Embalada 1455 x 825 x 1060 1910x 825 x 1060 2353x 825 x 1060
(LxPxA)
P.V.P. 4333 € 5.667 € 6.643 €
MRBGN14002 MRBGN18003 MRBGN23004
Dim. sin Embalar 1342 x 700 x 560 1792x 700 x 560 242 x 700 x 560
(LxP xA)
Dim.Embalada 1455x 825 x770 1910x 825 x 770 2353x825x770
(LxP xA)
P.V.P. 3.064 € 3.572€ 4.550 €




MESAS PREPARACION

Mesas con compartimentos para cubetas GN1/4 (150h.mm) en dos
profundidades de 700mm (MP14002-8 y MP18003-10) y 800mm
(MP15002-8 y MP20003-10)

Mesas compadas refrigeradas para ensalada 0 pizza. Equipadas con
endmera de polietileno y expositor de ingredientes con aubierta abatible
inox (M-ENSAL TA) o equipadas con endmera de granito y expositor de
ingredientes con aublerta de aristal (M-ENSAL CC)

Caaclersicas generales:

. Control eledrdnico y digital de la temperatura y del desescarche.
«  Bvaporaddn automdtica del agua de desescarche.
. Estantes G\2/1en varilla de acero plastificado con guias de
altura reguiable: 1parillay 2 juego de guias por puerta.
. Patas de acero inoxidable regulables en altura.
. Interior y exterior en acero inoxidable AISI 304.
. Refiigerarte R290A.

«  Refiigeraddn por tiro forzado.
. Tenson detrabajo 230 V-INS0 Hz.

OPCIONES
. Kit de 4 ruedas (2 con frenos).

SERIE 700 SERIE 800 COMPACTA

MP14002 - 8 MP18003 - 10 MP15002 - 8 MP20003 - 10 M-ENSALTA M-ENSAL CC
Puertas Uds. 2 3 2 3 2 2
Cubetas Uds. 8 (GN1/4) 10 (GN1/4) 8 (GN1/4) 10 (GN1/4) 2 (@Q\I/1)+2(GN1/4)| 5 (GN1/6)
Rango deTemperatura °C -2/+8 -2/+8 -2/+8 -2/+8 +2/+8 +2/+8
Volumen neto L 290 452 404 628 200 200
Potencia frigorifica w 250 514 250 514 250 250
Polencia eléctrica w 254 445 254 445 254 254
Peso neto /bruto Kg 136 175 145 184 105 122

MP: Mesa de preparacion M-ENSAL: Mesa Ensaladera TA: Tapa de Acero QC: Cublerta de Cristal
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MP 14002 /18003 /20003 / M-ENSAL

MP14002 - 8

M-ENSAL TA

MP14002 - 8

M-ENSAL CC

SERIE 700 SERIE 800 COMPACTA
MP14002-8 MP18003-10 MP15002-8 MP20003 - 10 M-ENSALTA M-ENSALCC
?L'm.P sin:)mbalar B0X700x1050 | 1800x700x1050 | 142x800x1050 | 2017x800x1050 | 906X700x894 | 906X 700x 1010
xPx
?L'm.P Em:;alada UHX85x1185 | 1910x825x1185 | 1589888 x 1135 | 2114x883x1135 | 970x760x1025 | 1100x800 x 1075
xPx
P.V.P. 3.506 € 4353 € 3631 € 4438 € 2733 € 2454 €




MESAS PIZZA

Caraclersicas generales:

«  Control eledronico y digital de la temperatura y desescardhe automatico.

. Endmera y peto trasero y lateral de granito de 30mm. de espesor.

. Peto lateral y trasero de 20mm de espesor y 120mm de altura.

«  Puertas reversibles con dispositivo automatico de derre y fijaddn de
apertura.

. Aislamiento de poliuretano inyedado, libre de CFC, con una densidad de
40 Kg/m3.

. Bvaporaddn automdtica del agua de desescarche.

. Unidad condensadora hemética con condensador ventilado.

Estantes en varilla de acero plastificado con guias de altura reguiable:

1 parilla G\I/1y 2 juegos de guias por puerta.

Angulos redondeados en interior y endmera, fondo embutido sanitario

wndesagiie.

Patas de acero inoxidable regulables en aftura (20mm.).

Interior y exterior en acero inoxidable AISI 304.

Refrigerante R290a las mesas y R600a las vitrinas de ingredientes.

. Refiigeradon por tiro forzado.

Tension de trabajo 230 V-IN50 Hz.

Muebles refrigerados para la preparaddn de ingredientes (VI TA) con

Gpaddad para aubetas G\1/4 de 150mm de profundidad.

. Laaubierta es acro inoxidable (Opdonal en Cristal).

OPCIONES
. Kit de 4 ruedas (2 con frenos).

Ancho 700mm. VITRINA DE INGREDIENTES
MPP14002 MPP18003 MPP23004 VI-14005 TA VI-18008 TA VI-23010 TA

Puertas Uds. |2 3 4 MPP-14002 MPP-18003 MPP-23004

N° de cubekas gn1/4 Uds. |- - - 5 8 10

Rango detemperatura °C -20C+8°C - 20CH-8°C - 20CH80C +20C H+8°C +20C 48°C +20CH8°C

Volumen neto L. 143 214 285 - - -

Polencia eléctrica W. 192 249 332 102 102 102

Consumo ekéctiico 24h. Kwh. |2,79 3,06 5,26 - - -

Eliqueta energética C C E - - -

Peso neto / bruto Kg. 148/151 188/191 228/231 49/52 58/61 67/70

MPP: Mesa Preparaddn Pizza
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VITA: Vitrina Ingredientes Tapa de Acero



MPP14002 /18003 /23004

MESA PREPARACION PIZZA

MPP14002 MPP18003 MPP23004
Dim. sin Embalar 1342 x 700 x 850 1792 x 700 x 850 2242 x 700 x 850
(LxP xA)
Dim. Embalada 1439x 833 x 1135 1889 x833x1135 2339x833x 1135
(LxP xA)
P.V.P. 3148 € 3.739 € 4874 €

MUEBLE REFRIGERADO DE CUBETAS CONTAPA

VI-14005 TA VI-18008 TA VI- 23010 TA
Dim. sin Embalar 130 x 336 x 450 1790 x 336 x 450 2240 x 336 X450
(LxP xA)
Dim. Embalada 1530 x 400 x 605 2050 x 400 x 605 2580 x 400 x 605
(LxP xA)
P.V.P. 1499 € 1.603 € 1.864 €
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MESA PASTELERIA

Caraclersicas generales:

. Control eledronico y digital de la temperatura y desescarche automatico.

. Endmera en acero inoxidable con acabado satinado, con canto delantero aurvo y peto
trasero sanitario de 100 mm.

. Puertas reversbles aon dispositivo automético de derre y fijladon de apertura.

. Aislamiento de paiiuretano inyedado, libre de FC, con una densidad de 40 Kg/m3.

. Bvaporaddn automdtica del agua de desescarche.

«  Unidad condensadora hermética con condensador ventilado.

. Estantes en varila de acero plastificado con guias de altura reguiable: 1parilla
600x400 y 2juego de guias por puerta.

. Angulos redondeados en interior y endmera, fondo embutido sanitario con desagie.

. Pates de acero inoxidable regulables en aftura (20mm.).

. Interior y exterior en acero inoxidable AISI 304.

. Bvaporador estatico.

. Refiigerante R290a las mesas.

. Refiigeraddn por tiro forzado.

. Tersion detrabajo 230 V-INS0 Hz.

OPCIONES

. Kit de 4 ruedas (2 con frenos).

. Bajo pedido puede fabricarse con puertas de cristal, sin endmera, con el grupo
frigorifi 0a izquierdas o a distancia.

Ancho 800mm
MPT-15002 MPT-20003 MPT-25004
Puertas Uds. |2 3 4
N° de cubeias GN1/4 Uds. |- - -
Rango detemperatura °C -20C+8°C - 20C/+-8°C - 2°C /+8°C
Volumen neto L. 279 418 558
Polencia eléctrica W. 220 303 303
Consumo eléctico 24h. Kwh. |4,05 4,72 6,69
Eiiqueta energética D D E
Peso neto /bruto Kg. 117/121 144/148 170/175

MPT: Mesa Pasteleria. Temperatura de trabajo: de -2°% +8°C con 38°C de t° ambiente.
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Dotadion: 1parrilla y 2 juegos de guias por puerta.  Tension de trabajo: 230V 1+HN-50 Hz.



MPT15002 /20003 /25004

L-————’—i

N

Bandeja 600x400 Euronorma Bandeja 600x400 Euronorma Bandeja 600x400 Euronorma

Aluminio Acanalado (5 vias) Aluminio perforado Aluminio Liso
MESA PASTELERIA

MPT-15002 MPT-20003 MPT-25004
Dim. sin Embalar mm 1492 x 800 x 850 2017x 800 x 850 2542 x 800 x 850
(LxP xA)
Dim.Embalada mm 1605x 880 x 1000 3130x 880 x 1000 2655 x 880 x 1000
(LxP xA)
P.V.P. € 3.287 € 3765 € 4.740 €




ENFRIADORES DE BOTELLAS

Caraclersicas generales:
| ' -
. Refrigerante R600a. ‘ "1
«  Interior y exterior en agaro inoxidable AISI 304 0 acero ‘ - -
galvanizado - "a
. paraversones skinplate. P B ”a
. Fondo embutido con desagtie. ’j
. Grupo a la derecha con puerta rejilla pivotante. -~ ’;
. Aislamiento de poliuretano inyedado de 40 kg/m3 de densidad. ’;
Control cee la temperetura por temostato analdgico. y | ”‘1
" Patas de a0 inoxidable regulables en altura para la version inox. %

Separadores verticales en varilla de acero plastificado.
Tension de trabajo 230 V-INS0 Hz.

OPCIONES

«  Freauenda 60 Hz.

. Bandeja de recogida del agua interior.

k\
A

ERA 1000 ERA 1500 ERA 2000 ERA 2500 ERG 1000 ERG 1500 ERG 2000

Puertas Uds. 2 3 4 5 2 3 4
Estantes Uds. 1 2 3 4 1 2 3
Rango detemperatura °C +2/+6 +2/+6 +2/+6 +2/+6 +2/+6 +2/+6 +2/+6
Volumen neto L 355 455 620 800 137 230 314
Polencia frigorifica w 140 304 363 363 140 304 363
Potencia eléctrica w 109 205 256 256 109 205 256
Peso neto Kg 49 83 101 122 56 81 78




ERA /ERG

ERG

LOf:!

ERA1000 ERA 1500 ERA2000 ERA2500 ERG1000 ERG1500 ERG 2000
Dim. sin Embalar 1015x 550 x 850 | 1500x 550 x850 | 2000x 550 x 850 | 2500 x 550 x 850 | 1017x545x840 | 1510x 545x 840 | 2023 x 545x 840
(LxP xA)
Dim. Embalada 1030x650 x970 | 1560x650 x 970 | 2060 x 650 X 970 | 2540x 650 x970 | 1030 x570x 950 | 1535x5/0x950 | 2035x 570 x 950
(LxP xA)
P.V.P. 1.190 € 1533 € 1.809 € 2.568 € 907 € 1233 € 1.457 €
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ARMARIOS DE FERMENTACION ) samar-er

Caraclersicas generales:

«  Amarios con un nuevo sistema de refigeradon y pantalla tactil
de 7" para ofrecer soludones exadentes para la fermentaddn y la
consarvaddn de las masas.

. Estrudura en aso inoxidable AISI304, an esquinas redondeadas
e a interior. Pies en azro inoxidable AISI34 ajustables en altura
(91/122mm.)

. Tirador ergondmico de la puerta. La puerta es reversible, con un
tirador resistente a lo largo de toda la altura. Juntes magnéticas
extraibles y guias portabandejas, resistentes a la corrosion y aon

..'-—.-....

alto coefidente de higiene.
. Configuraddn euronom, para bandejas 600x400 o 600x800 EN de
20mm de altura. Paso entre bandejas de 35-20mm. FASE 1. DETENCION
. Control perfedo de la humedad: Cada modelo esta dotado de un Temperatura de -5° -10°C para detener la fermentaddn. Se utilizan las bajas
sistema de generaddn de humedad, que se puede establecer entre el temperaturas para detener o ralentizar la actividad de la fermentadon de la
60 %Y el 90 %. El control de la humedad evita la deshidrataddn de levadura.
la masa y la formaddn de grietas superfidales, ademas de mejorer la
Galidad del produdo durante el proceso de fermentado. FASE 2. CONSERVACION
. Temperatura ideal: La posibilidad de generar calor (hasta +35°Q)y frio La pasta se mantiene a unas temperaturas alrededor de 1C0 2°C. La
(hasta —20°C) para obtener la temperatura ideal de adtivadon de las duraddn de la fase se regula automédticamente en base a la hora de
levaduras, permitiendo una porosidad uniforme. finalizaddn de la fermentacion.
. Intefaz gréfia mulilinglie smple e intuitiva.
. Cdos automdticos y manuales. FASE 3. DESPERTAR
. Consarveddn manual. Se sube la temperatura hasta unos 12°Cpara que las levaduras retomen su
. Visudizadon gréfica del ddo. actividad de forma gradual.
. 100 recetas.
. Sonda de deteaddn de Humedad. FASE 4. FERMENTACION
. Tuminaddn LED. Méxima visibilidad interior. La fermentaddn de la masa se produce a temperatura progresiva y
. Desoongeladdn por gas caliente. humedad controlada.
. Gasrefiigerante R290a.
. Aimentadn 2Z30V/1N0t FASE 5. RETENCION DE LA FERMENTACION
. Unagestion del tiempo revoludonaria. Este ddo, facultativo, mantiene el produdo estable hasta la legada del
. Esnexsaia conedon deagua. operador que efedia el horneado.
EV700 EV1000
Copacded debandejas  Uds. 20 20%*
Dimensionesbandejas mm. 600 x400 600 x 800
Humedcd relativa Yo 60 - 95 60 - 95
Temperatura frabajo  °C -20/+35 -20/+35
Potencia frigorifica w 568 862
Polencia absorciéon W 1094 1609
Volumen neto L 605 901
Peso neto Kg 140 218

**40Uds. En EN 600 x 400
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EV700 - EV1000

EV700

EV1000

EV700 EV1000
Dim. sin Embalar 700 x 825 x 2080 760x 850 x 2190
(LxP xA)
Dim.Embalada 760 x 850 x 2190 870 x 1110x 2230
(LxP xA)
P.V.P. 9.627 € 11.759 €




ARMARIOS PANADERIA

\)
/)

samarer

cool instinct

Caactersicas generales:

. Potenda, fiabilidad y fadlidad de uso. Armarios disefiados para
presarvar materias primas de calidad y produdios de pasteleria muy
delicadas.

. Conserva a temperatura positiva 0 negativa sin intercambio de
olores. El sistema de control automatico de la ventiladon garantiza la
uniformidad de la temperatura entre la primera y la Ufima bandeja.

. CALIDAD A LARGO PLAZ0.

. Temperatura constante con una recuperadon rdpida del frio tras la
apertura ce la puerta.

. Gan pantalla. Controles tadtiles y ledura fadl de la temperatura.

. Guias portabandejas. Resistentes a la comosion y aon alto coefidente
dehigiene.

. Tuminaddn LED. Méxima visibilidad interior.

. Soft air Flow: La axidaddn se evita gradas a una distribudon suave y
uniforme del aire que no afeda direcamente al producto.

. Humidity System: La humedad justa para preservar la frescura
mediante 3 niveles de ajuste, seglin las necesidades del producto
conservado.

. Capaddad modulable. Gran flexibilidad gradas a la aemallera con
paso de35mm.

. Puedes aolocar las bandejas de aauerdo a tus necesidades pera una

organizadon dptima de los espacios.

Estructura en acero inoxidable AISI304.

Cerradura.

Junta magnética extraible.

Tuminaddn led interna.

Esquinas intemas redondeadas.

Espesor del aislamiento de 60mm. (MOD. 700) o0 80mm. (MOD. 1000).

Configuraddn Euronorm para bandeies de 600 x 400mm o0 600 x 800 mm.

Pies de acero inoxidable AISI304 ajustables en altura (91/122mm.)

Liquido refrigerante R290.

Descongeladon eléctrica.

Aimentaddn: 230V /1/50 Hz.

Dotacion:
Maod. 700: 20 juegos de guias 600x400mm.
Mod. 1000: 20 juegos de guias 600x800mm.

OPCIONAL:
. Puerta de Vidrio (Consultar Precio).

DL700TN DL 700 BT DL 1000 TN DL 1000 BT
Copadded de bandejas Uds. 20* 20% 20%* 20%*
Humedd relativa 3 PROGRAMADA PROGRAMADA PROGRAMADA PROGRAMADA
Temperatura trabajo °C -2/+10 -15/-22 -2/+10 -15/-22
Polencia frigorifica w 422 600 645 870
Polencia absorcién w 439 860 664 1300
Volumen neto L 605 605 901 901
Peso neto Kg 120 131 167 218

*En 600 x 400 x 20 mm. **En 600 x 800 x 20 mm o 40uds 600 x 400 x 20 mm.
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DL700 - DL1OOOTN /BT

DL700 TN Puerta abierta

DL1000 TN

I

DL700TN DL 700 BT DL 1000 TN DL 1000 BT
Dim. sin Embalar mm 700 x 810x 2080 700 x 810 x 2080 810x 1060 x 2120 810x 1060 x 2120
(LxP xA)
Dim. Embalada mm 760 x 840 x 2200 760 x 840 x 2220 760 x 860 x 2200 870x 1110x 2230
(LxP xA)
P.V.P. € 4.978 € 5.829 € 7319 € 8.163 €




ARMARIOS MADURADOR )) samares

Caactersicas generales:

Una nvevatendencia
El proceso de maduraddn permite que las enzimas adien sobre los tejidos para hacer de
la came un alimento exquisito y sabroso convirtiéndose en una tendenda gastrondmica
cada vez més extendida.

Estantes Perforados o Barra exircible paa cogarka carne

Barra para colgar con una carga méxima de 50 kg. Ofrece la ventaja de extraer €l corte

de came deseado sin tener que mover los situados delante; Estantes perforados de

acero inoxidable AISI 304 con una carga méxima de 70 kg.

. Puerta de Vidrio iluminada.

. Seguridad alimentaria garantizada.

. Deluxe Meat garantiza un ambiente con una temperatura, humedad y ventilacion
controladas, de acuerdo con las metodologias HACCP. El compartimento
refrigerado y los materiales de soporte de la came son de acero inoxidable AIST
304, de conformidad con la reguladdn sobre contado alimentario.

. Estrudura en acero inoxidable AISI304

. Pantalla de alta visibilidad y reguladdn de humedad de 3 pasos.

. Cerradura.

Manija de altura completa, puerta reversible y de fadl apertura. Junta magnética

extraible.

Tuminaddn led interna.

Esquinas intemas redondeadas.

Pies de acero inoxidable AISI304 ajustables en altura (91/122mm.)

. Sistema de fiiadon a pared (Version GA).

Descongeladdn elédrica (mediante resistendas) en los equipos con Gas

R290a. Aimentadon: 230V /1/50 Hz.

Liquido refrigerante R290a.

- ' o
. BK: Goornegro ’% J_‘.,’
: IIII
Dotacion: :: “ !

700... RF: 3Uds. de bandejas perforadas inox (530x650mm.)
700... GA: Una barra de soporte y un reaogedor de liquidos inox (530x650mm.)
1000..RF: 3Uds. de bandejas perforadas inox (600x800mm. )

1000..GA: Una barra de soporte y un recogedor de iquidos inox (600x800mm.)

DE700 RF DE700 GA DE700 RF PV DE700 GAPV DE700RF PVBK  DE700 GAPV BK
Bandejas Perforadas  Uds. | 3 - 3 - 3 -
530 x650mm
Gondo + Bandeja  Uds. | - 1+1 - 1+1 - 1+1
recogida liquido
Temperaiura frabajo °C | -2/+10 -2/+10 -2/+10 -2/+10 -2/+10 -2/+10
Polenciafrigorifica W | 550 550 550 550 550 550
Polencia absorcion W | 433 433 433 433 433 433
Acabado INOX AISI304 INOX AISI304 INOX AISI304 INOX AISI304 NEGRO NEGRO
Peso neto Kg | 121 121 132 132 132 132




DE700 /DE700 BK

DE700 RF

DE700 RF BK
+accesario cubre pies

DE700 RF DE700 GA DE700 RF PV  DE700 GAPV DE700RFPVBK DE700GAPVBK

Dim. sin Embalar mm | 700 x 810 x 2080 700 x 830 x 2080 700 x 850 x 2080 700 x 830 x 2080 700 x 850 x 2080 700 x 830 x 2080
(LxPxA)

Dim.Embalada mm | 760x840 x2200 760 x 840 x 2200 760 x 860 x 2200 760 x 860 x 2200 760 x 860 x 2200 760 x 860 x 2200
(LxP xA)

P.V.P. € |5781€ 5789 € 6.178 € 6.184 € 7.682 € 7.685 €
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ARMARIOS HELADERIA ) samares

Caraclersicas generales:

«  Amarics & gen @paddad, probados tanto para consarvar d helado ddl dia,
amo para b conservaddn prolongada del mismo, manteniendo inalterada su
estructura.

- Elnico amario para helado con cajones totalmente extraibles.

. Las guias estan disefiadas para resistir las bajas temperaturas, garantizan un
deslizamiento fiuido. Ambas son regulables en altura y se extraen con facilidad
para una higiene perfeda. El espado entre cajones en el modelo 8CA es de
150mm.

. En los modelos GL800, el aire refrigerado no se dirige al produd, sino que se
canaliza en el perimetro del compartimento, distribuyéndose de forma circular
para garantizar una temperatura uniforme y una menor dispersion en el lado de
la puerta.

. Estrudura en Acero Inoxidable AISI304.

. Pantalla de alta visibilidad, smple e intuitiva con tecnologia tactil.

. Carradura de serie.

. Aislamiento de 80mm de espesor.

Rejillas plastificas en el modelo GL800 BT y GL1000 BT.

Puerta con asa intema de fadl apertura y reversible; con juntas magnéticas

extraibles.

Valvula de compensaddn para una apertura fadil.

Almentadon 230V/1/50Hz.

. Desoongeladdn mediante gas caliente.

Pies en acero inoxidable AISI304 de altura regulable entre 91y 122mm.
GasR90a.

Disponible en la version monoblok para grupo remoto.
Sistema de filaddn a pared (Version GL 800 8CA BT).

Dotacion:

Mod. 800: 5Uds. de rejillas plastificas (530x700mm.)

Mod. 800 CA: 8Uds. de bandejas inox 304 extraibles de (530650 mm).
Mod. 1000: 5Uds. de rejillas plastificas (600x800mm. )

GL800 BT GL800 8 CABT GL 1000 BT
Estantes(E) / Cajones(C) Uds. 5(E) 8(C) 5(E)
Copadded Cubetas Uds. 54 48 70
Temperaiura trabajo °C -12/-25 -12/-25 -12/-30
Pofencia frigorifica w 862 862 862
Polencia absorcion w 1052 1052 1052
Volumen neto L 647 647 901
Peso neto Kg 145 187 217
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GL800 /GL1000

GL800 BT GL800 8 CABT GL 1000 BT
Dim. sin Embalar 745x870x 2120 745x 8702120 810x 1060 x 2120
(LxP xA)
Dim. Embalada 800 x 900 x 2230 800 x 900 x 2230 870x 1110x 2230
(LxP xA)
P.V.P. 5.482 € 7131 € 7544 €
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ARMARIOS SUPERFROST

Caaclersicas generales:

. Dimensiones Interiores: 477 x 470 x 1590h. mm.

. Interior PS Blanco.

. Bxterior chapa plastificada (Skinplate).

. Aislamiento 50mm. Poliuretano base de agua.

. Tuminaddn LED.

«  FrioVentilado.

«  Desoongeladdn automatica. — =
. Bandejas movibles en acero plastificado: 5 x (495x428mm).

. Puerta de cristal — -
. Marco de la puerta en PVC.

. Puerta Reversible (bajo Pedido).

«  Puerta con Retomo Automatico.

. 4 Deslizadores +2 Pies niveladores.
«  Modelo Superfrost con Sistema de Gestion de Energia de Serie. J
. Temostato Digital. f =
. GasR290a. SIS e
1 T
a—— ]
. e .ﬁ;’
ARV 430 CNSF PV

Acdbado Exterior Epoxi Blanco

Parrillas Uds. 5

Copadded Neto/Bruto Lifros 286/386

Temperatura °C -3%Ca+1°C

Consumo Kwh /afo 889

Potencia w 225

Voltaje/Tensidon V/Hz. 230V/50Hz.

Peso Neto/Bruto Kg. 87/97




ARV 430 CNSF PV

[T ne
BT L LLLLLLL

ARV 430 CNSF PV
Dim. sin Embalar mm 590 x 605 (+45) x 2005
(LxP xA)
Dim. Embalada mm 630x670x2130
(LxP xA)
P.V.P. € 2.075 €
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ARMARIOS OPTIMA LINE

Caraclersicas generales:

EQUIPO REFRIGERACION AR430 PV BL
. Dimensiones Interiores (DPxA): 477 x

470x 1590mm.
. Interior PS Blanco.

. Exterior Chapa Plastificada (Skinplate).
. Aislamiento 60mm Poliuretano Base

deagua.
. Tuminaddn LED.

. Frio Ventilado.

. Desoongdladdon Automatica.

. Rejilas moviies Acero Plastificado 4 x

(495x428mm).
«  PuertaVidrio /Aro PVC.
. Puerta Reversible (bgjo Pedido).
. Pueta aon Retomo Automético.
. Ceradua de serie.

EQUIPO REFRIGERACION AR710 PV BL

Dimensiones Interiores (LxPxA):
1055x440 x 1430mm.

Interior Chapa Plastificada (Skinplate).
Rejillas méviles Acero Plastificado
4 x(1050x413mm).

2 Puertas Vidrio / Perfil PVC.
Puertas con Retomo Automatico.

2 carraduras Incluidas.

Ruedas (4Uds. Giratorias, dos de
ellas

n freno).

SOFTLINE

LED horizontal en la parte superior.
Descongeladdn manual.

EQUIPO CONGELACION AC430 PV BL

Dimensiones Interiores (LXPxA): 477 x
470x1590mm.

Interior PS Blanco.

Exterior Chapa Plastificada (Skinplate).
Aislamiento 60mm Poliuretano Base
deagua.

Tuminaddn LED.

Frio Estatico.

Descongeladon Manual.
Rejilas Fias 6 x (493 x 380mm).
Puerta Vidrio / Perfil PVC.
Tuminaddn LED.

Puerta Reversble (bejo Pedido).

. Dim. Int (LPxA).: 477 x 470 x 1146mm. . Caradua de serie.
« 4 Rodillos +2Pies Niveladores. Rejilas 4 x (495 x 428mm). . 4Rodilos +2 Pies Niveladores.
+  Puerta sin derre automatico.

N 3

il |

-

s

. -t .
z !: : C panpanannanecananInil
AR430PV BL SOFTLINE ACA30PV BL AR710 PV BL

Puertas Uds. 1VIDRIO 1VIDRIO 1VIDRIO 2VIDRIO
Rejillas 5 4 6 Fijas 4
Rango detemperatura °C +19C/ +8°C +1C /+8°C -18°C/-22°C +1C/ +8°C
Volumen neto / Capacided 0til L 386/ 308 317/280 386/265 663 /590
Polencia eléctrica W. 220 260 335 288
Tension eléctrica V/Hz. 230/50 230/50 230/50 230/50
Consumo energético Kwh/24h. | 732 1011 1663 1580
Termostato DIGITAL ANALOGICO DIGITAL DIGITAL
Refrigerante R600a R600a R290a R290a
Pared exterior Color BLANCO BLANCO BLANCO BLANCO
Peso nefo / bruto Kg. 84 /95 76/85 96 /107 170/190
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AR430 PV BL /SOFTLINE /
ACA430PV BL /AR710 PV BL

ACA30 PV BL
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AR710 PV BL
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AR430 PV BL SOFTLINE ACA430 PV BL AR710PV BL
Dim. sin Embalar mm 590 x 600 x 1860 590 x 600 x 1820 620 x 620 x 1860 1180 x 645 x 1980
(LxP xA)
Dim. Embalada mm 630x670x 1970 630x 700 x 1930 650 x 700 x 1970 1200 x 700 x 2035
(LxP xA)
P.V.P. € 1.604 € 1.336 € 2145 € 3154 €
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ARMARIOS OPTIMA LINE

Caracterisiicas generales:

EQUIPOS AR500 MIX

Dimensiones Interiores (LPxA):
650x538x 1480mm

Interior PS Blanco.

Bxterior Chapa Inox AISL430.
Aislamiento 60mm Poliuretano Base de
agua.

Frio ventilado.

0 Jacon Automitica,

Rejillas méviles Acero Plastificado 4 GN
2A(650x 530mm).

Puerta Opaca (solo AR500 MIX A PO).
Puerta Vidrio / Perfil Aluminio (solo
AR500 MIXA PV).

Tuminaddn LED (solo AR500 MIX A PV).
Puerta Reversible (bejo pedido).

Puerta con Retomo Automatico.

Uso en simulténeo de rejilas GN 2/1e
bandejes (600 x 400mm).

Puerta con Retomo Automatico.

4 Deslizadores.

EQUIPOS AC500 MIX
Dimensiones Interiores (LxPxA):

650x538x 1480mm
Interior PS Blanco.

Exterior Chapa Inox AISL 430.
Aislamiento 60mm Poliuretano

Base deagua.
Frio estético.

Desoongeladidon Manual.
Rejillas Fijas 6 x(650x510mm).
Puerta Opaca (solo AC500 MIX

APO).

Puerta Reversble (bajo pedido).
Tuminaddn LED (solo AC500 MIX

APV).

Puerta Vidrio / Perfil Aluminio (solo

ACS500 MIXA PV).

Puerta con Retormo Automatico.

4 Deslizadores.

AR500 MIXAPO AR500 MIX APV AC500 MIX APO AC500 MIXAPV
Puertas Uds. 10PACA 1VIDRIO 10PACA 1VIDRIO
Rejillas 4 4 6 Fijas 6 Fijas
Rango detemperatura °C +19C/+8°C +19C/+8°C -189C /22°C -18°C /22°C
Volumen neto / capadidad Ofil L. 536/485 536/485 536/441 536/441
Polencia eléctrica W. 277 300 330 350
Tension eléctrica V/Hz. 230/50 230/50 230/50 230/50
Consumo energético Kwh/24h. 984 1080 1779 1887
Termostato DIGITAL DIGITAL DIGITAL DIGITAL
Refrigerante R600a R600a R290a R290a
Pared exterior INOX INOX INOX INOX
Peso neto / bruto Kg. 92/108 106/122 92/108 118/130




AR500 MIX APO /AR500 MIXAPV /
AC500 MIX A PO /AC500 MIX APV

AC500 MIX APO

AR500 MIXAPO AR500 MIXAPV AC500 MIXAPO AC500 MIX APV
Dim. sin Embalar mm 750x 740 x 1897 750x 740 x 1897 750x 740 x 1897 750x 740 x 1897
(LxP xA)
Dim. Embalada mm 790 x 780 x 1990 790 x 780 x 1990 790 x 780 x 1990 790 x 780 x 1990
(LxP xA)
P.V.P. € 2.005 € 2317 € 2144 € 2757 €




ARMARIOS OPTIMA LINE

Caactersicas generales: i i
T
TN i
HHBN

ML TR T
UL TR TR

EQUIPO REFRIGERACION AR500 EQUIPO CONGELACION AC500

«  Interior PS Blanco. . Distanda entre las bandejas fijas del modelo Mg 5 1 m [
e bt (e AE0ceTEmm 3 i 6
(solo AR500 PO). «  Interior PSBlanco. T TR IR
. Bxterior Iox AL 430 (s0lo AR500 A PO). . Bxterior Chapa Plastificada (Skinplate) (solo
. Aislamiento 60mm Poliuretano Base de AC500 PO). ] -
agua. . Bxterior Inox AISL 430 (solo AC500 A PO).

Dimensiones Interiores (L{PxA):
62x545x1.503mm

Frio Ventilado.

. Descongeladon Automatica.

Dimensiones Interiores (LXPxA):
62x545x1.503mm

Aislamiento 60mm Poliuretano Base de agua.

Frio Estatico.

" R
IVHBA By )
LIS TR IO
LIRS TR

F' = =
l o
I
|

ml-qa
e H
T
HUMHR i
UL ]

. Rejilas mviles en acero Plastificado: 5. - Desmongdaddn Manual. in
GN 2/1(650x 530mm). . BandefasFijas: 6 Uds(650 x 530mm).

. Puerta Opaca. . Puerta Opaca. -

. Puerta reversble (bajo pedido). . Puerta reversble (bajo pedido).

. Puertacon Retomo Automético. . Puerta con Retomo Automdtico.

. 4PiesTnox (1352 150mm) . 4PiesInox (135a 150mm).

. Puerta con Retomo Automético.

. 4 Deslizadores.

Cestos Induidos (LPxA): 500 x 300 x 170mm/

Capaddad =14 Cestos.

AR500 PO AR500 APO AC500 PO AC500 APO
Puertas Uds. 10PACA 10PACA 10PACA 10PACA
Rejillas 5 5 6 Fijas 6 Fijas
Rango detemperatura °C +19C/ +8°C +19C/ +8°C -18°C/-22°C -189C/-22°C
Volumen neto / Copacided Ufil L. 511/487 511/487 511/467 511/467
Polencia eléctrica W. 360 360 400 400
Tension eléctrica V/Hz. 230/50 230/50 230/50 230/50
Consumo energético Kwh/24h. 1020 1020 1845 1845
Termostato DIGITAL DIGITAL DIGITAL DIGITAL
Refrigerante R600a R600a R290a R290a
Pared exterior BLANCO INOX BLANCO INOX
Peso neto / bruto Kg. 100/113 100/113 96 /112 96/112
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AR500 PO /AR500 A PO / AC500 PO / AC500A PO

AR500 PO

AR500 APO

Illj "-']-

AR500 PO AR500 APO AC500 PO AC500 APO
Dim. sin Embalar mm 750 765x1970 750x 765x 1970 750x 765x 1970 750 765x 1970
(LxP xA)
Dim. Embalada mm 790x760x2010 790 x 760x 2010 790 x760x2010 790x 760 x 2010
(LxP xA)
P.V.P. € 1.932 € 2074 € 2382 € 2522 €




BASIC LINE

Caactersicas generales:

«  Acbados en chapa plastificada blanca.

. Temostato DIGITAL regulable.

«  BEvaporizaddn estdtica con ventilador.

. Dotados de 4 estantes regulables.

«  Bvaporaddn automatica del agua de deshielo.

. Panel superior iluminado.

«  Interior en aluminio revestido PVC blanco.

«  Tuminaddn LED interior.

. Carradura en la puerta.

«  Desoongdladdn manual.

. Autodere en la puerta (AR400 CL).

. Interruptor de luz en el termostato Dixell e Interruptor
independiente para capota.
Vidrio de seguridad con doble capa anti-condensadion.

‘ ‘

AR400 CLBLANCO
Capacidad L. 350
Potencia w 225
Tensién /frecuencia V/Hz 230/50
Rangos temperatura °C +19C/+10°C
Evaporador Estdtico +Ventilacion
Refrigerante R600a
Peso neto /Bruto Kg 75/85
Estantes regulables N°. 4
Puertas Ne. 1Batiente
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AR400 CLBLANCO

AR400 CL BLANCO

AR400 CLBLANCO

Dim. sin Embalar (LxPxA) mm 620 x 600 x 1890

P.V.P. € 1.189 €
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MINI-ARMARIOS REFRIGERACION

Caactersicas generales:

Interior en los modelos:

. AR150 PO/PV BL: Chapa Plastificada (Skinplate)
. AR150PO/PV A: Tnox AISI304

Exterior en el modelo:

. AR150 PO/PV BL: Chapa Plastificada (Skinplate).
. AR150 PO/PV A: Tnox ACX845.

Aislamiento 50mm poliuretano Base ce agua.
Tuminaddn LED equipos an puerta ¢k aristal.

Frio Ventilado.

Descongeladdn Automatica.

Rejillas moviles en acero Plastificado:

. 1x (475x385mm).

. 1x(475x245mm).

Puerta de cristal reversible (bajo Pedido).

Puerta con Retomo Automatico.

Carredura de serie.

Equipos remontables.

4 Pies Niveladores.

Opcional:
Kit de superposidon de equipos PVP: 13500 €

AR150 PO BL AR150PO A AR150PV BL AR150PV A
Gas R600a R600a R600a R600a
Capacidad L. 12/105 12/105 12/105 12/105
Polencia Frigorifica Ww. 120 120 130 130
Consumo Kwh /aiho 660 660 767 767
N° deEstantes Uds. 2% 2% 2% 2%
Termostato Digital Digital Digital Digital
Puerta Opaca Opaca Cristal Cristal
Temperatura de frabajo °c +/+8 +/+8 +H/+8 +/+8
Peso Kg. 54/51 54 /51 57/54 57/54

* Ver medidas en caracteristicas téanicas.
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AR150POBL /AR150POA/AR150PV BL /AR150PV A

AR150 PV BL

--------------

...........
--------------

ARI50PV A

AR150 PO BL AR150 PO A AR150 PV BL AR150PV A
Dimensiones externas ~ mm 600 x 600* x 835h. 600 x 600* x 835h. 600 x 600* x 835h. 600 x 600* x 835h.
Dimensiones inferiores  mm 460 x 410x 680h 460 x 410x 680h 460 x 410X 680h 460 x 410 x 680h
P.V.F. € 1.138 € 1335 € 1.249 € 1.420 €
* Asa +40 mm
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MINI-ARMARIOS CONGHACION

Caraclersicas generales:

Interior en los modelos:

. AC150 PV/PO BL/A: Aluminio

Exterior en el modelo:

«  ACI50PO/PV BL: Chapa Plastificada (Skinplate).
«  ACI50PO/PV A: Inox AISL 430.
Aislamiento 60mm poliuretano Base de agua.

Tuminaddn LED.

Frio Estdtico (por las paredes).

Desongeladdn Manual.

Rejillas méviles en acero Plastificado:

. 1x(460x407mm).
. 1x(460x240mm).

Puerta de cristal reversible (bajo Pedido).
Puerta con Retormo Automatico.

Caradura de serie.
Equipos remontables.
4 Pies Niveladores.

Opcional:
Kit de superposidon de equipos PVP: 13500€

ACIS0PO BL ACISOPO A ACISOPV BL ACISPV A
Gas R600a R600a R600a R600a
Capacidad L. 115/108 115/108 15/108 115/108
Potencia Frigorifica Ww. 100 100 110 110
Consumo Kwh /aiho 569 569 864 864
N° deEstantes Uds. 2% 2% 2% 2%
Termostato Digital Digital Digital Digital
Puerta Opaca Opaca Cristal Cristal
Temperatura de frabajo °c -18/-22 -18/-22 -18/-22 -18/-22
Peso Kg. 51/45 51/45 60/57 60/57

* Ver medidas en carecteristicas técnicas.
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AC150PO BL/AC150 PO A/ACISOPV BL /ACISOPV A

ACI0PV BL
® ¢ -
-
!
| ‘ 1
1
21
AC150PO BL !
~
.
AC150 PO BL ACISOPO A ACIS0PV BL ACIS0PV A
Dimensiones externas mm 600 x 600* x 835h. 600 x 600* x 835h. 600 x 600* x 835h. 600 x 600* x 835h.
Dimensiones interiores mm 460 x 410 x 680h 460 x 410 x 680h 460 x 410 x 680h 460 x 410 x 680h
P.V.P. € 1.249 € 1434 € 1.635€ 1.790 €
* Asa +40 mm
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ARMARIOS BASIC

Caactersicas generales:

. Los modelo “"BL” tienen el acabado exterior en epoxi blanao v los modelo “A” en
aco Inoxidable.
. Quepointerior de todos los modelos en material aimentario ABS.
. Uniones aurvas en el interior para fadiitar la limpieza.
. Dotados de carradura con llave.
. Temdmetro digital, control de la temperatura y desescarche automatico.
. Desaglieen el interior de la camara.
. Las puertas de cristal son con mar fabricado en aluminio.
Los equipos de puerta de cristal cuentan con iluminaddn interior
fluorescente que inaementa el redamo y exposiddn de los produdos
(modelos congelacion  con iluminadidn LED).
. Amarios de refrigeracion:
- Puertas reversibles.
- Puerta de aristal doble con tirador incorporado en el marco.
- Refiigeraddn estatica.
- El evaporador esta integrado en la pared posterior del armario y un
ventilador distribuye €l frio obteniendo una temperatura homogénea en el
interior.
- Guias integradas en las paredes del armario con sistema antivuelco.
- Panillas de varillas plastificadas, fadimente desmontables para su

limpieza.
-De ddaaon se suministran 3 parrilas superiores y 1parrilla para el
espacio
inferior.
MAR460 PO BL MAR460 PV BL MAR460 PO A
Accbado Exterior Epoxi Blanco Epoxi Blanco Inox
Puerta Opaca Cristal Opaca
Parrilla Ne 3+1 3+1 3+1
Capacidad L 395 395 395
Clasiicacion Energética D H D
Temperatura °C -1/+6 -1/46 -1/+6
Potencia w 292 292 292
Voligje /Tensién V /Hz. 230/50 230/50 230/50
Gas R600a R600a R600a
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MAR460

MAR460 PO BL

MAR460 PV BL

MAR460 PO BL MAR460 PV BL MAR460 PO A
Dim. sin Embaker (LxP xA)  mm 626X 745 % 1865 626X 745 % 1865 626X 745 1865
Dim. Embdada (L X P X A) mm 700 X800 x 2000 700 X800 x 2000 700 X800 X 2000
PP N 1313€ 1493 € 1417 €
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ARMARIOS BASIC

Caactersicas generales:

. Los modelo “BL" tienen el acabado exterior en epoxi blanco y los modelo “A”
en aco Inoxidable.
. Querpointerior de todos los modelos en material alimentario ABS.
« Uniones aurvas en el interior para fadlitar la limpieza.
«  Dotados de carradura aon llave.
. Temdmetro digital, control de la temperatura y desescarche automatico.
«  Desaglieen el interior de la camara.
. La puerta es reversible en los modelos de puerta opaca.
. Amarios de mantenimiento de congelados:
- Incorporan 7 estantes fijos.
- Refrigeradon estatica mediante estantes evaporadores.
- Pueden introdudirse cestas de plastico que fadilitan la seleaddn y el
aimacenamiento de los productos.

MAC460 PO BL MAC460 PO A

Accbado Exterior Epoxi Blanco Inox
Puerta Opaca Opaca
Parrilla Ne 7 7
Capacidad L 395 395
Clasiicacion Energética H H
Temperatura °C -2/-15 -2/-15
Potencia w 199 199
Voligje /Tensién V /Hz. 230/50 230/50
Gas R290a R290a




MAC460

MAC460 PO A MAC460 PO A

MAC460 PO BL MAC460 PO A
Dim. sin Emboer (LxP xA)  mm 626X 745 % 1865 626X 745 1865
Dim. Embdada (L X P X A) mm 700 X800 x 2000 700 X800 X 2000
PP N 1453 € 1.544 €




ARMARIOS BASIC

Caactersicas generales:

. Los modelo "BL” tienen el acabado exterior en epoxi blanco v los
modelo “A”en acero Inoxidable.
. Querpointerior de todos los modelos en material alimentario ABS.
. Uniones aurvas en el interior para fadiitar la limpieza.
. Dotados de carradura con llave.
. Temdmeiro digital, control de la temperatura y desescarche automatico.
. Desaglieen el interior de la camara.
. Las puertas de cristal son con mar fabricado en aluminio.
Los equipos de puerta de aristal cuentan con fluminadon interior
fluorescente que incementa €l redamo 'y exposiddn de los productos
(modelos congeladon con iluminaddn LED).
. Amarios de refrigeracion:
. Puertas reversibles.
. Puerta de cristal doble con tirador incorporado en el marco.
. Refiigeraddn estatica.
. Hevaporador estd integrado en la pared posterior del amario
y un ventilador distribuye el frio obteniendo una temperatura

homogénea en el interior.
, . . =
. Guias integradas en las paredes del ammario con sistema .
antivuelco. -
. Parnillas de varillas plastificadas, fédimente desmontables para e g —
su limpieza. rEE===D
. De dotaddn se suministran 3 parrilias superiores y 1parrilla para el y
espado inferior.
MAR600 PO BL MARG00 PV BL MAR600 POA
Accbado Exterior Epoxi Blanco Epoxi Blanco Inox
Puerta Opaca Cristal Opaca
Parrilla Uds. 3+1 3+1 3+1
Capacidad L 511 511 511
Clasiicacion Energética D H D
Temperatura °C -1/+6 -1/46 -1/+6
Potencia w 292 292 292
Voligje /Tensién V /Hz. 230/50 230/50 230/50
Gas R600a R600a R600a




MAR600

MAR&00 PO BL

MAR&00 PV BL
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MAR600 PO BL MAR&00 PV BL MAR600 PO A
Dim. sin Embakr (LxP xA) ~ mm 780 x 745 x 1865 780 x 745 x 1865 780 x 745 x 1865
Dim. Embdada (L xP x A) mm 800 x800 x 2000 800 x800 x 2000 800 x800 x 2000
P\P. € 1.544 € 1.740 € 1.642 €




ARMARIOS BASIC

Caactersicas generales:

Los modelos “BL” tienen el acabado exterior en epoxi blanao y los
modelo “A” en acaro Inoxidable.

Cuerpo interior de todos los modelos en material alimentario ABS.
Uniones aurvas en el interior para fadlitar la limpieza.
Dotados de caradura aon llave.

Termdmetro digital, control de la temperatura y desescarche
automatico.

Desaglie en €l interior de la camara.

La puerta es reversible en los modelos de puerta opaca.

Amarios de mantenimiento de congelados:

Cuentan con 7 estantes fijos.

Refrigeradon estética mediante estantes evaporadores.
Pueden introdudrse cestas de plastico que fadilitan la
sdeadon el almacenamiento de los productos.

El modelo MAG513 PO BL incorpora 13cajones
(12 Uds. de 515x 310x 175hmmy 1ud. de 620 x 300 x 185h.mm)

MAC400 PO BL MAC600 PO A
Accbado Exterior Epoxi Blanco Inox
Puerta Opaca Opaca
Parrilla Uds. 7 7
Capacidad L 511 511
Clasiicacion Energética H H
Temperatura °C -2/-15 -2/-15
Potencia w 199 199
Voligje /Tensién V /Hz. 230/50 230/50
Gas R290a R290a
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MAC400

MAC600 PO BL

MAC400 PO BL MAC600 PO A MACS13 PO BL
Dim. sin Embalar mm 780 x 745 x 1865 780 x 745x 1865 780 x 745 x 1865
(LxP xA)
Dim. Embalada mm 800 x 800 x 2000 800 x 800 x 2000 800 x 800 x 2000
(LxP xA)
P.V.P. N 1.685 € 1.780 € 2178 €

El modelo MAGG13 PO A tiene un de 2272€




ARMARIOS BASIC

Caactersicas generales:

. Bxterior en chapa plastificada en blanco.

. Interior en termoconformado.

«  Aislamiento en poliuretano inyedado a alta presion (100% libre de CFCS), con 55 mmde
espesor.

. Todos los modelos de serie con cajones extrables.

. Refiigeradon estatica.

Panel de mandos (Termostato, piloto red, piloto alarma e interruptor congeladon rapida)

. Desoongeladon manual.

Termostato Analdgico los modelos ANG130'y 220; termostato Digital el Modelo CNG350

. Voltgje 220-240/1/50Hz.
. Refrigerante R600a.
. Dimension delos Cajones:
CNG130
3Uds. (440 x 360 x 130mm)
1Ud (440 x 260 x 175mm)
CNG220 —
6Uds. (440 x 360 x 130mm) e |
1Ud (440 x 260 x 175mm) —
CNG350
6Uds. (425 x 400 x 130mm) —
1Ud (425x 240 180mm) ‘/
CNG350DP :
8Uds. (440 x 360 x 130mm)
1Ud (440 x 260 x 175mm)
i 4 -
[ ) A &) |+ aD)
-
*
CNGI0 CNG220 CNG350 CNG350DP
Potencia W. 146 180 100 80+100
Coparded Ol L. 112 157 230 233
Cestos Uds. 3+1 6+1 6+1 9 (2abatibles)
Ckse climdtica 4 4 4 4
Consumo energia kWh/24h. 1,625 1,827 0,729 1,910
Evaporacién Estatica Estatica Estatica Estatica
Temperatura °C -17/-25 -17/-25 -17/-25 -17/-25
Capaddad de congelacion Kg/24h. 7 12 22 16(7+9)
Peso Neto Kg. 35 50 58 75




CNGI130 / CNG220 / CNG350 / CNG350 DP

CNG220

CNG130 CNG220 CNG350 CNG350 DP
Dim. sin Embakr (LxP xA) ~ mm 540 X 600 x 870 540 x 600 x 1344 600 x 650 x 1701 540 X600 x 1920
Dim. Embdada (L xP x A) mm 570650 X910 570650 x 1380 650 x710x 1770 570x 650 x 1960
P\P. € 619€ 761€ 1.204 € 1227 €




EXPOSITORES REFRIGERACION

Caraclerisicas generales:

. Disefiados para bebidas y produdos envasados.

. Estantes de alambre de acero plastificado, regulables en altura.

«  Compresor hemético alto par de arranque.

. Evaporador sistema tiro forzado, con recubrimiento anticorrosion.

. Camd,digitaldetmpaamydesadwes,didemembgesﬁm&mrmde
energia

. Tuminaddn interior LED.

«  Unidad condensadora estética o ventilada.

. Aislamiento de poliuretano inyedado, densidad 40 Kg/im?, bajo GWP y aero efiecto ODP.

«  Bvaporaddn automdtica del agua de descarche.

. Tenson monofasica 230V 50/60 Hz.

«  Dotaddn: 2estantes.

«  Refrigerante R600a.

. BBA:
. Puerta abatible.
«  Exterior en acero plastificado negro.

. Interior en acaro plastificado gris.
o BBC:

. Puertas correderas.

«  Exterior en acero plastificado negro.

. Interior en acro plastificado gris.

. Doble aristal sobre marm deslizante, con cetradura opcional.

REFRIGERACION (Temperatra ambiente de 32°C) BBA-250 BBA-350 BBC-250 BBC-350
Puertas abatibles Uds. 2 3 0 0
Puertas correderas. Uds. 0 0 2 2
Rango detemperatura °C +4°C +8°C +4°C+8°C +4°C +8°C +4°C +8°C
Vol. nefo / cop. Uil L 200 305 200 305
Copadded latas 33cl 225 320 225 320
Polencia frigorifica W. 418 418 418 418
Polencia eléctrica W. 260 287 260 287
Clasit. Energética C C C C




EXPOSITORES REFRIGERACION

EHB-250-L

EHBS-350-L

BBA-250 BBA-350 BBC-250 BBC-350
Dim. sin Embakar (LxP XA) ~ mm 925x520x850 1375x520x850 925x520x850 1375x520x850
PP N 1.765 € 2149 € 1.782 € 2287 €
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ARMARIOS VINO Marecos

Caraclersicas generales:

Linea de Produdio Savice, para un uso intensivo, con diferentes CV150PV |CV150PO . « Refrigerante R600a.
tamafios y versiones de equipo, lo que permite consarvar el vino en . Supefide interior y exterior de acero . * Aislamiento 60mm. Poliuretano
una linea de temperaturas configurables entre +1<Cy +20°C. revestido de negro. base deagua.
. Refrigerante R600a. . ePuetaReversible.
«  Rango de temperatura +1°C/ +20°C. . Aslamiento 50mm. Poliuretano «  eIuminaddn LED sdlo modelo
«  Nivel deruido <45dB. ... 65 dB. (Segln modelos). base deagua.
+  Desoongeladdn automatica. «  Puerta de Gristal Reversible con CV600PV.
«  Frioventilado. Protecddn UV. « 4 rodilos +2 pies niveladores.
«  (Caradua de serie. . Tuminaddn LED.
«  Temperatura definida por el usuario. . 4 pies niveladores. CV800 PV
. Superfide interior y exterior de acero
Termostato Service (una temperatura): CV430 PV |CV430 PO revestido de negro.
«  Fadleintuitivo. «  Interior PS negro y exterior de placa . Refiigerante R290.
«  Alamas de temperatura, puerta abierta y fallo de sonda. de plastico (placa negra). . Aislamiento 50mm. Poliuretano
«  Indicadores en led blanco. . Refiigerante R600a. base deagua.
. Frontal negro con indicadiones led blancas. . Aislamiento 50mm. Poliuretano . ITuminaddn LED.
« Protecdén frontal Indice IP65. base deagua. . 2ruedas sin freno +2 ruedas con
. PuetaReversible. freno.
Dimensiones interiores mm.(LxPxA): «  Tuminaddn LED sdlo modelo CV
. CQV 150:480 x 410x 690h.mm. 430PV.
. QV430: 477 x470x 1590h.mm. . 4 rodillos +2 pies niveladores.
. QV600: 62x545x1603h.mm. .
. CV800: 1055x440 x 1430h.mm. CV600 PV |CV 600 PO
. Interior PS negro y exterior de placa
Estantes de Madera | Acero Plastificado: de plastico (placa negra).

o OV 150: 1x (480375mm)-1x (480x255mm).
. QV430: Estantes de Madera 5x (494x430mm).
. QV600: Estantes de Madera 5x (655x544mm).
. QV800: 4x (1050x413mm).

CV150PV CV430 PO CV430 PV Cv600 PO CV600 PV Cv800 PV

Puertas Uds. x(PV) 1x(PO) x(PV) 1x(PO) 1x(PV) 2x(PO)

Rango deTemp. o +1%C/+20°C +1C/+20°C +1C/+20°C +1°C/+20°C +1%C/+20°C +1%C/+20°C

Copadded Uil botellas Uds. 40 112 112 219 219 260

Polencia Eléctrica w. 9% 150 200 280 220 240

Tensién Eléctrica V/Hz 230/50 230/50 230/50 230/50 230/50 230/50

Consumo energético Kwh/afio 361 657 609 757 702 1389

Peso Neto / Bruto Kg. 52/55 71/80 71/80 91/98 12/116 169/190
PO: Puerta Opaca PV: Puerta Vidrio

12




SERVICE LINE

CV430 PV

CV600 PO

Cv800 PV

CV150PV Cv430PO  CV430PV CVé00 PO Cvé600PV  CV800 PV
Dim. sin Embalar mm 600 x 600* x835 | 590 x645%x 1860 | 590 x645% x 1860 | 750x 750%x 1880 | 750x 750* x 1880 1180x 645* x 1980
(LxP xA)
Dim. Embalada mm 612x 632x870 630x670x 1970 630x670x 1970 790x 760x1990 790x 760x 1990 1200 x 700 x 2035
(LxP xA)
P.V.P. € 1.463 € 1.748 € 2017 € 2075 € 2387 € 3.436 €

(*) 4+40mm de espado de profundidad para que el equipo respire.




ARMARIOS VINO Marecos

Caraclersicas generales:

En la Linea de Producto Exdusive, se busa una conservaddn mas cuidada  pimensiones interiores mm.(LxPxA): OV 450 2TExdusive: 9 x (453 x

del vino, aumpliendo con los requiisitos de los sommeliers, mds exigentes. . CV 150 Bxdusive: 480 x 410 x 690h. 543mm) +1x (490 x 390mm).
Disponemos de una o dos temperaturas, trabajando en rangos de mm.

temperatura entre +5°Cy +20°C. Las bandejas extraibles sonenmadera . v 350 Exdusive: 500 x 545 x CV 150 PV Exclusive

natural sendo una soluddn versatil para maximizar la capaddad y fadiitar la 1360mm. . Refrigerante R600a.

extraadon de las botellas del equipo. . QV350 2T Exdusive: 500 x 545 x . Puerta de Gristal Reversible con
Estos equipos auentan con sistema antivibradon para proteger €l vino, 625/700mm. Protecddon UV.
cristal con proteadon UV, fitro de carbon ativo para la drauladon delairey . Qv 450 Exdusive; 500 x 545 x . Tuminaddn LED ambar.

eliminadon de olores.

«  Placa de plastico interior y exterior (Placa de piel negra).
. Aislamiento a base de agua de pdliuretano de 50mm.
«  Nivel deruido <45dB. ... 50 dB. (Seg’n modelos).

«  Desoongeladdn automatica.

. Frio ventilado.

1725mm.
CV 450 2T Exdusive: 500 x 545 x
795/900mm.

Estante comredizo de Madera |Cesta
enla Parte Inferior:

CV 150 Exdusive: 3 x (453 x 380mm)

. 4 pies niveladores.

CV350PV |CV350 PV 2T Exclusive

. Refiigerante R600a.

. Puerta de Gristal Reversible con
Protecddn UV.

. Tuminadon LED ambar.

- Caradua de serie. +1x (480 x 239x237mm). «  4rodilos +2 pies niveladores.

. Puerta de vidrio reversible. . 2T - Dos cmaras controladas por
«  Sstema Anti-Vibracion. . Estante coredizo de Madera | separado.

- Fitro de Garbon Activo. Estante fijo en la Parte Inferior:

. Carradura de serie.

. Temperatura establedda por €l usuario.
«  Tajeas de identificacion de botellas.

Termostato Exclusive unatemperatura:

. Fadl eintuitivo.

. Alarmas de temperatura y fallo de sonda.
. Disefio plano y sin molduras.
. Indicadores en led blanco.

. Protecdén frontal fndice 1P65.

«  Control bluetooth o NFC, para control atreves de APP 's.

. Gestion de alarmas HCCP.
«  Control contra picos de tension.

Termostato Exclusive dos temperatura:

. Fadl eintuitivo.

. Control independiente de cada cdmara.
«  Visidn smultanea de las temperaturas de las cdmaras.
«  Aviso de sustitudon de carbon activo.

. Disefo plano y sin molduras.

CV 350 Bxdusive: 5x (453 x 543mm)
+1x(490x390mm).
CV 350 2T BExdusive: 5x (453 x
543mm) +1x (490 x 390mm).
CV 450Exdusive: 6 x (453 x 543mm)  «
+1x(490x390mm).

CV450 PV |CV450 PV 2T Exclusive

Refrigerante R600a.

Puerta de Gristal Reversible con
Protecddn UV.

Tuminadon LED ambar.

4 rodillos +2 pies niveladores.

CV150PV Exclusive  cv350 PV Exclusive CV350PV 2T CVA450 PV Exclusive CV450 PV 2T
Exclusive Exclusive
Puertas Uds. 1x(PV) 1x(PV) 1x(PV) 1x(PV) 1x(PV)
Rango de Temp. °C +5°C/+20°C +5°C/+20°C +5°C/+20°C +5°C/+20°C +5°C/+20°C
Copacikd Gtil botellas Uds. 27 131 125 168 16
Polencia Eléctrica W. 96 160 120 170 130
Tension Eléctrica V/Hz 230/50 230/50 230/50 230/50 230/50
Consumo energético Kwh/aiio| 361 889 800 950 869
Peso Nelo /Bruto Kg. 52/55 93/103 98/108 97/108 10/121
PO: Puerta Opaca PV: Puerta Vidrio
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EXCLUSIVE LINE

CV 150 PV Exclusive

CV 350 PV Exclusive

CV450 PV 2T Exclusive

CV150PV CV350 PV CV350 PV 2T CV450 PV CV450PV 2T
Exclusive Exclusive Exclusive Exclusive Exclusive
Dim. sin Embalar mm 600 x 600* x 835 600 x 700* x 1510 600 x 700* x 1510 600 x 700% x 1865 600 x 700* x 1865
(LxP xA)
Dim. Embalada mm 62x632x 870 620 x 730X 1660 620x 730X 1660 620 x 730x 2025 620 x 730x 2025
(LxP xA)
P.V.P. € 1776 € 2516 € 3.099 € 2843 € 3.582 €

(*) +40mm de espado de profundidad para que el equipo respire.
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FARMACIA Y LABORATORIO Medgrée M

Caracterisiicas generales:

. Exterior chapa plastificada Bianca (Skinplate). Rejillas moéviles inox plasfificado: MLRE 350 G [MLRE 350 S
. Diseflado para trabajar con temperatura ambiente entre «  MIRE36GS 1x(3#62Bmm) +1 . Exterior chapa plastificada Banca (Skinpla-
10°Cy 30°C. X(346x150mm.). te).
. Rango de temperatura +2°C/ +15%G, ajuste predefinido de . MLIRE66GS 2x(HA6203mm) + . 4Rodios+ 2 Niveladores.
fabrica a +5°C. 1x(346x150mm.). . Tuminaddn LED Horizontal no interior.
. Reffigerante R600a. . MLRE 150G/S: 2x (475385) +1x
. Nivel deruido <450B. ... 50 dB. (Segin modelos). (475x245mm.). MLRE 450 G [MLRE 450
. Aislamiento 50mm. Poliuretano base de agua. . MLRE 350 GS: 5x (475x470mm.). Bxterior chapa plastificada Blanca (Skinpla-
. Desoongeladdn automética. . MLRE450GS: 5x (475x470mm.). te).
. Frioventilado. . Tuminaddn LED horizontal en el Interior.
. Puerta reversble (bgjo pedido). MLRE 36 G |[MLRE 36 § . 4Rodios+ 2 Niveladores.
. Puerta an rebomo automdtico. «  Interior Termo-conformado Blanco.
. Caradua de serie. +  Fijadon trasera para suspension.
«  Tuminaddn LED horizontal en el
Controlador EASY: interior.
e . 1]
. Temostato digital. MLRE 66 G |MLRE 66 S ' s
. Termostato de seguridad para evitar temperaturas por . Interior Termo-conformado Blanco. — .
debajo de +2°C. «  Fjaddn trasera para suspension.
. Sonda adidonal para temperatura de produdo (diametro . Tuminaddn LED horizontal en el
12mm.). interior. =

. Alama sonora  visual de temperatura (Superior e Infesior). 4 plesniveladores.
. Alamma puerta abierta.

. Alarma fallo de la sonda. MLRE 150G |MLRE 150 S
. Puerta devidrio con doble vidrio templado de baja emisivi- «  Exterior chapa plastificada Blanca
dad. Para los modelos puerta de vidrio (G). (Skinplate).
. Orifico para sonda externa (démetro 12mm.). «  Tuminaddn LED horizontal en el
interior.
Dimensiones interiores mm.(LxPxA): +  4piesniveladores.

«  MLRE36GS: B1x257x391h.mm.
«  MLRE66GS: B1x257x590h.mm.
«  MLRE 150G/S: 480 x410x 690h.mm.
«  MLRE350G/S:480 x 500 x 1358h.mm.
«  MLRE450 G/S: 480 x 500 x 1724hmm.

MLRE MLRE MLRE MLRE MLRE MLRE MLRE MLRE MLRE MLRE
366G 368 66 G 66S 150G 1508 350G 3508 450G 4508

Puertas Uds. 1x (PV) 1x (PO) 1x(PV) 1x (PO) 1x (PV) 1x(PO) 1x (PV) 1x (PO) 1x(PV) 1x(PO)

Rango deTemp. °C +2C/+80C| +2C/+80°C| +2C/+8°C| +2C/+8°C| +2C/+80C| +2C/+8°C| +2C/+8°C| +2C/+8°C| +2C/+8°C| +2C/+8°C

Volumen neto L 30 30 52 52 122 122 324 324 416 416

Polencia Eléctica  W. 85 85 85 85 130 120 200 190 220 210

Tension Eléctrica V/Hz | 230/50 230/50 230/50 230/50 230/50 230/50 230/50 230/50 230/50 230/50

Consumo energélico Kwh/ana 626 616 785 775 767 660 985 885 965 877
Peso Neto /Bruto Kg. 31/33 30/32 35/37 34/36 54/57 51/54 91/101 79/88 105/115 93/103
G- PV: Puerta Vidrio S - PO: Puerta Opaca
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FARMACIA
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MLRE 36 G MLRE 36S MLRE 66 G MLRE 66 S MLRE 150G MLRE 150S
Dim.sinEmb. mm | 450x 470*x 40 450 x 470*x 540 450 x 470%x740 450x 470%x740 600 x 600* x 835 600 x 600* x835
(LxP xA)
Dim. Emb. mm | 462x 517x575 462 x 517x575 462 x 517x770 462 x 517x770 612x 632 x 870 612x 632 x 870
(LxP xA)
P.V.P. € 11.348¢€ 1179 € 1427 € 1251 € 1761 € 1.567 €
(%) +50mm De espado de profundidad para que el equipo respire.
MLRE 350G MLRE 350 S MLRE 450G MLRE 450S
Dim.sinEmb. mm | 600 x 700* x 1510 600 x 700* x 1510 600 x 00* x 1865 600 x 700* x 1865
(LxP xA)
Dim. Emb. mm | 620 x 730 x 1660 620 x 730 x 1660 620 x 730x 2025 620 x 730 x 2025
(LxP xA)
P.V.P. € 12345€ 2072 € 2.606 € 2273 €

(%) +50mm De espado de profundidad para que € equipo respire.




FARMACIA DIN 58345

Marecos

ree M

Medg

Caracterisiicas Generales:

Bxterior chapa plastificada Blanca (Skinplate).
Disefiado para trabajar con temperatura ambiente entre
10°Cy 30°C, y humedad relativa de 55%.

Rango de temperatura +2°C/ +8°C, ajuste predefinido de
fébriaa +5°C.

Refrigerante R600a.

Nivel de ruido <45dB. .... 50 dB. (Segin modelos).
Aislamiento 50mm. Poliuretano base de agua.
Desongeladon automética.

Frio ventilado.

Puerta reversible.

Carradura de serie.

Cumple con la Directiva DIN 58345.

Confrolador ADVANCE:

Termostato digital.

Termostato de seguridad para evitar temperaturas por
debajo de +2°C.

Display interadivo con bloqueo de teclado.

Alarma sonora  visual de temperatura (Superior e Inferior).
Aarma puerta abierts, fallo de la sonda y fallo de alimen-
tacion.

Definiddn del nimero de serie del equipo en el termostato
para control de registro.

Control de humedad.

Reloj en tiempo real para registro de datos.

Puerta de vidrio con doble vidrio templado de baja emisivi-
dad. Para los modelos puerta de vidrio (G).

Sonda con simulador de masas, que permite simular la
femperatura del produdo en aualquier parte del equipo.
Aaeso USB reaogida de datos.

En caso de corte de energia. Capaz de mantener adivas las
aamas Y los registros hasta por 26 horas.

Orifido para sonda extemna (ddmetro 12mm.).

Dimensiones interiores mm.(LxPxA):
. MPRA 66 G/S: 331 x 257 x 590h.mm.
. MPRA 150 G/S: 480 x410x690h.

mm.

. MPRA350 G/S:480x500x 1358h.
mm.

. MPRA450 G/S:480 x500x 1724h.
mm.

Rejillas méviles inox plasiificado:

. MPRA66GSS: 2x(346x203mm) +1
X (346x150mm).

. MPRA150 GS:2x(475%
385mm) +1x (475 x 245mm)
1cesta en la parte inferior: (455 x 217
x174mm).

. MPRA350 GS:5x(475x470mm).
1cesta en la parte inferior: (455 x 350
x200mm).

. MPRA450 GS:5x(475x470mm).
1cesta en la parte inferior: (455 x 350
x200mm).

MPRA 66 G/S
. Interior termoformado blanco.
«  Tuminaddn LED horizontal en el

.'l‘

-"-wfl

interior.
. 4 pies regulables.

MPRA 150 G/S

. Interior chapa plastificada blanca (Skinplate).
«  Tuminaddn LED horizontal en €l interior.

- 4piesregulables.

MPRA 350 G/S

. Interior chapa plastificada blanca (Skinplate).
«  Tuminaddn LED horizontal en €l interior.

. 4 rodillos +2niveladores.

MPRA 450 G/S

. Interior chapa plastificada blanca (Skinplate).
«  Tuminaddn LED horizontal en €l interior.

. 4 rodillos +2niveladores.

OPCIONAL:

. Posibiidad de cajones extrables (Consultar).

TR L i

: Salida de alarma remota y RS485 para conexion a sistemas -
de gestion de edificios.
MPRA66G MPRAG6S MPRA 150G MPRA150S MPRA 350G MPRA350S MPRA450G MPRA450S
Puertas Uds. | 1x(PV) 1x(PO) 1x(PV) 1x(PO) 1x(PV) 1x(PO) 1x(PV) 1x(PO)
Rango deTemp. °C +2C/+8°C +2C/+80°C +2C/+80°C +2C/+8°C +2C/+80°C +2C/ +80°C +2C/ +80°C +2C/ +8°C
Volumen neto L 52 52 122 122 324 324 416 416
Potencia Eléctrica W. 85 85 130 120 200 190 220 210
Tension Eléctrica V/Hz | 230/50 230/50 230/50 230/50 230/50 230/50 230/50 230/50
Consumo energélico kwh/aho| 785 775 767 660 985 885 965 877
Peso Bruto Kg. 35 34 54 51 97 79 105 93

G- PV: Puerta Vidrio
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FARMACIA

MPRA 66 G

o !

L1 L
o .|

LT e UL

MPRA 1508

* 0 ¢
:

MPRA 350 G- CAJONES (CONSULTAR)

MPRA 450 §

B

MPRA 66 G MPRA 66 S MPRA 150G MPRA 150S
Dim. mm | 450 x470*x 740 450 x470* x 740 600 x600* x835 600 x 600* X835
Dim.Emb. mm | 462 x 517x 770 462 x 517x 770 612x 632 x 870 612x 632 x 870
P.VP. € 11870€ 15643 € 2302 € 2.028 €

(*) +50mm de espado de profundidad pera que el equipo respire.

MPRA 350G MPRA 350 S MPRA 450 G MPRA 450 S
Dim. mm | 600 x700* x 1510 600 x 700* x 1510 600 x 700* x 1865 600 x 700* x 1865
Dim.Emb. mm | 620 x 730 x 1660 620 x 730 x 1660 620 x 730 x 2025 620 x 730 x 2025
P.V.P. € 13170€ 2726 € 3481 € 2.969 €

(*) +#50mm de espado de profundidad pera que el equipo respire.




FARMACIA

Caracteristicas generales:

o Exterior de chapa prelacada blanca
. Interior PS Blanca, en todos los madelas menos en el YR-400 que es de
chapz prelacada blanca

de S0mm.

«  Alslamiento de poliuretano base de agua de 60mm. en el
en el VR-300y de 35mm. en los madelos WR-180 v 100
- Tuminacidn LED Farizontal en el interior, en los modelns YR-400 y

WR-300, la iluminacian es vertical

Dotadon:
«  Hmodelo VR 400 esta dotado de 5 bandejas extraibles (503 x 4/8mim )
con quias.

o EHmodelo VR300 esta dotado de 5 estantes (530 x 414mim.) zjustables en
altura (25 posiciones para los estantes)
ta dolado de 2 estantes (431 x 356mim ) ajustebles en
altura (8 estantes para rejillas)
. El modelo WR100 estd dotado de 1 estante (369 x 2/5mim.) ajustzble en
altura (5 estantes para rejillas)
o Pretisn control de temperatura mediante doble termostato digital,
actuando el segundo como termostato deseguridad[;dm L;.d[r][lﬂ.fdf la
consavadon del producto.

. Elmodelo VRS0

. Excelente diseno interior resistente al agua y con proleccian contra
corrasion, que permite una facil limpieza y desinfeccion.

. Frio Ventilado

. Alarma sonora y visual controlando la temperatura méxima en la
parte tanto superior como inferior, asi como alarma de puerta
abierta.

. Puerta de doble cristal, con retomo automatico, cerradura de serie y

puerta reversible, (heio pedidod 7 rdillos o la parte trase

. niveladoras en |z delanterz. Los madelos YR-180 v 100 tienen 4 niveladores

oy

Descongelacion automatica
*  Orificio para Sonda Externa.

VR-100 VR-180 VR-300 VR-400
Temperatura de trabajo oc +2/+8 +2/+8 +/+8 +2/+8
Refrigerante R600a R600a R600a R600a
Potencia Frigorifica W. 140 180 363 363
Potencia Eléctrica W. 95 120 199 199
Volumen Litros 56 130 390 460
Estanterias/ Rejillas Uds. 2 2 5 5 (Bandejas Extr.)
lluminacién Led Led Led Led
Emision acustica Dba <60 <60 <60 <60
Condiciones Climaticas £4:300C 559%HR £4:300C 559%HR £4:300C 559%HR £4:300C 559%HR
Voltaje/ Frecuencia V[Hz. 230/50 230/50 230/50 230/50
Peso Neto/Bruto Kg. 35/37 48/50 54/103 540103




VR-100 /180 /300 / 400

VR-100 VR-180

VR-100 VR-180 VR-300 VR-400
Dim. sin Embalar mm 445 x 480 X T4Q 505x 570 x 935 620 x 655 x 1872 620X 742 x 1865
(LxPxA)
Dim.Embalada  mm 490 x 500 x 850 520 x 600 x 1095 650 x 690 x 1965 650 x 675x2010
(LxPxA)
PVLP. € 1.443 € 1495 € 1875 € 2032 €




MINI-BARES

Caactersicas generales:

Refrigeraddn por absorddn continua, totalmente silenciosa.
Desoongeladdn automéatica inteligente.

Sistema avanzado de bajo consumo.

Temperatura interior regulable.

Tuminaddn LED interior de bajo consumo.

Carradura no induida (Opdonal - Consultar).

Ceerre magnético de puerta en todo el perimetro.

Puerta reversible (consultar modelos)

Aislamiento témico fabricado con Cyclopentano.

Libre de HOFGs y (FGs aumpliendo normativas pertinentes.
Cartificado de gestion medioambiental 14001, RoHS y CE .
Cartificado de gestion de calidad 150 9001: 2008

Baldas interiores regulables de fadl limpieza.

ECOBAR 30L ECOBAR 40L ECOBAR 25L ECOBAR 30L ECOBAR40L ECOBAR 60L

PUERTA VIDRIO CLASSIC
Copacided nefo /bruto L. 26/29 34/36 19/22 26/29 34/36 51/53
Color exterior / interior Negro /Blanca Negro /Blanca Negro /Blanca Negro /Blanca Negro /Blanca Negro /Blanca
Puerta CRISTAL OPACA
Voltaje v 220v/110V 220v/110V
Frecuencia Hz. 50/60 50/60 50/60 50/60 50/60 50/60
Potencia W. 65 65 65 65 65 65
Temperatura °C +4/+10 +4/+10 +4/+10 +4/+10 +4/+10 +4/+10
Consumo de energia Kwh/24H| 310,25 310,25 229,95 229,95 259,15 383,25
Descongelacién Automdtica Automatica Automdtica Automdtica Automdtica Automética
Refrigerante NH3 NH3 NH3 NH3 NH3 NH3
Luz LED LED LED LED LED LED
Rejillas Uds. 1 1 1 1 1 2
Peso nelo / bruto Kg. 18/20 20/23,5 125/14,5 16/19,5 18/21,5 215/23,5




ECOBAR

ECOBAR 40L PV

coctnur

PV: PUERTA VIDRIO PO: PUERTA OPACA

ECOBAR 30L ECOBAR40L ECOBAR25L ECOBAR 30L ECOBAR40L ECOBAR 60L

Dimensiones mm | 402 x 411x 500 402 x 458 x 560 350x395x458 402 x 426 x 496 402 x 471x 560 460 x490 x 601
Dim.Embalado mm | 460 x 475x 540 450x490x610 390 x440 x 500 460 x 475x 540 450x490 x610 500 x 535x 650
P.V.P. € |M7¢€ 475 € 378 € 408 € 436 € 569 €




ARCONES CONGELADORES

Caactersicas generales:

. Espedalmente indicados para Tiendas, Estadiones de Servicio,
Colegios, Coledtividades, Restaurantes, Supamercados y todos los
establedmientos que negesiten consarvar todo tipo de producto
congelado.

. Aislamiento en pdiiuretano inyedado, de 65mm de espesor en todos
los modelos (exaepio en el APB565).

«  Bvaporador estético (HC).

. Condensador ventilador.

. Panel de Control con termostato andlogico regulable.

. Puerta dega abatible.

. Disponen de ruedas que permiten una mayor movilidad.

. Desoongeladdn manual.

Sefializadores luminosos de encendido/apagado y alarma de fallos,

Que permite gestionar de forma fadi las fundones del congelador. 7-"_7 a7 4

. Temdmetro anadgico. P cder |

. Desagie frontal. hn!nu!wl

. Ceradua (exaepto en APB565). :

OPCIONAL:

. Posibilidad de arcones con temperaturas inferiores a -22°C
(consultar)

. Posibilidad de incorporar termostatos digitales a los arcones bajo
pedido.

. Posibilidad de arcones en acabado blanao, bajo pedido.

APB565 APB890 APB1110 APB1330 APB1520 APB1700
Espesor de aislamiento mm 55 65 65 65 65 65
Copaddad nefa / bruta L 102/102 209/211 275/278 249/352 411/414 472 /476
Temperatura °C -17/-25 -17/-25 -17/-25 -17/-25 -17/-25 -17/-25
Consumo energético Kw./Afo 193 260 296 342 366 552
Copadded de congelacion  Kg./24h. 11 16,5 24 23 24 24
Refrigerante R600a R600a R600a R600a R600a R600a
Potencia w. 65 81 91 101 126 190
Ckse climdtica 4 4 4 4 4 4
Estrellas N° 4 4 4 4 4 4
Cestos N° 0 1 1 1 1 1
Voliaje / frecuencia V/Hz. 220-240 /50 220-240 /50 220-240/50 220-240 /50 220-240/50 220-240/50
Peso nefo / bruto Kg. 24/26 37/39 44 /47 48 /51 53/57 58/63




APB 565 /890 /1110/1330 /1520 /

APB1520

APB1520

APB565

APB565 APB890 APB1110 APB1330 APB1520 APB1700
Dim. sin Embalar mm 550 x 650 x 850 890 x 690 x 860 1090 x 690 x 860 1320x 690 x 860 1510x 690 x 860 1700x 690 x 860
(LxP xA)
Dim. Embalada mm 590 x 660 x 890 950 x 710x 880 1140x 710x 880 1370x 710x 880 1560 x 710x 880 1750 x 710 x 880
(LxP xA)
P.V.P. € 407 € 582 € 648 € 720 € 780 € 1010 €




ARCONES CONGELADORES

Caraclerisiicas generales:

. Exterior e interior en chapa galbanizada y plastificada blanca.

. Marco inyedado en color gris.

«  Refiigeraddn estdtica.

«  Condensador de aletas con motorventilador.

. Temametro analdgico

. Puertas corederas de cristal / gpacesy  cierre conllave.

. 4 Ruedas pivotantes.

. No admite cestillos €l modelo de puestas opacas y si el de
puertas comederas como opdonal.

. NP ck cestillos en puertas e aistal (opdonal):

ICE220...2Uds.

ICE300 ... 4Uds.
ICF400 ... 5Uds.
ICES00 ... 6Uds.

. Predio por cestillo (sin separadores): 23,00 €
Predio por cestillo (con 2 separadores): 28,00 €
Dimensiones de los cestilios: 550x220x390h.mm

ICE220 ICE300 ICE400 ICE500
Espesor de aislamiento mm 70 70 70 70
Copaddad nefa / bruta L 185/222 25 /304 327/387 398/470
Temperatura °C -12/-26 -12/-26 -12/-26 -12/-26
Consumo energético Kwh./Ano. 564 758 1172 1215
Consumo energético Kwh./24h. 1,546 2,078 3,210 3,330
Refrigerante R600a R600a R600a R600a
Potencia W. 115 135 190 190
Clse climdtica 4 4 4 4
Voligje / frecuencia V/Hz. 220-240 /50 220-240/50 220-240/50 220-240 /50
Peso nefo / bruto Kg. 48 /52 54/59 57/63 60/67




ICE 220 /300 /400 /
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PUERTA OPACA ICE220 ICE300 ICE400 ICE500
Dim. sin Embalar mm 840 x 670 x 895 1060x 670 x 895 1280 x 670 x 895 1500 x 670 x 895
(LxPxA)
Dim. Embalada mm 900 x730x910 1120x 730 x910 1340x 730 x 910 1560x 730 x 910
(LxP xA)
P.V.P. € 693 € 7M€ 887 € 963 €
PUERTA CRISTAL ICE220 ICE300 ICE400 ICE500
Dim. sin Embalar mm 840 x 670 x 895 1060x 670 x 895 1280 x 670 x 895 1500 x 670 x 895
(LxP xA)
Dim. Embalada mm 900 x730x 910 1120x730x910 1340x 730 x 910 1560x 730 x 910
(LxP xA)
P.V.P. € 777 € 922 € 1.033 € 1.098 €




ISLAS DE CONGHACION

Caactersicas generales:

. Bxterior en chapa Zincada Blanca a doble cara.

. Interior en Chapa Galvanizada blanca.

. 2Puertas comederas de cristal templado (4 puertas en el modelo IL2500).
. Aislamiento de 70mm. inyectado en poliuretano libre de CFC.
. Marao en aluminio anodizado gris.

. Perfil perimetral paragolpes en ABS gris.

. Termostato mecanico regulable con desescarche manual.

. Temdmetro analdgico.

«  4PiesNivelables.

. Volgje/frequenda: 220-240V/1/50Hz.

«  Evaporador estatico envuelio en la cuba.

OPCIONALES:

Cestillos en varilla plastificada:

«  Gande (755x265%x200h.mm.)
Para 11500.... 4 Uds.
Para 112000.... 6 Uds.
Para12500....7Uds.

«  Pequefio (300x265x200h.mm.)
Para 11500....8 Uds.
Para 112000.... 22Uds.
Para 12500.... 14 Uds.

+  Separadores de cestillos longitudinales de aluminio (Predo segln

modelo).

«  Rejilla suelo varilla plastificada (485x380x15h.mm.)
Para 11500.... No disponible.
Para112000.... 8 Uds.
Para 1.2500.... 10 Uds.

IL1500 1L2000 112500
Temperatura °C -18°C-22°C -18°C -22°C -18°C -22°C
Ges Refrigerante R290 R290 R290
Ckse climdtica (30°C-55%RH) L1 | 3 3 3
Volumen Neto Litros 500 720 930
Potencia w. 230 370 380
Copocidod de Kg 24h(-18°C) 39 39 39
Conaelacié
Peso Neto/Bruto Kg. 100/115 133/149 71/186

140



IL

L1500
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CESTILLO EN VARILLA SEPARADORES DE CESTILLOS REJILLA SUELO VARILLA
PLASTIFICADA LONGITUDINALES DE ALUMINIO | PLASTIFICADA
- Para Para Para
Grande Pequeio 11500 112000 112500
P.V.P. €/Ud. | 2€ 4a1€ 438€ | 453€ | 500€ | 35€
IL1500 1L2000 IL2500
Dim. Exteriores mm. 1500 x 910 x 800 2000 x 910x 800 2500 x910x 800
Dim. Interiores mm. 1367 x 765 x 560 1867 x 765 x 560 2367 x 765 x 560
PVP. ¢ 2.626 € 2710€ 3.315¢€

M




VITRINAS PASTELERAS

Caraclersicas generales:

«  Decoraddn exterior estandar en chapa de acaro plastificada color negro RAL-9005
. Laterales en ABS o poliestireno inyedado de 40 mm de espesor. Color negro RAL-9005
. Interior en acero inoxidable AISI-304 18/10.
. Cristal doble abatible.
. Puertas traseras de vidrio correderas.
«  Peffileria en aluminio anodizado.
«  Esantes de aistal regulables (en altura), con iluminaddn LED (4000k).
. Aislamiento de poliuretano inyedado, densidad 40 Kg/m3, bajo GWP y caro efedto ODP.
. Evaporador ventilado.
«  Desesarche automdtico con evaporadon automatica.
«  Condensaddn ventilada.
«  Bvaporaddn automdtica de agua de des escarche
. Control eledronico de temperatura.
. Casedimitica 3 (25°C60%Hr).
. VEV vitrina refrigerada para snack (+2°+8°):
VEV QC Gristal Curvo.
VEV (R: Cristal Redto.
VEV H: Modelo para chocolates envasados (+14°C/ +17G 55%HR)
Modelo para bombones (VEV H), consultar precio.

Opciond (consultar):

«  Kit deunidn vitrina.

«  Vilrinas neutras, sin equipo de frio.
. Leds de diferentes colores.

. Deaoradones en otros RAL

VEV-482-600 VEV-482-950 VEV-482-1300 VEV-482-1650
Largo mm. 600 950 1300 1650
Exposicién m? 0,54 0,9 1,26 1,62
Volumen neto L 140 231 322 417
Puertas correderas Uds. 1 2 2 2
lluminacién W. 28,8 28,8 40,32 51,8
Potencia frigorifica W. 484 967 967 1572
Consumo nominal W. 879 1198 1736 1795
Sistemas calefactores W 584 584 905 932
Refrigerante R-290a R-290a R-290a R-290a
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VEV - 482 GCAR

VEV-482-950 CR

VEV-482-1300 CC
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VEV-482-600 CC  VEV-482-950 CC VEV-482-1300 GC  VEV-482-1650 CC
Dim. sin Embalar mm 600 x730x 1379 950x 730x 1379 1300 x 730x 1379 1650x 730x 1379
(LxP xA)
Dim. Embalada mm 700x835x 1610 1070x835x 1610 1420x 835x 1610 1770x835x 1610
(LxPxA)
P.V.P. € 3.824 € 4.665 € 5.149 € 6373 €
VEV-482-600 CR VEV-482-950 CR VEV-482-1300 CR  VEV-482-1650 CR
Dim. sin Embalar mm 600 x730x 1379 950x 730x 1379 1300 x 730x 1379 1650x 730x 1379
(LxP xA)
Dim. Embalada mm 700x835x 1610 1070x835x 1610 1420x 835x 1610 170x835x 1610
(LxP xA)
P.V.P. € 4.064 € 4933 € 5.453 € 6.494 €
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VITRINAS EXPOSITORAS

Caaclersicas generales:

. Exterior e interior en chapa de acero plastificada.
«  Plano exposiddn y endmera en acero inox. AISI304.

. Bandejas plano de exposidon lisas, aon escaldn sobre demanda.
«  Tuminaddn leds en zona superior y estante intermedio, con color leds estandar 4000k.

«  Perfileria en aluminio anodizado.
. Cristal frontal templado redo y abatible.

. Estante de aristal intermedio, no refrigerado (200mm. longitud).
. Aislamiento de poliuretano inyedado, densidad 40 Kg/ms3, bajo GWP y cero efedto ODP.
. Reserva refrigerada con puertas, huem 440 x 270mm.

«  Evaporador estdtico, opdonal ventilado.

«  Condensaddn ventilada y evaporaddn automdtica de serie.

«  Control elecrdnico de temperatura e indicador visible.
«  Deses@arche automdtico, opdonal eléctrico.

«  (asedimatica 4 (30°C 55%Hr) régimen M1 sagin UNE-EN IS0 239532.

«  Bvaporaddn automdtica de agua de desescarche.
«  Tensdn de trabajo monofdsica 220V 50Hz.
. Decoraddn Frontal y Lateral en Negro (RAL-9005).

Opciondles (consultar):

.« (ristales més altos para pasteleria con 2 estantes intermedios o aristales mas bajos

sin estante intermedio.
«  Puertas darre Exposidon en Plexiglas.
«  Tuminaddn Led en atros colores.
«  Virinas neutras, sin equipo de frio.
. Vitrinas sin reserva.
. Vitrina Remota.
. Deaoradones en otros RAL

VMEC-655-1055 VMEC-655-1305 VMEC-655-1525 VMEC-655-2025 VMEC-655-2525 VMEC-655-2995
Largo mm. | 1055 1305 1525 2025 2525 2995
Cdmara m?3 0,33 0,43 0,49 0,67 0,84 1,19
Exposicién m? 0,73 0,92 1,09 1,46 1,84 2,19
Puertas Uds. |1 2 2 3 4 4
lluminacién W. 144 20,2 23 28,8 40,3 46,1
Polencia frigorifica W. 493 583 796 1098 1214 1214
Consumo nominal W. 835 898 1024 1234 1278 1302
Sistemas calefactores W. 536 547 554 572 590 608
Refrigerante R-290a R-290a R-290a R-290a R-290a R-290a

230V-60Hz / 115\-60Hz. Consultar
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VMEC - 655

1235

645

VMEC-655-1055 VMEC-655-1305 VMEC-655-1525 VMEC-655-2025 VMEC-655-2525 VMEC-655-2995

Dim. sin Embalar mm| 1055x 960 x 1235 1305x 960 x 1235 155x 960 x 1235 2025 x 960 x 1235 2525x 960 x 1235 2995 x 960 x 1235
(LxP xA)

Dim.Embalada mm| 115x1040x 1110 135x1040x 1110 19%5x1040x 1110 2095x 1040x 1110 2625x 1065x 1165 3095 x 1065 x 1165
(LxP xA)

P.V.P. € |3372¢ 3717 € 4.057 € 4.906 € 5732 € 6.863 €
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VITRINAS EXPOSITORAS

Caaclersicas generales:

«  Virina expositora refrigerada semi ventilada

. Exterior e interior en chapa de acero plastificada.

«  Plano exposidon y endmera en acaro inox AISI304.

«  Bandejas plano de exposidon lisas, con escalon sobre demanda.
«  Tuminaddn leds en zona superior, con color leds estandar 4000k.

«  Pefileria en aluminio anodizado.

. Paragolpes en la parte delantera.

. Cristal frontal templado recto y abatible.

. Estante de aristal intermedio, opcional.

«  Tuminaddn estandar: endmera superior LED.

«  Aislamiento de poliuretano inyedado, densidad 40 Kg/m?, bajo GWP y caro efecto ODP.

. Reserva refrigerada con puertas, huem 440 x 270mm.
«  Evaporador ventilado, estético opcional.

«  Condensaddn ventilada y evaporadon automdtica de serie.

«  Control eledronico de temperatura e indicador visible.
«  Desesarche automdtico, opdonal eléctrico.

. Casedimética 4 (30°C 55%H) régimen M1 segin UNE-EN 150 239532

«  Bvaporaddn automdtica de agua de desescarche
. Tensidn de trabajo monofésica 220V 50Hz.
+  Decoraddn Frontal y Lateral en Negro (RAL-9005).

Opciondles (consultar):

. Posibilidad sin vidrio para autoservicio
+  Puertas derre Exposidon en Plexiglas.
«  Tuminaddn Led en otros colores.

«  Virinas neutras, sin equipo de frio.

. Vitrinas sin reserva.

. Vitrina Remota.

. Deaoradones en otros RAL

VMEC-738-1305 VMEC-738-1525 VMEC-738-2025 VMEC-738-2525 VMEC-738-2995
Largo mm. | 1305 1525 2025 2525 2995
Cdmara m?3 0,5 0,58 0,79 0,99 1,25
Exposicién m? 0,98 1,16 1,56 1,97 2,34
Puertas Uds. |2 2 3 4 4
lluminacién W. 20,2 23 28,8 40,3 46,1
Polencia frigorifica W. 583 796 1098 1214 1214
Consumo nominal Ww. 926 1066 1290 1334 1358
Sistemas calefactores W. 547 554 572 590 608
Refrigerante R-290a R-290a R-290a R-290a R-290a

230V-60Hz / 115\-60Hz. Consultar
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VMEC

- 738

VMEC - 738 - 1525

VMEC-738-1305 VMEC-738-1525 VMEC-738-2025 VMEC-738-2525 VMEC-738-2995
Dim. sin Embalar mm| 1305x 1120x 1235 155x 1120x 1235 2025 x 1120x 1235 2525x 1120x 1235 2995 x 1120x 1235
(LxP xA)
Dim.Embalada nm| 1405x 1180x 1110 165x 1180x 1110 215x1180x 1110 2625x 1205 x 1165 3095 x 1205 x 1165
(LxP xA)
P.V.P. € 14.097 € 4541 € 5.247 € 6.395 € 7372 €
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VITRINAS MURALES

Caraclersicas generales: ———

«  Todas nuestras vitrinas murales son polivalentes y estén preparadas para cames, - -
lacteos verduras con tan solo regular los parametros. —

. Vitrina mural expositora refrigerada con puertas. = imn

. Bxterior en chapa de acero prepintada. A

. Interior en chapa de acero acabado epoxi color blanco RAL-9003

. Decoraddn exterior estandar en chapa de acero plastificada color negro RAL-9005.

. Laterales en ABS o poliestireno inyedado de 40 mm de espesor. Color negro RAL-9005. P

. Puertas abatibles de doble vidrios templados =

. [Estantes regulables en altura e indinaddn con Porta predos en cada estante.

. Tuminaddn leds en zona superior y verticalmente a cada lado.

. Evaporador ventilado.

Condensaddn ventilada.

Evaporador con tratamiento de pintura anticorrosion.

Control eledrdnico de temperatura, con indicador de temperatura.

Evaporadon automética de agua de des escarche.

Refrigerante R-290.

230V /50Hz.

Clase dimética 3 (30°C 55HT).

Régimen M1 / M2 segiin UNE-EN IS0 239532,

Color leds estandar 4000k.

Opciondles (consultar):

«  Kit de unidn vitrina: Para instaladones espedales, lineales y
angulos.

. Vitrinas murales en preinstaladdn para poner con equipo remoto.

«  Virinas neutras, sin equipo de frio.

. Decoradones en otros RAL.

VMCP-776-998 VMCP-776-1310 VMCP-776-1623 VMCP-776-1935 VMCP-776-2560
Largo mm. | 998 1310 1623 1935 2560
Exposicién m? 1,03 1,43 1,83 2,15 2,86
Volumen neto L 457 610 762 915 1220
Estantes Uds. |4 4 8 8 8
Puertas Uds. |2 2 2 3 4
lluminacién W. 51,2 54,1 55,5 102,4 108,4
Polencia frigorifica W. 967 1058 1419 1688 2170
Consumo nominal W. 1127 1183 1401 1585 2099
Sistemas calefactores W. 800 800 800 800 800
Refrigerante R-290a R-290a R-290a R-290a R-290a
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VMCP - 776
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T1 (+1°C/+5°C)

VMCP-776-998 VMCP-776-1310 VMCP-776-1623  VMCP-776-1935  VMCP-776-2560
Dim.sin Embalar  mm | 998 x 776 x 2000 1310x 776X 2000 163 776X 2000 1935 X 776 X 2000 2560 X 776X 2000
(LxP xA)
Dim.Embalada  mm | 1030x857x 2030 1340x 857X 2030 1650x 857 x 2030 1970x 857 x 2030 2620 X857 x 2030
(LxP xA)
P.V.P. € |5357¢€ 5.866 € 6.961 € 7.605 € 9.603 €

T2 (+1°C/+7°C)

VMCP-776-998 VMCP-776-1310  VMCP-776-1623  VMCP-776-1935  VMCP-776-2560
Dim.sin Embalar mm | 998 x 776 x 2000 110X 776x 2000 163X 776X 2000 1935x 776 X 2000 2560 % 776 % 2000
(LxP xA)
Dim.Embalada  mm | 1030x857x 2030 1340x 857 2030 1650x 857 x 2030 1970x 857 x 2030 2620 X857 x 2030
(LxP xA)
P.V.P. € |5193¢€ 5.694 € 6.751 € 7375€ 8.978 €
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ARMARIO CONG.TIRO FORZADO

Caaclersicas generales:

«  Amario ventilado para mantenimiento de congelados.

. Bxterior fabricado en chapa de acero plastificado aolor negro RAL-9005.
. Interior en chapa de acero plastificado blanco con fondo interior fabricado en chapa de acero AISI304.
. 2puertas abatibles de triple vidrio con perfil de aluminio anodizado.
. 4 Estantes de varilla de acero por puerta.

«  Tuminaddn led en interior.

«  Bvaporador con tratamiento de pintura anticorrosion.

«  Control eledrdnico de temperatura.

«  Bvaporaddn automdtica de agua de desescarche.

. Refiigerante R-290.

. 220v/50Hz.

.« Casedimédtica 4 (30°C55H).

. Temperatura de trabajo -20 / -15°C.

ACPC 1250

Exposicion m?2 1,78
Volumen neto L. 856
Estantes Uds. 4

Puertas Uds. 2
lluminacién W. 23,1
Potencia frigorifica W. 833
Consumo nominal W. 941
Sistemas calefactores W. 101
Refrigerante R-290a




ACPC 1250

ACPC1250
Dim. sin Embalar mm 1250x 710x 2050
(LxP xA)
Dim.Embalada mm 1305x 725x 2055
(LxP xA)
P.V.P. € 5224 €




ABATIDORES TEMPERATURA

Caraclersicas generales:

Abatidores FAST de Primax, perfedo para aquel que busa la smpliddad y la
eficada en un abatidor. Realiza un enfriamiento rapido y uniforme para preservar
las cualidades organolépticas y los valores nutridonales de los alimentos,
proongando su vida Util de almacenamiento.

Extraordinaria flexibilidad y fadlidad de uso:

« 3 modelos diferentes, con rendimientos entre 8 kg e 25 kg por ciclo.

+  Fundonamiento en 2 modas: abatimiento rdpido o ultracongelacion.

«  (Blks intemas de utilizadon mltiple, pudiendo utilizar contenedores GN
1/1 o bandejas de pasteleria 400x600 (Bxcepto en el modelo BF-R031).

. Controlador eledrdnico avanzado con mend intuitivo y navegaddn facil.

. Distanda entre rejilas; 67mm

Funcionamiento

. Quatro programas preestableddos y varias opdones personalizables,
permitiendo al usuario configurar fadimente los programas espexificos
para satisfacer sus requisitos de mend.

. Todoslos programas cambian automdticamente a modo de espera al final
del ddo, manteniendo los produdos a la temperatura coreda hasta su
traslado a su amacenamiento definitivo.

. Todos los programas pueden ser controlados ya sea por el iempo (para
fundonamiento regular) o bien por la sonda suministrada (ideal para un
control predso de la temperatura al corazon del produd).

. Aarma adlstica al final de cada ddo de trabajo.

. Micro de puerta para la parada de los ventiladores.

. Gasutiizado: R452a

. Descongelacion.

Tiempos maximos de cada ciclo:
 Cdo positivo (+70° > +39): 90 minutos.
« Cido negativo (+70° >-189): 240 minutos.

El modelo BF-R031 no lleva valvula de desagtie.

BF-RO31 BF-RO51 BF-R101

Capacidad GN1/1 3 5 10

EN (600x400) - 5 10
Ventiladores Uds. 1 1 2
Aislamiento Espesor mm 50 60 60
Cido positivo (+70° —>+3°) Kg. 8 12 25
Cido negativo (+70° —-18°) Kg. 5 8 15
Polencia frigorifica W. 379 506 1056
Polencia absorbida W. 665 938 1724
Voltaje/Tensién V/N/Hz. 230/1/50 230/1/50 230/1/50
Peso Bruto Kg. 75 128 193




FAST

BF-RO51

BF-RO31

BF-R101

BF-RO31 BF-RO51 BF-R101
Dim. sin Embalar mm 620 x 670x 670 790 x 720 x 860 790 x 820 x 1430
(LxP xA)
Dim. Embalada mm 640 x 710x 810 840 x 800 x 940 840 x 850 x 1620
(LxP xA)
P.V.P. € 3.006 € 3.846 € 5.669 €




ABATIDORES TEMPERATURA

Caraclersicas generales:

Abatidores EASY de Primax, perfecto para aquel profesional que busca la un equipo
equilibrado y efidente. Dotado de las fundones avanzadas para Heladeria o Pescado
y contando con diferentes programas de abatimiento y congeladion.

Adaptabiidad y profesionalidad:

«  5modelos diferentes, con rendimientos entre 8 kg e 42 kg por ciclo.

. Diferentes fundones de abatimiento rapido o ultracongeladdn, en funddn de
los productos.

«  CAus intemas de utilizadon mdttiple, pudiendo utilizar contenedores GN 110
bandejas de pasteleria 400x600 (Exaepto en el modelo BE-RO31 y BE-RO51 S).

. Controlador eledrdnico avanzado con mend intuitivo y navegaddn facil.

. Distanda entre rejilas: 67mm

Funcionamiento

. Multi-programas preestableddos y varias opdones personalizables,
permitiendo al usuario configurar fadimente los programas espexificos
para satisfacer sus requisitos.

. Todos los programas cambian automaticamente a modo de espera al final del
ddo, manteniendo los produdos a la temperatura cormeda hasta su traslado a
su almacenamiento definitivo.

. Todos los programas pueden ser controlados ya sea por el tiempo (para
fundonamiento regular) o bien por la sonda suministrada (ideal para un
control predso de la temperatura al corazon del produd).

. (dos espedificas para Heladeria y Pescado.

. Aama adlstica al final de cada ddo de trabajo.

. Micro de puerta para la parada de los ventiladores.

. Puerta reversible bajo pedido en todos los modelos menos en el BE-R031.

. Gasutiizado: R452a

. Descongelacion.

. Modelos con extra potenda (acabados en X).

Tiempos maximos de cada ciclo:
 Cdo positivo (+90° >+3°): 90 minutos.
* (Gdo negativo (+90° >-18°): 240 minutos.

BE-RO31 BE-RO51S BE-RO51 BE-R101 BE-R151

Capacidad GN1/1 3 5 5 10 15

EN (600x400) - - 5 10 15
Ventiladores Uds. 1 1 1 2 3
Cido positivo (+90° —+3°) Kg. 12 18 18/20* 36/40* 42 /60*
Cico negativo (+90° —-18°) Kg. 8 12 2/14* 25/28* R2/42*
Potencia frigorifica W. 690 913 913/1015* 1652/1731* 2062 /2724*
Polencia absorbida W. 893 1203 1203/1404* 2020 /2430* 2622 /3900*
Volije /Tension V/N/Hz. 230/1/50 230/1/50 230/1/50 230/1/50 400/3/50
Peso Bruto Kg. 64 86 118 86 118

(3) Base de 40 nmaon pie disponble con suplemento de 300 €.

14

Modelos aon *Bxira Potentes se afede ura "X @ final del modelo (BER061 X).



EASY

BE-RO51

BE-RO31 Puerta abierta
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BE-RO31 BE-RO51 S BE-RO51 BE-R101 BE-R151
Dim. sin Embalar mm 620 x 670 x 670 790 x 730 x 890 790 x 820 x 890 790 x 820 x 1460 790 x 820 x 1800
(LxP xA)
Dim. Embalada mm 670x730x 730 840 x 800 x 940 840 x 900 x 960 840 x900 x 1520 840 x 900 x 1850
(LxP xA)
P.V.P. € 3.370 € 4719 € 4838 € 6.497 € 9.163 €
*P.V.P. con Exira Potencia 5158 €* 7.682 €* 10.585 €*




ABATIDORES TEMPERATURA ) samarer

Caactersicas generales:

. Unidad tropicalizada +43°C

. Estrudura en acero inoxidable AISI304.

. Puerta de apertura izquierda (No reversible).

«  Panel de control muy intuitivo y fadl de usar.

« Al élegirentre los ddos preestableddos de abatimiento a +3°Co congelacion
a -18°Cel equipo se adiva ejeautando automaticamente el proceso correcto
dentro del plazo estableddo, con un ddo de conservaddn al final de cada
fase. Si usa la funddn con la inserddn de sonda de aguja en el nideo del
producto, el abatidor realizard autométicamente el ddo hasta que auando se
d@nz la temperatura preestablecida.

COMANDOS DEL PANEL:

«  Funddn HAQCP: alarma de puerta abierta; alarma temperatura méxima y
minima; alarma perdida de suministro. En cualquier alarma es posible
almacenar el valor attico, fecha, hora y duracion.

. Funddn DURA /SUAVE.

. (do de preenfriamiento del abatidor para un mejor rendimiento en los
procesos.

. Los ddos de temperatura pueden ir precedidos de una prueba para verificar la
inserdon comeda de la sonda al nideo del producto.

«  (do de conservaddn al final de cada ddo abatimiento o congelacion.

Desescarche por aire.
Voltgie/Tension: 230V/1N/50Hz 0 400V/3N /50Hz.
Refrigerante R452a.
Opdonal: Grupo Remoto
PO3T 1N PO 5T SP POSTPL PO 5T PA PO 8T PO 12T PO 12T3N PO 14T3N
GN1/1 3 5 8 12 12 16
Capacidad
EN (600x400) | 3 5 8 12 12 16
Ventiladores Uds. 1 1 1 2 2 3
Aislamienfo Espesor  mm. 60 60 60 60 60 60
Cicbo positivo (+90°—>+3°) | 7 20 28 30 42 50
Cido negativo (+90°—-18°) | 5 14 22 26 35 45
Potencia frigorifica W. 818 1787 3120 3120 6010 6010
Polencia absorbida ~ W. 230/1/50 230/1/50 230/1/50 230/1/50 400/3/50 400/3/50
Voligie / Tensién V/N/Hz. 720 1038 1754 1821 3345 3415
Peso Bruto Kg. 62 97 107 108 147 164 188 208
SP: Sn Endmera PL: Central sin peto PA: Endmera Mural T. Bvep. -10°C/ T. Gond. 40°C

1%




POLAR

POSTPL

PO3T 11

g

EE

PO3T 1N PO 5T SP PO 5T PL PO 5T PA
Dim. sin Embalar mm 600 x 855 x 460 800 x 700 x810 800 x 700 x 850 800 x 700 x 950
(LxP xA)
Dim. Embalada mm 700 x 900 x 600 860 x 760 x 950 860 x 760 x 990 860 x 760 x 1090
(LxP xA)
P.V.P. € 5.044 € 5.368 € 5.681 € 5.746 €

PO 8T PO12T PO 12T 3N PO 16T 3N
Dim. sin Embalar mm 800 x825x 1425 800 x825x1710 800 x825x 1710 800 x 825x 1965
(LxP xA)
Dim. Embalada mm 860 x885x 1570 860 x 885 x 1830 860 x 885 x 1830 860 x 885 x 2090
(LxP xA)
P.V.P. € 7.938 € 9.785 € 1N113€ 12.280 €




ESTANTERIAS




Estanterias de aluminio alimentano .ovowssos

P.V.P. €. Lineas completas con parrillas en polipropileno y altura 1700 mm

370 mm (GN) 470 mm 570 mm (GN)
4 Nive-
- 3 Niveles 5Niveles | 3 Niveles 4 Niveles 5Niveles | 3Niveles 4 Niveles 5 Niveles
Largo (mm) Composicion N2 Escaleras les

A p) 30348 352,81 402,02 312,46 362,26 411,49 343,84 401,49 459,28
799 B 2 32343 37957 43534 332,89 38399 44529 371,15 43822 504,89
%3 D 2 349,31 41399 47906 358,89 42398 48395 40051 477,38 554,00
1127 2 381,56 457,45 532,45 391,31 46690 542,97 441,94 532,22 622,78
2 409,63 49427 579,12 41921 504,62 589,57 473,06 57400 67515
1373 2 42023 50866 596,82 42993 51834 60668 48539 59043 695,38
1455 2 43861 533,08 627,52 44822 542,68 637,86 510,83 62461 737,96
1619 ] 2 466,98 570,59 674,85 47680 581,28 68558 543,38 667,64 790,90
1816 C+D 60641 732,09 85733 621,68 747,02 872,70 700,34 84841 996,12
621,04 75090 880,99 63603 766,17 89525 716,13 869,62  1.022,58
634,65 76954 903,47 64969 784,10 91826 730,98 88941  1.048,05
64829 787,04 92590 66340 802,24 941,53 74654 909,89  1.074,55
667,08 811,78 956,63 682,37 827,18 972,47 77255 94480  1.116,69

E
G
H

2144 E+F

2308

3 69546 84941 100387 71009 864,10  1.01907 803,95 98646  1.169,01
3 713,72 87466 103390 72885 88955  1.050,66 82935  1.021,21

3 1.052,80 903,60  1.067,19 842,13  1.036,99

3 741,47 911,32 1.081,24 75700 92654  1.096,37 86167  1.062,94 1.264,36
3 1.098,86 941,23 111457 872,89  1.079,29

3 763,12 93927 111640 77758 95520 113261 88572  1.09577 1.30539
3 1.146,59 979,09 116244 911,49  1.130,53

3 1.178,00 1.004,36 936,90  1.163,80

3 1.001,59 1.194,52 101811 1.210,68 943,40 117384 1.401,73
3 1.041,50 968,28  1.206,46

3 855,96 1.272,25 871,98  1.080,19 128890 1.000,91 124822 1.497,98
4 1.204,21 1.134,62

4 1.229,43 1.160,25

4 1.253,81 1.187,03

4 1.191,47

4 1.04595 1.290,71 1.536,82 1.06561 131121 1.557,13 1.217,54 1.509,67 1.802,27
4 1.056,66 1.305,18 1.554,53 1.07637 1.32532 1.57557 123009 152636 1.822,67
4 1.073,86 1327,67 158274 1.093,80 134934 1.604,07 1.249,27 1.551,65 1.854,39
4 1.341,93 1.600,39 1.261,75

4 1.356,73 1.618,10 1.273,85

4 110554 137099 163548 1.12560 1.392,10 1.657,15 1.286,59 1.599,87 1.916,12
4 139572 1.665,49 1.311,67

4 114136 141936 1.696,19 1.162,33 143963 171896 1.337,26 1.669,00 1.999,91
4 144451 1.727,22 1.362,96

4 117113 1.456,74 1.369,55

4 1.188,85 1.480,79 1.773,85 1.209,26 1.503,33 1.796,46 139420 174683 2.096,46
4 149536 1.792,32 1.400,54

4 121726 1.519,81 1.822,34 123761 154085 1.844,60 142653 1.788,36 2.150,26
4 1.557,84 1.458,10

5 1.377,94 170892 2.038,68 1.403,11 1.735,09 1.605,36 1.998,65 2.390,71
5 1.721,88 1.618,69

5 1.636,72

5 141587 175896 2.101,99 178557 2.129,87 1650,14 2.057,52 2.464,85
5 1.774,18 1.662,07

5 1.436,78 1.787,45 2.137,74 1.462,86 167343 2.089,46 2.504,60
5 1.686,03

5 1.712,24

"A descontar por montaje en angulo (Aftura 1700mm)"
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HORNOS

Definicién de codigo HORNOS PRIMAX:

EQ - D M E 9 05

EQ: Easy Quality
PK: Plus Kompact
PG: Plus Gastro
PB: Plus Bakery
NX: Nexo

M: Analdgico
P: Programable
T: Touch

MODALDAD DE COCCION
S: Conveaddn aon Vapor
D:Combi con Vapor directo

PANEL DE CONTROL

CAPACIDAD

1:GN1/1
3:GN2/3
9:GN1/1+600x400

| AUMENTACION [ N° BANDEJAS|

E: Elédtrica
G Gas

03: 3niveles

10: 10niveles

HS

H: Alta

[ PUERTA
D: Conderre a Dcha.

S: Condere alzq.
R: Puerta abatible
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HORNOS EQ

Caaclersiicas generales:

El modelo EASY QUALITY es la respuesta al Restaurante que
busca una aoaddn de Calidad sin renundar a la simpliddad con un
buen precio.

. Hay modelos elédtricos y de gas (propano o metano). De serie viene
preparadas a metano, pero bajo pedido pueden llegar ya preparados a
propano.

. Puerta con cristal doble , con apertura de derecha a izquierda .

. Puerta reversible bajo pedido.

. Construido en acero inoxidable AISI 304 interior y exterior.

Modos modos de fundonamiento: Mando eledromecanico con

. Ventiladores en acaro Inoxidable.

«  Camaa de Coadon en acero Inoxidable con esquinas redondeadas
para una mejor limpieza.

. Junta desiicona y zona de sujeaddn en la Zona de Coaddn. Fadimente
desmontable.

. Sensores magnéticos para el blogueo de los ventiladores por apertura
depuerta.

«  Iuminaddn interna.

. Autoreverse en todos los modelos.

. Modelo programable con 99 programas'y 4 fases de Coccion.

3 Capaddades de 4, 6 y 10 bandejas. Con diferentes tipos de bandejas

164

inidacion  direda de vapor y programable. 600x400 6 GN1/1
. Distanda entre rejilas de 75 mm.
. 2Modalidades de aadon: Combi con vapor diredo y conveadon Vapor.

N° deBandejas| Dislancia enfre | Ventiladores | Voltaje/Tensién| Polencia Polencia Funcionamiento | Peso
COMBI con Bandejas Gas eléchica Nelo
iniciacion directa Uds. mm. Uds. xW. W -N/Hz. w w W. Kg.
EQ-DME905-HS 5xGN1/1** 75 1 400-3-50 - 7.000 Analdgico 52
EQ-DME?07-HS 7xGN1/1** 75 2 400 - 3-50 - 9.300 Analdgico 65
EQ-DME?10-HS 10xGN1/1*¥* | 75 3 400-3-50 - 13.900 Analdgico 85
EQ-DMG905-HS 5xGN1/1** 75 1 230-1-50 10.000 300 Analdgico 100
EQ-DMG907-HS 7xGN1/1%* 75 2 230-1-50 13.500 300 Analdgico 110
EQ-DMG910-HS 10xGN1/1** 75 3 230-1-50 20.000 300 Analdgico 135

N° deBandejas| Dislancia enfre | Ventiladores | Voltaje/Tensién| Polencia Polencia Funcionamiento | Peso
Convecdién Bandejas Gas eléctica Nelo
convapor Uds. mm. Uds. X W. W -N/Hz. w w W. Kg.
EQ-SPE905-HS 5xGN1/1** 75 1 400-3-50 - 7.000 Programable 65
EQ-SPE?07-HS 7xGN1/1** 75 2 400-3-50 - 9.300 Programable 65
EQ-SPE910-HS 10xGN1/1*%* | 75 3 400-3-50 - 13.900 Programable 85
EQ-SPG905-HS 5xGN1/1%* 75 1 230-1-50 10.000 300 Programable 100
EQ-SPG907-HS 7xGN1/1%* 75 2 230-1-50 13.500 300 Programable 110
EQ-SPG910-HS 10xGN1/1** 75 3 230-1-50 20.000 300 Programable 135
** 0 600x400mm.



EASY QUALITY

EQ-SPG905-HS

EQ-SPE?10-HS

EQ-DME?07-HS

EQ-DME905-HS ~ EQ-DME907-HS EQ-DME?10-HS EQ-DMG905-HS  EQ-DMG907-HS EQ-DMG?10-HS
Dimensiones mm. 930 x 740 x 700 920 x 740 x 850 930 x 740 x 1080 930 x810x 760 930x810x910 930x810x 1140
P.V.P. € 4.035 € 4774 € 5.957 € 5.801 € 6.300 € 7228 €

EQ-SPE?05-HS EQ-SPE907-HS EQ-SPE910-HS EQ-SPG905-HS EQ-SPG907-HS EQ-SPG?10-HS
Dimensiones mm. 920 x 740 x 700 940 x 740 x 850 920 x 740 x 1080 920x 810x 760 920x 810x910 930x810x 1140
P.V.P. € 4.035 € 4532 € 5.654 € 5.801 € 6.300 € 7228 €
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HORNOS PK

Caaclersiicas generales:

Los homos de la linea Plus Kompad; disponibles de 4 a iniveles GN 230 GN
1/1,50n caradterizadas por un ancho de solo 5Lam'y estan equipados con un
panel de control mecanico o pantalla tactil.

El rendimiento profeesional encarrado en un disefio compado hace que los
homos Plus Kompad: sean la eleaddn perfeda para aualquier codng,
incluso la més pequefia, para obtener sempre excelentes resultados de
Qoaddn en aualquier preparadon de gastronomia.

«  Modelos eléctricos.

. Puerta con aristal doble con apertura para su limpieza y apertura de
puerta de derecha aizquierda.

. Puerta reversible bajo pedido.

«  Construido en acero inoxidable AISI 304 interior y exterior.

«  Modos de fundonamiento: Mando eledromecanico y Touch Saeen
con inidadon direda de vapor.

. Distanda entre rejilas de 75 mm.

o Coaddn Combi con vapor directio en ambas modelos.

Ventiladores en acero Inoxidable.

Camara de Coaddn en acero Inoxidable aon esquinas redondeadas
para una mejor limpieza.

Junta de silicona y zona de sujeadon en la Zona de Coaddn. Fadimente
desmontable.

Sensores magnéticos para el blogueo de los ventiladores por apertura
depuerta.

Tuminaddn interna.

Autoreverse en todos los modelos.

Modelo Touch Sareen auenta aon 300 programas y 6 fases de Coaddn Y
Sonda de Corazon.

3 Capaddades de 4, 7y 11bandejas. Con diferentes tipos de bandejas
G\2/36GN1/1.

Sistema de Lavado de serie en los modelos Touch Saeen (Pantalla
tactil).

N° deBandejas| Distancia enfre | Ventiladores | Voltaje/Tensién| Potencia Humidificacién| Funcionamiento | Peso
COMSBI con Bandejas Neto
iniciacion direcia Uds. mm. Uds. xW. W -N/Hz. w w W. Kg.
PK-DME304-HS* | 4xGN2/3 67 1 400 - 3-50 4.300 Si Analdgico 75
PK-DME104-HS 4xGN1/1 67 1 400 - 3-50 5.200 Si Analdgico 81
PK-DME107-HS 7xGN1/1 67 1 400 - 3-50 8.800 Si Analdgico 105
PK-DME111-HS 1xGN1/1 67 2 400 - 3-50 15.000 Si Analdgico 123
PK-DTE304-HS* 4xGN2/3 67 1 400 - 3-50 4.300 Si Touch Screen 82
PK-DTE104-HS 4xGN1/1 67 1 400 -3-50 5.200 Si Touch Screen 88
PK-DTE107-HS 7xGN1/1 67 1 400 - 3-50 8.800 Si Touch Screen 114
PK-DTE111-HS 1IxXGN1/1 67 2 400 - 3-50 15.000 Si Touch Screen 132

*  Bajo Pedido 3.000Wa 230 - 1- 50
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PLUS KOMPACT

PK-DMET11 PK-DIE111

PK-DME304-Hs PK-DTE104-HS

PK-DME304-HS PK-DME104-HS PK-DME107-HS PK-DME111-HS
Dimensiones mm. 510x 660 x 670 510x 850 x 670 510x 850 x 880 510x 850 x 1140
P.V.P. € 4763 € 5.004 € 5322 € 6.853 €

PK-DTE304-HS PK-DTE104-HS PK-DTE107-HS PK-DTE111-HS
Dimensiones mm. 510x 660 x 670 510x 850 x 670 510x 850 x 880 510x 850 x 1140
P.V.P. € 6.828 € 6.895 € 7.500 € 9.017 €




HORNOS PG

Caaclersiicas generales:

La linea Plus Gastro induye homas aon inyeaddn direda de vapor, «  ElModelo programable cuenta con:
disponible con fuente de alimentaddn Elédrica o Gas, de 6 a 10niveles. - 200 programas y 4 fases de Coccion.
- Sonda de Corazon y funddn Defta T.
. Puerta con cristal doble con apertura para su limpieza y apertura de - Sistema de Lavado con detergente liquido.
puerta de izquierda a derecha. . El Modelo Touch Saeen auenta con:
. Puerta reversbie bajo pedido. -1000 programes y 20 fases de Coccion.
. Construido en acero inoxidable AISL 304 interior y exterior. -Fundén Muti-nivel
. Modos modos de fundonamiento: Programable conveaddn Vapor y -Funddn Multi-Cooking.
Touch Sareen con inidaddn direda de vapor. -Sonda de Corazdn y funddn Delta T.
. Ditanda entre rejilas de 70 mm. - Sistemia de Lavado con detergente liquido (3 programas
. Ventiladores en acero Inoxidable. automaticos, uno manual y otro de aclarado.
. Gamara de Coaddn en acero Inoxidable con esquinas redondeadas - Conexidn USB y HACCP.
para una mejor limpieza. - Pantalla capaditiva de 5” (20 bandejas en 7).
. Sensores magnéiicos para el blogueo de los ventiiadores por apertura . 3 Capaddades de 6, 7, 10y 20 bandejas. Con diferentes tipos de bandejas
depuerta. QWI/16GN2/1.
. Aubreverse en todos los modelos. . luminadén interna.

Junta de siicona y zona de sujeaddn en la Zona de Coaddn.
Fadimente desmontable.

N° deBandejas| Distancia enfre | Ventiladores | Voltaje/Tension| Polencia Gas | Potencia Funcionamiento | Peso Neto

Convecdidn con Bandejas Béctica

vapor Uds. mm. Uds. xW. W -N/Hz. w w Kg.
PG-SPE106-HD 6xGN1/1 70 1 400-3-50 - 9.500 Programable 88
PG-SPG106-HD 6xGN1/1 70 1 230-1-50 13.500 300 Programable 98
PG-SPE107-HD 7xGN1/1 70 1 400-3-50 - 11.000 Programable 95
PG-SPE110-HD 10xGN1/1 70 2 400-3-50 - 18.700 Programable 120
PG-SPG110-HD 10xGN1/1 70 2 230-1-50 20.000 300 Programable 130
PG-SPE120-HD 20xGN1/1 70 4 400-3-50 - 37.000 Programable 220
PG-DTE106-HD 6xGN1/1 70 1 400-3-50 - 9.500 Touch Screen 88
PG-DIG106-HD 6xGN1/1 70 1 230-1-50 13.500 300 Touch Screen 98
PG-DTE107-HD 7xGN1/1 70 1 400-3-50 - 11.000 Touch Screen 95
PG-DTE110-HD 10xGN1/1 70 2 400 - 3-50 - 18.700 Touch Screen 120
PG-DIG110-HD 10xGN1/1 70 2 230-1-50 20.000 300 Touch Screen 130
PG-DTE120-HD 20xGN1/1 70 4 400 - 3-50 - 37.000 Touch Screen 220

*  Bajo Pedido 3.000Wa 230 - 1- 50
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PLUS GASIRO

PG-SPG106-HD

PG-DTE106-HD

PG-SPE110-HD PG-DTG110-HD

PG-SPE106-HD PG-SPE107-HD PG-SPE110-HD PG-SPE120-HD
Dimensiones mm. 750x 760 x 690 750x 760 x 760 750 760 x 970 860 x 870 x 1840
P.V.P. € 6.007 € 6.366 € 7.583 € 14851 €
PG-DTE106-HD PG-DTE107-HD PG-DTE110-HD PG-DTE120-HD
Dimensiones mm. 750x 760 x 690 750x 760 x 760 750x 760 x 970 860 x870x 1840
P.V.P. € 6775 € 6.956 € 8.398 € 17163 €
PG-SPG106-HD PG-SPG110-HD PG-DIG106-HD PG-DIG110-HD
Dimensiones mm. 510x 760 x 750 750x 760 x 1030 Dimensiones mm. 510x 760 x 750 750x 760 x 1030
P.V.P. € 7.269 € 8.521¢€ € 8.745 € 9.450 €
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HORNOS PB

Caaclersiicas generales:

La linea Plus Bakery consta de homos aon inyecddn direda de vapor,
disponibles con fuente de alimentaddn Elédrica o gas, de 4 a 10 niveles.

. Puerta con cristal doble con apertura para su limpieza y

. aperturade puerta de izquierda a derecha.
. Puerta reversible bajo pedido.
«  Construido en acero inoxidable AISI 304 interior y exterior.

. Modo de fundonamiento mediante Touch Saeen con indicaddn directa

devapor.

Distandia entre rejilas de 80 mm.
Ventiladores en acero Inoxidable.
Camara de Coaddn en acero Inoxidable con esquinas
redondeadas para una mejor limpieza.

Sensores magnéticos para €l bloqueo de los ventiladores por

Junta de silicona y zona de sujeadon en la Zona de Coaddn. Fadimente
desmontable.
El Modelo Touch Saeen auenta con:
- 1000 programas y 20 fases de Coccion.
- Funddn Muti-nivel
- Funddn Multi-Cooking.
- Sonda de Corazon y funddn Defta T.
- Sstema de Lavado aon detergente liquido (3 programas
autométicos, uno manual y otro de aclarado.
- Conexidn USB y HACCP.
- Pantalla capadtiva de 7"
3 CGapaddades de 4, 6 y 10 bandejas. Con diferentes tipos de bandejas
600x400 6 GN1/1.
Tuminaddn interna.

. apertura de puerta.
R Autoreverse en todos los modelos.
N° deBandejas | Dislancia enfre | Ventiladores| Voltaje/Tensién| Polencia Gas | Potencia Funcionamiento | Peso Neto

Convecddn con Bandejas Béctica
vapor Uds. mm. Uds. XW. W -N/Hz w w Kg
PB-DTE904-HD 4x(600x400)** | 80 1 400 - 3-50 - 7.500 Touch Screen 120
PB-DTG904-HD 4x(600x400)** | 80 1 230-1-50 10.000 300 Touch Screen 144
PB-DTE906-HD 6x(600x400)** | 80 1 400 - 3-50 - 10.900 Touch Screen 150
PB-DTG%06-HD 6x(600x400)** | 80 1 230-1-50 17.000 300 Touch Screen 130
PB-DTE910-HD 10x (600x400)** | 80 2 400 - 3-50 - 18.400 Touch Screen 170
PB-DTG910-HD 10x (600x400)** | 80 2 230-1-50 20.000 300 Touch Screen 192

ko @\1/1
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PLUS BAKERY

PB-DTE904-HD

PB-DTE910-HD

PB-DTE904-HD PB-DTG904-HD  PB-DTE906-HD PB-DTG906-HD  PB-DTE910-HD PB-DTG910-HD

Dimensiones mm. 840 x 890 x 800 840 x 890 x 820 840 x890 x 950 840 x920x 970 840 x890 x 1270 840 x890x 1270

P.V.P. € 7.780 € 9.015 € 8.880 € 10272 € 10.089 € 12157 €




FERMENTADORAS SCL

SCL-41-EV90
Descripcién Potencia | Modelos Peso
Kw. Kg.

SCL-41-EV90 8 Bandejas 1,5 FV-... 304 /404 66

SCL-61-EV90 8 Bandejas 2 FV-... 604 /904 86
EV-... 604/904 606/906

SCL-92-EQ70 6 +6 Niveles G\1/1 +(600x400) 2 PB-... 901 85
EV-... 601/910
EQ-.. 910

SCL-92-EQ80 8 +8 Niveles G\1/1 +(600x400) 2 PB-... 904 / 906 95
EQ-... 905 / 907

230V/1N/50-60Hz.
SCL-41-EV90 SCL-61-EV90 SCL-92-EQ70 SCL-92-EQ80
Dimensiones mm. 580 x 580 x 930 870x710x 930 1000 x 790 x 7300 1000 x 790 x 830
P.V.P. € 1.348 € 1470€ 1.846 € 1.901 €




OTROS

ACCESORIOS

Codigo Descripcion Modelos Produndidad mm. P.VPE
@R123 GN2/3 - (355325) - 73,80
[ensil QW1 - (530:325) - 84,29

Rejila Inox
&2 Q2/1 - (530x650) - 168,52
GRIH46 600x400 - 84,28
GRF-23 GN2/3 - (355325) - 3161
GRF43 460340 - 3162
Rejila en Hierro Cromada

GRF-11 QWL - (530325) - 4217
GRF46 600x400 - 52,69
TL234 GN2/3 - (355325) 40 84,30
T2 QWL - (530325) 20 94,87
T4 QWL - (530325) 40 105,38
TLH6 Bandeia Inox GN QWL - (530325) 60 1594
T2 G\2/1 - (530%650) 20 168,59
T4 G\2/1 - (530%650) 40 17913
26 G\2/1 - (530x650) 60 200,25
TLA3L 460x340 - 52,69
TALL Bandeja Aluminio Lisa QNI/1 - (530:325) - 52,70
TLA461 600x400 - 7381
TL-12F QWL - (530325) 20 126,44
TLH4F Bandeia Aluminio Perforada QW1 - (530:325) 40 158,05
TLIL6F QWL - (530325) 60 168,59
aP-1n Cestilo Inox Rejilla G\I/1 - (530x325) 40 189,78
TAN-14 Bnadeja Aluminio Antiadherente G\I/1 - (530x325) 40 158,05
GRGH11 Placa Grill QY1 - (530x325) 20 33717
GRPS-11 Rejila Inox Pollos GNI/L - (530:325) - 126,40
TBA-46 Bnadeja Baguete Perforada 5 Canales ~ 600x400 - 189,59
DBF Detergente Liquido (5Kg.) - - 2172
ADD-1200 Fitro de Agua - - 204514
G1200 Cartucho Fittro - - 421,58
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OTROS

EASY QUALITY

ACCESORIOS

Codigo Descripcion Modelos Dimensiones mm. P.VPE

KDLA Ducha Todos los modelos - 321

CFE-PK Campana con condensador de Vapor Todos los modelos elédricos - 2.486

SOPORTES Y CARROS

Codigo Descripcion Modelos Dimensiones mm. P.VPE

SO-NEQ85 905 /907 880 x 610x 850 2149
Soporte

SO-NEQ70 910 880 x610x 700 107

SR-NEQ85 905 /907 880 x610x 850 1281
Soporte con Estante inferior

SR-NEQ70 910 880 x610x 700 1193

RT-NEQ85 EQ8 - 387
Kit Portabandejas

RT-NEQ70 EQ7 - 342

OPCIONALES BAJO PEDIDO

Descripcion Modelos Dimensiones mm. P.VPE

Alimentacion Elédrica Espedal 230V - 3N Todos los modelos - CONSULTAR

BANDEJA ALUMINIO ACANALADA BANDEJA ALUNIMIO PERFORADA CUBETA GNI-1




SOPORTES - ACC. - OPCIONALES

PLUS KOMPACT
ACCESORIOS
Cddigo Descripcion Modelos Dimensiones mm. PV.PE
KDLA Ducha Todos los modelos - 321
FG31PK 304/104 - 221
Filtro Antigrasa
FG2-31PK 307/107 - 276
CFE-PK Campana con condensador de Vapor Todos los modelos - 2.576
CFRPK Campana de Aspiraddn con Filtro Todos los modelos - 1.868
SOPORTES Y CARROS
Cédigo Descripcion Modelos Dimensiones mm. P.VP€
SR31-PK8 304/307 490 X490 X850 1.027
SR-11-PK8 Soporte con Estante inferior 104/107 490 x 670 x 850 1.126
SRA11-PK7 111 490 x 670 x 700 1.094
RT-31-PK8 SR-31-PK8 - 353
RT-17PK8 Kit Portabandejas SR-11-PK8 - 409
RT-I7PK7 SR11PK7 - 365
OPCIONALES BAJO PEDIDO
Cddigo Descripcion Modelos Dimensiones mm. PVPE
- 104 - 298
- Alimentacion Elédrica Espedal 230V - 3N 107 - 298
- 111 - 401




OTROS

PLUS GASTRO

ACCESORIOS

Cddigo Descripcion Modelos Dimensiones mm. PVPE

KDLA Ducha Todos los modelos - 321

CFE-PK 106-107-110 (M. Eléc.) - 2.325
Campana con condensador de Vapor

CFRPK 120 (M. Eléc.) - 2.651

SOPORTES Y CARROS

Codigo Descripcion Modelos PVPE

SR-PG80 106-107 1216
Soporte con Estante inferior

SRPG70 110 1N

RT-PG80 SR-PG80 342
Kit Portabandejas

RTPG70 SRPG70 298

SPG-110 Estrudura Portarrejillas Extraible - 1017

CSPGL Cao para Estrutura portarrejillas extraible - 1315

FG120 Cao portarrejilas 20GN2/1 120 2354

CFG616 Caro portarrejillas 16 x (600x400) - 2475

OPCIONALES BAJO PEDIDO

Cédigo Descripcion Modelos PV.PE

- 106 298

- Alimentacion Eledtrica Espedial 230V - 3N 110 397

- 120 973

PC-106PG 106 640

PCG-107PG 107 640
Puertacon derreala Dcha.

PC-110PG 110 640

PC-120PG 120 862




SOPORTES - ACC. - OPCIONALES

PLUS BAKERY
ACCESORIOS
Cédigo Descripcion Modelos PVP€
KDLA Ducha Todos los modelos 342
SaMT Sonda al Gorazon Multipunto PB-DT 662
SOPORTES Y CARROS
Cddigo Descripcion Modelos PV.PE
SR-PB80 904-906 1.415
Soporte con Estante inferior
SR-PB70 910 1.360
RT-PB80 Kit Portabandejas SR-PB80 342




FLEXIGRILL

O

moduline

Caraclerisiicas generales:

Construaddn en acro inoxidable.
Funddn Cook&Hold, Coaddn o solamente Hold, mantenimiento por la parte superior.

La Unia salamandra con 2 superfides de calentamiento. Gratinador ultradpido con
teandlogia EGO High-Light y planca vitroceramica.

Resistendas elédricas de alto rendimiento y ultra répidas. Con 4 niveles de potenda.
Repartiddn del calor sobre 3 resistendas 0 1 mediana, para radones pequefias.
Termdstato de seguridad para evitar €l exceso de calor.

Mandos eledtronicos con pantalla digital con proteaddn de policarbonato. Timer de 20
minutos por la parte gratinador; sin imer la vitroceramica.

Rejillas y bandejas en acero para recoger los jugos de aoaddn, que se pueden

sacar para una mayor limpieza del equipo.

Funddn de mantenimiento a final del programa de coaddn, que se puede activar
durante la programaddn o de manera independiente.

Mecanismo de reconodmiento plato (barra para adivar o parar el sistema de
calefaccién).

Tres resistendas con c@asa de ceramica.
Opdonal bajo Pedido: 230V-3N-50Hz (17,9A).

3 bandejes distintas: parillas, planchas por codnar y gratinar. Fabricados en
Alemania por AMT Gastro Gauss, en material de fusion anti-adherente y de 3mmde
espesor.

A: Teda ON/OFF.

B: Sdleadon nivel de calor superfide
inferior.

C:Display.

D: Seleadon resistendas parte superior.
E: Goaddn / Mantenimiento.

F: Teda “START/STOP”.

G:Mando de programacion.

SEH103E
Potencia W. 71
Superficie de coccién GN1/1
Supetficie de cocdidn superior mm. 490 x 260
Superficie de cocddninferior mm 530x 330
Tension / Voltaje V-N/Hz 400 - 3/50
Amperios A 10,3
Peso Neto Kg. 59,2
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SEHT03 E

moduline

SEH103E
Dim. sin Embalar mm 600 x 593 x 538
(LxP xA)
Dim.Embalada mm 650 x 650 x 650
(LxP xA)
P.V.P. € 5027 €

1




@

moduline

Caraclerisiicas generales:

Construaddn en acro inoxidable.

Techo superior ajustable para aumentar o disminuir la transmision del calor a las
comidas.

Resistendas elédricas de alto rendimiento y uitra rapidas.

Termdstato de seguridad para evitar el de calor.

Rejillas y bandejas en acero para recoger los jugos de aoaddn, que se pueden
sacar para una mayor limpieza del equipo.

Fundon Cook&Hold, Goaddn o solamente Hold, mantenimiento.

Mandos eledronicos con pantalla digital con proteaddn de policarbonato.

Seleadon de la zona de coaddn a través de la adiveddn de 10 3 resistendas en el
modelo 003 y de 204 en el modelo 004.

Timer de 20 minutos por la parte gratinador.

Funddn de mantenimiento a final del programa de coaddn, que se puede activar
durante la programaddn o de menera independiente.

Mecanismo de reconodmiento plato (barra para adivar o parar el sistema de
calefaccion).

Gratinador ultrandpido con temologia EGO High-Light, 3 resistendas con caesa de
cerdmica en el modelo 003 y de 4 en el modelo 004.
Opdonal bajo Pedido: 230V-3N-50Hz (6,7 - 8,9A).

3 bandejas distintas: panillas, planchas por codnar y gratinar. Fabricados en Alemania
por AMT Gastro Gauss, en material de fusion anti-adherente y de 3 mm de espesor.

moduline

Color negro opdonal.
A: Teda ON/OFF.
B: Display.
C: Seleaddn resistendas parte superior.

D: Coadon /Mantenimiento.
E: Teda "START/STOP”".

F: Mando de programacion.

SEHO03 E SEHO004 E
Potencia W. 4,6 6,1
Superficie de coccién GN1/1 GN11+ GN1/3
Supetficie de cocddn superior mm. 490 x 260 655x 260
Resistencias Uds. 3 4
Tensién / Voltaje V-N/Hz 400 - 3/50 400 - 3/50
Amperios A 6,7 89
Peso Neto Kg. 54,5 65,0
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SEHOO3 E /SEHO04 E

SEHO003 E SEHO004 E
Dim. sin Embalar mm 600 x 593 x538 765x 593 x 538
(LxP xA)
Dim. Embalada mm 650 x 650 X 650 800 x 650 x 650
(LxP xA)
P.V.P. € 3.592 € 4,256 €




HORNOS DE VAPOR A PRESION

O

moduline

Caraclerisiicas generales:

Una coaddn sang, ligera Y répida que conserva el valor nutricional y el sabor de los
ingredientes  es posible con el homo a presion de Moduline.

Los alimentos no erttran en contadko con el agua, sino sdlo con su vapor presurizado,
realizando  proceso de coaddn con temperaturas relativamente bajas.

Estas caradteristicas hacen del homo a presion el produdo ideal para pasteurizar,
esterilizar, descongelar, codnar al vado o recalentar productos enfriados. Juntas de larga
duracion produddas con material de alta resistenda y de calidad alimentaria.

. Gimamy clentador completamente construidos con acero inoxidable AISL 316.

«  Aislamiento térmico de cmara y calentador en fibra de ceramica.

Paneles portaparrillas extraibles para fadiitar las operadones de limpieza.

. Desarga central de la Gmara para fadilitar las operadones de impieza y
lavado.

Cableados y componentes colocados para fadiiitar cualquier intervendon de
. mantenimiento.

Bandeja de recogida de condensadon con apertura de la puerta.
. Contrd elecrdnico programable con pantalla Bl de 4,3”.

«  Sefid adlstica defin deciclo.

. Temporizador de inido programa.

«  Contrdl de la presion con presostatos electronicos.
Funddn de precalentamiento y mantenimiento de la presion del calentador.

Limpieza automdtica y programable del calentador.
Gestion eledronica de la potenda del calentador.
Sistema automético de derre y apertura de la puerta.
Sisterma automatico de disminudon de la presion en la
camara.  Cerre hamético probado a 2 bar.

Sonda al corazdn.

moduline

CVEO31
Version Sistema Touch
Capacidad Uds. (GN1/1) 3
T deFuncionamiento de +50°C a +122°C (1,2 bar max)
Potencia W. 15500
Alimentacién V-N/Hz 400-3/50




CVEO31
Dimensiones mm 700 x 880 x 750h.
P.V.P. € 18.875 €
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HORNOS DE REGENERACION (1sc- +

O

6°0) moduline

Caraclerisiicas generales:

CONSTRUCCION
«  Camaa hermética con todas las esquinas redondeadas.

«  Aslamiento térmico de la cmara, espesor 35mm.

«  Paneles porta parillas extrables para fadlitar la limpieza.

. Conexidn diredta a la red hidrica.

«  Desagiie central de la cGmara para fadiitar € lavado y la limpieza.
+  Calentamiento ventilado con resistendas elédricas blindadas.

«  Puerta con derre automatico y vidrio interior.

EQUIPAMIENTO FUNCIONAL

«  Pantalla de control electromecanico version G, con botdn dela

temperaturg, tiempo y humedad. Version D con control electronico y
display digital. Version E con control electronico y pantalla tactil LCD.

«  Temperatura de fundonamiento entre 30°Cy 160°C.

. Lareduadon inteligente de la temperatura dentro de la cGmara al final del
ddo de regeneradon permite el mantenimiento caliente a la temperatura
ideal (solo en la version Dy E).

. Respiradero manual de salida de la humedad excesiva.

. Invasdn peiddia dd sentido e fundonamiento e los ventiladores
para una distribuddn mejor del aire caliente.

Interrupddn automética de los ventiladores al abrirse la puerta.
Sefidl adlsstia de fin de ciclo.

Termostato de seguridad camara.

Temporizador de inido diferido (solo en la versidn Dy E).

EQUIPAMIENTO BAJO PEDIDO /ACCESORIOS

Base de sujecion.

Estrudura porta parrilas GN 110 600 x 400.

Carro fijo 0 volcable para extracdon de la estrudura porta parrillas.
Depdsito escamoateable de reserva de agua.

Apertura opuesta de la puerta.

Sonda al corazén (solo en la version D'y E) que permite registrar hasta 30
temperaturas diferentes para guardarias en el informe HACCP (disponible
solo aon el puerto USB).

Respiradero automético ck salida ¢k b humedad exaesiva (Cimachef -
soloenla version Dy E).

Sonda al corazdn multtipunto (solo en la version Dy E).

Ajuste de la velodidad del ventilador Speed Grade (solo en la version Dy
E).

Ducha retradtil externa.
Conexion USB recuperaddn datios HAGCP (solo en la version Dy E).

Puerta de aristal con iluminacion.

moduline

Version Capacidad Distancia enfre guias Potencia Alimentacién Peso

Uds. (GN1/1 0 600x400)* | mm. W. V-N/Hz Kg.
RRO 051/061C Electromecanica 5/6 90/75 6200 400-3/50 67
RRO 051/061D Electrénica 5/6 90/75 6200 400-3/50 67
RRO 051/061E Sistema Touch 5/6 90/75 6200 400-3/50 67
RRO 081/101 C Electromecanica 8/10 90/75 12500 400-3/50 90
RRO 081/101 D Electrénica 8/10 90/75 12500 400-3/50 90
RRO 081/101 E Sistema Touch 8/10 90/75 12500 400-3/50 90
RRO M/MIC Electromecanica 1/14 90/75 16000 400-3/50 121
RRO 111/M1D Electrénica 1/14 90/75 16000 400-3/50 121
RRO MM/MIE Sistema Touch 1/14 90/75 16000 400-3/50 121

*Posibiidad de modelos para GN1/2 (consultar)
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RRO 051-061 /081-101 / 111-141

RRO M

RRO 051/061 C RRO 051/061 D RRO 051/061 E
Dimensiones mm 800 x 710x 855 800 x 710x 855 800 x 710x 855
P.V.P. € 4.804 € 5.329€ 6.003 €

RRO 081/101 C RRO 081/101 D RRO 081/101 E
Dimensiones mm 800 x 710x 1155 800 x710x 1155 800 x710x 1155
P.V.P. € 5722 ¢ 6.236 € 6.906 €

RRO MM/M1C RRO 1M1/M1 D RRO M/MI E
Dimensiones mm 800 x 710x 1650 800 x 710x 1650 800 x 710x 1650
P.V.P. € 7.366 € 797 € 8.593 €




HORNOS PIZZA ELECTRICOS 8% PIZZAGROUP

Caraclerisiicas generales:

Pizza Group dispone de una amplia gama de homos de pizza elédtricos para aubrir las
necesidades de todos los clientes.

Los Entry Max son homos aon frente y puertas de acero con aistal, con termémetro
mecanico, dos termostatios mecanicos por camarg, Iuz de la cmara aon buen aisamiento y
un interruptor general por camara.

Son ideales para pizzas a la plandha, pizzas al homo y pizzas dasicas, Galentar varios
tipos de platos, pizzerias y restaurantes de comida para llevar.

. Doble iluminaddn de bajo voltaje.
. Todos los modelos son 400V-3N - 50Hz
. Salida de humo por la esquina superior

«  Sistema de temperatura de fundonamiento independiente para la parte superior e
inferior.

. Temperatura méaxima 450°.

OPCIONES

. Interior “todo refradario” . (Mayor estanqueidad del calor en la cdmara).
«  Soporte en acero inoxidable.

. Campana de chapa pre bamizada con frente de acero, salida de humas @ 125- 200
mm. (Consuitar precio).

. Motor elédrico de aspiradon con regulador de veloddad (absordon 70 W - 150 W).
(Consuliar precio).

e  Juegode4 ruedas (2 con freno +2 sin freno). (Consultar precio).

Ne Pizas x Cdmara Polencia Total Polencia Arriba Polencia Abajo Peso Neto
Uds. - mm. Kw. Kw. Kw. Kg.
M4 4x@300/340 5,6 2,8 2,8 74
*»
Mé @ 6x@300/340 73 3,65 3,65 97
A
Mé6L % 6x@300/340 99 54 45 97
.l
M9 ‘@ 9x@300/340 12,9 7,5 54 130
A
M8 @ 4x@300/340  (x2) | 11,2 2,8 28 149
A
M12 @ 6x@300/340  (x2) | 14,6 3,65 3,65 155
F
M12L % 6x@300/340  (x2) | 19,8 54 45 177
.
M18 @ 9x@300/340  (x2) | 25,8 7,5 54 235
Fa
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ENTRY MAX

ENTRY MAXM4

ENTRY MAX 12

ENTRY MAX M8 + OPCIONALES
(CAMPANA + SOPORTE + RUEDAS)

M4 Mé MéL M9
Dim. Interior mm | 700 x 700 x 150 700 x 1050 x 150 1050 x 700 x 150 1050 x 1050 x 150
Dimensiones mm | 1130x 1010 x 400 1130x 1360 x400 1480 x 1010x 400 1480 x 1360 x 400
P.V.P. € |1451€ 1.747 € 2.036 € 2446 €
P.V.P € 1660€ 784 € 850 € 1.005 €
+"Todo Refractario”

M8 M12 M12L* M18*
Dim. Interior mm | 700 x 700 x 150 700 x 1050 x 150 1050 x 700 x 150 1050 x 1050 x 150
Dimensiones mm | 1130x1010x 720 1130x 1360 x 720 1480x 1010x 720 1480 x 1360x 720
P.V.P. € |2418¢€ 3.016 € 3.370 € 4.046 €
P.V.P € |1244¢€ 1473 € 1.609 € 1.901 €
+"Todo Refractario”
Soporte Homo s4 S6 séL 9 s8 S12 s12L s18
P.V.P. € 1468 € 513€ 545 € 574 € 4468 € 513€ 545 € 574 €




HORNOS PIZZA ELECTRICOS 8% pIzZAGROUP

Caraclerisiicas generales:

Los Pyralis son homos con sistema “Activestone”.

El sistema incorpora en el interior de la piedra refradaria, las resistendias; garantizando
asl una mayor uniformidad de temperatura sobre toda la superfide. Ademés también para
al@anzar un valor de temperatura de 5500.

Es un homo elédtrico disponible en 32 modelos: mecaniaos (tradidonal y todo refradario) y
digitales (tradidonal y todo refradtario) para codnar de 4 a 18 pizzas de 34 an de didmetro.

Presentan frente de acero, auerpo prepintado de blan y gris, puerta de acero con cristal
equiibrada gradas a un muelle con tirante regulable, un pomo de apertura y derre de la
salida del vapor y manillas atérmicas.

Doble fuminaddn de bajo voltaje (12V).

OPCIONES
. Interior “todo refradario” . (Mayor estanqueidad del calor en la camara).
. Soporte en aco inoxidable.

«  Campana de chapa pre bamizada con frente de acero, salida de humos @ 125- 200
mm. (Consutar precio).

. Motor elédrico de aspiradon con regulador de veloddad (absorddn 70 W - 150 W).
(Consuttar precio).

o Juegode4 ruedas (2 con freno +2 sin freno). (Consultar precio).
«  Version Digital. (Bajo pedido).

Ne Pizas x Cdmara Polencia Total Polencia Arriba Polencia Abajo Peso Neto
Uds. - mm. Kw. Kw. Kw. Kg.
PY M4 3 4x@300/340 6,6 42 2,4 115
e
PY Mé @, 6x9300/340 8,88 54 3,48 129
FJ
PY Mé6L % 6x©300/340 9 54 3,6 139
.l
PY M9 @ 9x@300/340 13,32 81 5,22 159
FJ
PY M8 @ 4x@300/340  (x2) | 13,2 42 24 183
A
PY M12 @ 6x@300/340  (x2) | 17,76 5,40 3,48 217
A
PY M12L % 6x@300/340  (x2) | 18 54 3,6 231
.
PY M18 @ 9x@300/340  (x2) | 26,64 81 5,22 290
A
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PYRALIS

PYRALIS Mé

PYRALIS M9

PYRALIS M8 + OPCIONALES
(CAMPANA + SOPORTE + RUEDAS)

PYRALIS M18 + OPCIONALES

(CAMPANA + SOPORTE + RUEDAS)

PY M4 PY Mé PY MéL PY M9
Dim. Interior mm | 700 x 700 x 150 700 x 1010x 150 1050 x 700 x 150 1050 x 1050 x 150
Dimensiones mm | 1130x 1010 x 400 1130x 1360 x 400 1480 x 1010 x 400 1480 x 1360 x 400
P.V.P. € 13019¢€ 34616 € 3.946 € 4,639 €
P.V.P € 1660€ 784 € 850 € 1.005 €
+"Todo Refractario”

PY M8 PY M12 PY M12L PY M18
Dim. Interior mm | 700 x 700 x 150 700 x 1050 x 150 1050x 700 x 150 1050 x 1050 x 150
Dimensiones mm | 1130x1010x 720 1130x 1360 x 720 1130x 1360x 720 1480 x 1360x 720
P.V.P. € |5136€ 6.156 € 6.805 € 7.929 €
P.V.P € 11244¢ 1473 € 1.609 € 1.901 €
+"Todo Refractario”
Soporte Homo $4 Sé SéL S9 S8 S12 S12L S18
P.V.P. € | 72¢ 676 € 786 € 756 € 787 € 755€ 853 € 835¢€
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HORNOS PIZZA GAS 82 PIZZAGROUP

Caracterisicas generales:

Caradteristicas Generales:
Los Hame son homos de gas profesional, que se adaptan a numerosos entornos.

« Disponible en 4 modelos a gas. Puede alimentarse con gas natural o GLP (espedficar en el
pedido).

« Los homoas son probados en linea de montaje con gas natural pero induyen inyedtores para gas
GLP.

* Presentan frente de acero, auerpo prepintado de blanco y gris, puerta de acero con cristal
equiibrada gradas a un muelle con tirante reguiable, un pomo de apertura y derre de la sdlida del
vapor y manilas atérmicas.

« Iuminaddn de bajo voltgie (12V).
» Temperatura méaxima 450°.

OPCIONES
» Campana de chapa pre bamizada con frente de acaro, salida de humos @ 125-200mm.
(Consuttar precio).

* Soporte en acaro inoxidable.

« Bastidor para homos superpuestos. Induye: 50 an de tubo y chimenea. (Sdlo para modelos 4 y
6).

» Motor elédrico de aspiradon con regulador de veloddad (absorddn 70 W - 150 W). (Consular
precio).

* Juego de 4 ruedas (2 con freno +2 sin freno). (Consultar precio).

» Extracdones espediales para los modelos FLAME 6L y FLAME 9. (Consultar).

{ATENCION AL PEDIR UN FLAME!!

Espedficar si los equipos se van a apilar (poner uno endma de atro), la referenda del quipo
cambia. Debe de llevar la denominaddn: - SG, los addigos no son los mismos (indicario en el
pedido).

NOVEDAD: MODELO FLAME 6L

¢Que novedades hay con los Fame 6L?

Nueva configuraddn de la pasiddn de las pizzas. Més largo y menos profundo.

Ne Pizas x Cdmara| Polencia Total Potencia Arriba Consumo de gas Peso Neto

Uds. - mm. Kw. Kcal./h. Liquid. Natural Kg.

FLAME 4 4x@300/340 14 1,10 1,48 132 132

FLAME 6 6x@300/340 20 1,58 2,12 164 164

FLAME 9 9x@300/340 29 2,29 3,07 196 196

=
A E
FLAME 6L @) 6x@300/340 20 1,58 2,12 164 164
3
oo
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FLAME

FLAME 6L - NOVEDAD + OPCIONALES
(CAMPANA + SOPORTE + RUEDAS)

FLAME 4 FLAME 6 FLAME 6L FLAME ¢

Dim. Interior mm 700 x 700 x 150 700 x 1050 x 150 1500 x 700 x 150 1050x 1050 x 150
Dimensiones mm 1130x 1110x 470 1130x 1500 x 470 1480 x 1090 x 470 1480 x 1440 x 470
P.V.P. € 4.632 € 5214 € 5.040 € 6.105 €

SIMPLE APILABLES
Soporte Horno $4 Sé SéL S9 S8 $12 S12L S18
P.V.P. € 726 € 794 € 788 € 1.002 € 681 € 761 € 776 € 984 €

SIMPLE APILABLES
Campana K4-8 Ké-12 KéL-12L K9-18 K4-8 Ké-12 Ké6L-12L K9-18
P.V.P. € 877 € 946 € 904 € 1.063 € 877 € 946 € 904 € 1.063 €
Basfidor Homo
Superpuestos FLAME 4 FLAME é Ruedas para soportes
PVP. € |343¢€ 343 € P.V.P. € 183€




T'j NEL B8 PIZZAGROUP

Caraclerisicas generales:

El tinel es la mejor opddn para quien busa un homo multifundonal.

. Estadisponible como elédrico, o version a gas (espedficar en  pedido).

. Innovador panel dtl intuitivo de 7 pulgadas que permite al usuario: establecer
de forma independiente las temperaturas de fundonamiento superior e inferior.
Permite programar el tiempo de aoaddn, y guardar hasta 10 programas.

Gnta con doble sentido de marcha. T— »
Ajuste de la veloddad de la dnta. '
Puerta lateral con maga fria.

. Ruedas reforzadas.

. Puerta lateral disefiada para introdudir alimentos que requieren menor tiempo
de coccidn.

. 2 aberturas frontales/laterales provistas de mamperas auya altura es ajustable.

OPCIONES
«  Soporte en acero inoxidable.

e  Juegode4 ruedas (2 con freno +2sin freno). (Consultar

precio).
i —c
Alimentacion Produccién Hora Polencia Total Volije /Tension Peso Neto

N°/ @330mm. Kw. V/Hz Kg.
TNV - 40E Eléctrica 22 7,80 400 - 3/50 76
TNV - 50E Eléctrica 40 14,20 400 - 3/50 156
TNV - 65E Eléctrica 80 18,40 400 - 3/50 186
TNV - 80E Eléctrica 100 24,40 400 - 3/50 249
TNV -40G Gas 22 9,75 230-1/50 76
TNV - 50G Gas 40 19,50 230- 1/50 156
TNV - 65G Gas 80 19,50 230-1/50 186
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TNV

TNV - 80E TRIPLE+ OPCIONALES (RUEDAS)

TNV - 65G + OPCIONALES

(SOPORTE + RUEDAS)

TNV - 40E TNV - 50E TNV - 65E TNV - 80E
Dim. Interior mm 440 x 600 x 80 540 x 850 x 80 700 x 1100x 80 840 x 1200x 80
Dimensiones mm 1340 x 1100x 480 1750 x 1210x 530 2000 x 1290x 590 2170 1580 630
Cinta mm 1130x400 1670x 500 1930x 650 2100x 800
P.V.P. € 9.947 € 12752 € 14.482 € 17753 €

TNV - 40G TNV - 50G TNV - 65G
Dim. Interior mm 440 x 600 x 80 540 x 850 x 80 700 x 1100x 80
Dimensiones mm 1340x 1100x 480 1750 % 1210x 530 2000 x 1290 590
Cinta mm 1340x 400 1750 500 2000 x 650
P.V.P. € 10295 € 13475 € 16.149 €

SIMPLE APILABLES

Soporte Homo ST40 ST50 ST65 ST80 ST40 ST50 ST65 ST80
P.V.P. € 755 € 783 € 808 € 833 € 730 € 750 € me 792 €
Ruedas para soportes
P.V.P. € 185 €
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FORMADORA DE PIZZA 82 PIZZAGROUP

Caraclerisiicas generales:

o Sendllez de utilizaddn y ajuste.

Disponibilidad de platos lisos 0 con borde de 33 0 45 am de diametro.
Limpieza sencilla.

«  Calentamiento répido y méxima seguridad.

. Fiables y predsas: El ajuste del plato infeerior se vuelve més predso, induso con el paso del
tiempo, gradas al nuevo sistema de automatizadon de motor autofrenante.

. Predsion miimétrica, garantizando un aplastamiento seguro induso después de miles de ciclos.

. Sustituddn rapida de los platos teflonados: los pemos roscados en el auerpo calentador son
nuestra
dave para la sustitudon sendlla y rdpida de los platos.

Platos en aluminio antiadherentes.
Modelos de Plato:
- PF33 - PF45: Plato para Pizzas con borde.
- PF33L- PF45 L - PF50 L: Plato para pizzas sin borde.

OPCIONES
. Soporte en acero inoxidable.
o Juegode4 ruedas (2 con freno +2 sin freno). (Consitar precio).

VERSION PARA PIZZA CON BORDE
Peso dela pasta Plato @ Potencia Peso Neto
Gr. mm. Kw. Hp. \" Kg.
PF33 130+250 330 4,75 6,37 400 96
PF45 250+500 450 6,10 8,20 400 127
VERSION PARA PIZZA SIN BORDE
Peso dela pasta Plato @ Potencia Peso Neto
Gr. mm. Kw. Hp. \" Kg.
PF33 L 130 +250 330 4,75 6,37 400 96
PF45L 250500 450 6,10 8,20 400 127

1%




IF /IFM /IR /IRM

PF33

LTECT

&
-
-
e

PF33 PF45 PF33 L PF45 L
Dimensiones. interiores mm 470 x 650 x 830 630x730x890 470 x 590 x 830 630 x 730x 890
Dimensiones embalada mm 550 x 700 x 900 700 x 800 x950 550 x 700 x 900 700 x 800 x 950
P.V.P. € 6.695 € 8.423 € 6.530 € 8.252 €
SPFA
Dimensiones. interiores mm 620 x 660 x 840
Dimensiones embalada mm 700 x 750x 900
P.V.P. € 823 €
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AMASADORAS EN ESPIRAL

B8 PIZZAGROUP

Caraclerisiicas generales:

Amasadoras en espiral.
La amasadora con sistema en espiral es la méaquina ideal para todo tipo de comerdo. La forma particular de
SuU espiral permite amalgamar perfedamente la masa en poaos minutos.

Ademés, la presenda ce la rejilla permite introdudr ingredientes en cascada mientras la maquina se

mueve.

Se dispone de modelos con Gabezal fijo y cuba fija 0 mdvil, con cabezal mévil y auba fija 0 mdwil, versiones

en monofésico, 2 veloddades o con variador de velocidad.

Se dispone de equipos para redlizar desde 6Kg. de masa hasta 53Kg. En sus diferentes versiones.

Modelos de 2 veloddades o con variador de veloddad consultar.

TIPO DE AMASADORA SEGUN SU VERSATILIDAD

1 | CABEZAL y CUBA FIAS - MONOFASICO - SN RUEDAS NI TEMPORIZADOR

CABEZAL y CUBA FIIAS - TRIFASIQO - GCON RUEDAS y TEMPORIZADOR

CABEZAL y CUBA FIAS - MONOFASICO - CON RUEDAS y TEMPORIZADOR

AW N

CABEZAL ABATIBLE y CUBA FIIAS - MONOFASICO - SIN RUEDAS NI TEMPORIZADOR

5 | CABEZAL y CUBA ABATIBLE - TRIFASIQD - GCON RUEDAS Y TEMPORIZADOR

6 | CABEZAL y CUBA ABATIBLE - MONOFASICD - CON RUEDAS Y TEMPORIZADOR

7 | CABEZAL y CUBA ABATIBLE - MONOFASIQO - GON RUEDAS Y TEMPORIZADOR - VARIADOR DE VELOCIDAD

Tipo Capacidad Peso Pasta Amasado/h. Potencia Tension / Frecuencia| Peso Neto
Ltos. Kg. Kg. Kw. V/Hz. Kg.
IFM7 1 7 6 24 0,30 230/1/50 41
IFM10 1 10 8 30 0,37 230/1/50 48
IFM15 1 15 10 40 0,45 230/1/50 50
IF17 2 17 12 48 0,75 400/3/50 72
IFM17 3 17 12 48 0,90 230/1/50 79
IF22 2 22 18 70 0,75 400/3/50 75
IFM22 3 22 18 70 0,90 230/1/50 82
IF33 2 33 25 100 1,50 400/3/50 104
IFM33 3 33 25 100 1,30 230/1/50 110
IF42 2 42 38 140 1,50 400/3/50 107
IF53 2 53 44 170 1,50 400/3/50 110
IRM10 4 10 8 30 0,37 230/1/50 50
IR17 VS 7 17 12 48 0,75 230/1/50 91
IR22 5 22 18 70 0,75 400/3/50 93
IRM22 6 22 18 70 0,90 230/1/50 100
IR33 5 33 25 100 1,50 400/3/50 126
IR42 5 42 38 140 1,50 400/3/50 134
IR53 5 53 44 170 1,50 400/3/50 136
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IF /IFM /IR /IRM

IFM10

»
¢
2

IF17 IF22 IF33 IF42 IF53
Dimens. externas  mm 350x 660 x 630 400 x 690 x 630 440 x 830 x 720 470 x 850 x 720 530x 860 x 720
Dimensiones cuba  mm 320x210 360x210 400 x 260 450 x 260 500 x270
P.VP. € 1.654 € 1793 € 2130 € 2461€ 2662 €

1 3

IFM7 IFM10 IFM15 IFM17 IFM22 IFM33
Dimens. externas mm 370x 680 x 640 420 x 720 x 640 460 x 840 x 730 550x870x 730 550 x870x 730 440 x 830 x 720
Dimensiones cuba  mm 320x210 360x210 400 x 260 450 x 260 500 x270 400 x 260
P.VP. € 1233¢€ 1333¢€ 1467 € 1727 € 1.856 € 2210€

7 5

IR17 VS IR22 IR33 IR42 IR53
Dimens. externas  ~ mm 370x 680 x 640 420 x 720 x 640 460 x 840 x 730 550 x870x 730 550 x 870 x 730
Dimensiones cuba mm 320x210 360x210 400 x 260 450 x 260 500x270
P.V.P. € 2.687 € 2328 € 2.662 € 3113€ 3185€

4 )

IRM10 IRM22
Dimens. externas mm 270x 590 x 570 420 x 720 x 640
Dimensiones cuba mm 260x210 360x210
P.V.P. € 1.594 € 2420 €
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LAMINADORAS 38 PIZZAGROUP

Caraclerisicas generales:

Conasbida para ayudarte a estirar masas de pan, pizza y/o pan focaccia.

La laminadora tiene la ventaja de poder regular el espesor de la masa mediante el gjuste de
la distanda entre los rodillos.

Espesor: min. 04mm —méx. 4mm
Se dispone de equipos con dos parejas de rodillos con posibilidad de pedal de
fundonamiento (aacesorio), con una pareja de rodillos sin opddn de pedal o de dos

parejas  de rodillas sin pedal, sin balanza de acompafiamiento del produdo, pero con
envase de plastico.

Cuatro opdones con 10 modelos diferenties dando una amplia variedad al producto.

TIPO DE LAMINADORAS SEGUN SU VERSATILIDAD

1 | DOS PAREJAS DE RODILLOS - PREDISPOSICION PARA PEDAL

2 | DOS PAREJAS DE RODILLOS - CON PEDAL

3 | UNA PAREJA DE RODILLOS SIN PEDAL

4 | DOS PAREJAS DE RODILLOS - SIN PEDAL - SIN BALANZA - CON BALANZA DE PLASTICO

Tipo Peso masa Didmeto de pizza Potencia Tensién /Frecuencia | Peso Neto
ar. mm. Kw. V/Hz. Kg.

RM32 A 1 80-120 140- 310 0,25 230/1/50 26
M35A 3 80 - 400 140- 340 0,25 230/1/50 22
RM35 A 1 80 - 400 140- 340 0,25 230/1/50 27
M4a2 A 3 210- 600 260 - 400 0,37 230/1/50 26
RM42 A 1 210- 600 260 - 400 0,37 230/1/50 35
RM42TA 2 210- 600 260 - 400 0,37 230/1/50 35
RM45 A 1 210- 700 260 - 430 0,37 230/1/50 38
RM45TA 2 210- 700 300-430 0,37 230/1/50 38
RM30P 4 80-210 140- 310 0,25 230/1/50 24
RM40 P 4 210- 600 260 - 400 0,37 230/1/50 31
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RM/M/RMA/MA

1 2
RM32 A RM35 A RM42 A RM45 A RM42TA RM45TA
Dimensiones mm 420 x 470 x 650 460 x 480 x 630 530x470 x 790 570x 550 x 770 530 x 520 x 690 590 x 550 x 670
P.V.P. € 1.309 € 1436 € 1.540 € 1.665 € 1.608 € 1.825€
3
M35A M2 A
Dimensiones mm 520 x440 x 390 590 x440 x 390
P.V.P. € 1074 € 1.195€
4
RM30 P RM40 P
Dimensiones mm 420 x 420 x 650 530x410x 780
P.V.P. € 1.148 € 1.286 €
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PORCIONADORA - BOLEADORA

B8 PIZZAGROUP

Caraclerisicas generales:

Las pordonadoras autométicas de masa representan una ayuda rapida, predsa e ideal
para quien quiere preparar, en unos segundos, pordones perfectas.

Perfecdion que se obtiene gradas a la ayuda de la boleadora, auya espiral interma
permite conseguir bolas lisas y redondas.

Formada por 3 elementios, que pueden trabajar independientemente.

. Pordonadora: Existen 2 modelos, auya diferenda prindpal entre unoy cro es el
peso de cada porddn de corte, el modelo SA300 es hasta 300gr. Y el SA800 es
hasta 900gr. 5 Tipos de corte en cada equipo.

. Redondeado: Como en el @so de la Pordonadora, existen 2 modelos, con
Garaderisticas simétricas. El modelo AR300 es hasta 300gr. Y el AR800 es

hasta 900gr.
. Soporte.
EQUIPO COMPLETO
Produccion / Hora Copacidad Quba | Porciones de paska Potencia Peso
Porcién/h Kg. or. Kw. Hp. Y Kg.
CO300 340 (250gr.) 30 50 +300 1,3 1,7 400 153
C0800 340 (250gr.) 30 50 +8/900 1,3 1,7 400 194
PORCIONADORA
Produccion / Hora Copaddad Quba | Porciones de pasia Potencia Peso
Porcién/h Kg. ar. Kw. Hp. \'% Kg.
SA300 340 (250gr.) 30 50 =300 0,93 1,2 400 70
SA800 340 (250gr.) 30 50 +8/900 0,93 1,2 400 80
REDONDEADORA
Porciones de pasia Potencia Peso
gr. Kw. Hp. v Kg.
AR300 50 +300 0,37 0,5 400 55
AR800 50 +(3x300) 037 05 400 86
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SA300

SOPORTE

/A
2z '
. 72
19

CO300 CO800
Dim. sin Embalar 660 x 880 x 1480 660 x 880 x 1610
(LxP xA)
Dim. Embalada 700 x 950 x 1550 700 x 950 x 1650
(LxP xA)
P.V.P. 14451 € 19111 €

SOPORTE
SA300 SA800 AR300 ARS800 SPSA

Dim. sin Embalar mm 510x 850 x 520 510x 850 x 650 440 x 560 x 790 500 x 610x 830 660 x 880 x 960
(LxP xA)
Dim. Embalada mm 600 x 900 x 600 600 x 900 x 700 500 x 600 x 850 550 x 650 x 900 700 x 950 x 900
(LxP xA)
P.VP. € 8.836 € 10.582 € 4,589 € 7.508 € 1.024 €
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FORMADORA DE PIZZA B8 PIZZAGROUP

Caraclerisiicas generales:

. Sendlez de utilizaddn y ajuste.
Disponibilidad de platos lisos 0 con borde de 33 0 45 an de didmetro.

Limpieza sencilla.
«  Caentamiento rapido y méxima seguridad.

.  Fiablesy predsas: El ajuste del plato inferior se vuelve més predso, induso con el
paso del tiempo, gradas al nuevo sistema de automatizaddn de motor autofrenante.

«  Predsién milimétrica, garantizando un aplastamiento seguro induso después de
miles deciclos.

«  Sustituddn rdpida de los platos teflonados: los pemos roscados en el cuerpo
Gentador son nuestra dave para la sustitudon sendlla y rapida de los platos.

Platos en aluminio antiadherentes.
Modelos de Plato:

- PF33 - PF45: Plato para Pizzas con borde.
-PF33L- PA45L - PF50 L Plato para pizzas sin borde.

Peso dela pasia Plato @ Potencia Peso

or. mm. Kw. Hp. \' Kg.
PF33 130 +250 330 4,75 6,37 400 96
PF45 250 +500 450 6,1 8,2 400 127
PF33L 130 +250 330 4,75 6,37 400 96
PF45L 250 500 450 6,1 8,2 400 127
PF50 L 400 +800 500 7.2 9,6 400 127
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PF33-45-33L-45L-50L

SOPORTE
SPFA
Dim. sin Embalar 620 x 660 x 840
(LxP xA)
Dim. Embalada 700 x 750 x 900
(LxP xA)
P.V.P. 823 €
PF33 PF45 PF33 L PF45 L PF50 L
Dim. sin Embalar 470 x 650 x 830 630x 730 x890 470 x 650 x 830 630 x 730 x890 630 x 770 x 880
(LxP xA)
Dim. Embalada 550 x 700 x 900 700x800 x950 550 x 700 x 900 700 x 800 x 950 700 x 850 x 950
(LxP xA)
P.V.P. 6.695 € 8423 € 6.530 € 8.252 € 8.730 €
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HEKO

MONOBLOCS DE QOOOON DE ALTO RENDIMIENTO - LINEA TOUCH

La teaologia monabloc Heko revoludona €l ambiente de trabajo en la codna gradas a la exadente efidenda energética, gestionada por un sistema
computerizado Yy gradas a la metodologia y materiales utilizados, que garantizan la méxima higiene. La robustez y la fiabilidad de los monoblocs Heko estén
garantizadas por una estrudura reforzada, a partir de una placa de acero inoxidable con un espesor de 5mm. y componentes elecrdnicos de alta calidad.

Heko es la referenda en el ampo del ahormo energético €l respeto del medio ambiente.

SISTEMA INFORMATIZADO Y GESTION DEL AHORRO ENERGETICO

Los monoblocs de Heko se caradierizan por un control informatizado del fundonamiento de los distintos sistemas de aoaddn que, junto con una auidadosa sdeadon de
los materiales tecoldgicos, permite una reduaddn considerable del consumo ', por tanto, de los costes de gestion.

Sistema Energy Manager (opdonal) permite la supervision constante de los consumos de la éledriddad utilizados en la codna. Energy Manager optimiza el
consumo de energia y permite redudr la soliitud de kW utilizados normalmente.

El factor de simultaneidad contenido, permite una demanda de potenda equivalente a alrededor de un terdo de la potenda instalada. Por elemplo, para unos
100 KW de potenda indicados en la placa, la potenda efedivamente necesaria sera de alrededor de 40 kW real.

El sistema Energy Logic permite gestionar la energia basandose en la cantidad de produdo a cocinar.

Reserva de calor HRS para un maximo aprovechamiento del calor producido.

Movimiento de conveadon del aceite (en freidoras) y con el agua (en auece pasta) para la distribudon correda del calor.

Sistema de enfriamiento forzado en las partes eedronicas para evitar el sobrecalentamiento en benefido de fundonamiento coredo y la duraddn de los
componentes.

Componentes eledrdnicos de calidad y sobredimensionados para asegurar una larga vida y alta efidenda energética.

Materiales espedales para el aisamiento térmico.

Materiales y aleadones espedales utilizados

CONSULTAR PRECIOS Y DISPONIBILIDAD
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HEKO

ROBUSTEZ

Se ha prestado espedal atenddn a la higiene y la solidez de todo el blogue, construido con la intendn que dure toda la
Ylda' Estructura monobloc, construida totalmente en acero inoxidable.

. Endmeras robustas con un espesor de 5mm.

. 6mmdeespesor dela paca de virocerdmica con refuerzo.

Asas de control de acero inoxidable y estanco.

La auba del auece pasta no estampada con un espesor de 2mm.

La auba de la freidora no estampada con un espesor de 1.5mm.

. Lasuperfide de coadon Fry-tops fabricada en AISL 470 o titanio bajo pedido.

. Cubre auba a ras de endmera en 2mm.

. Gestion eledronica equipada con PLC industrial.
Pantalla tadtl de control resistivo de 5,7” construido de acuerdo a estandares de la industria.

Programaddn con el lenguaje SCADA de acuerdo a estandares de la industria.
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HEKO

CONVENIENCIA DE USO Y MANTENIMIENTO E HIGIENE

En €l disefio de los monoblocs, Heko ha prestado espedal atenddn a los aspectios pradticos y ha favoreddo una reduaddon dréstica de los tiempos de trabajo y la
limpieza de la cocina.

«  Endmera de la codna totalmente estanca.

. Sistema Heko Contrdl que permite testear la instaladion inidal; criterios adeauados de fundonamiento; personalizaddn de los programas operativos;
adualizadones de software; seguimiento y control del consumo de energia; programaddn; calibradon 'y personalizaddn del sistema de optimizadon de
energia.

Proteaddn de los componentes eledrdnicos mediante cajas estancas que se pueden revisar facilmente.
Superfides exteriores lineales, sin partes salientes para una limpieza rdpida y segura

Sin ranures de ventiladon a la vista.

Robustas tapas para los aparatios a res de endmera que se pueden utilizar como pradticas superfides de trabajo.

Doble pantalla tadtil opuestas (en cada monobloc central) para una fadl visibilidad.
Reguladdn de las placas de coaddn a través de los mandos estanaos empoatrados aras de la

endmera. Compartimentos de debajo el mostrador redondeados.
Acabado de la endmera por vibraddn para evitar arafiazos. El acabado se restablece
faciimente. Elementos de coaddn intercambiables, con un pradico sistema drop-in.
Posibilidad de preparadon para la posterior inserddn de otros elementos.

Ducha extraible para la impieza de la endmera (opcional).

Lavado de la freidora con desagiie espedifico para la impieza de la cuba.
Desagile de limpieza Fry-tops hada el agua residual.
Tuberias de descarga y crga de agua espedficas, dispuestas en compartimentos espedales separados de los compartimentos elédricos (Fg. 1)

209










MICROONDAS SAMSUNG SAMSUNG

Caracterisiica:
Grill Combi M87GE-X MC28-6055CS

«  Interior de Gardmica Enamel: anti-badterias, mds resistente a la raladura, mas «  Migoondas, Gril, Combi y Conveccion.

fad de limpiar. «  Giil Bxra Ancho.

Display LED. «  Control Tadil y por Rueda.

Luz Interior. o Sdedor mulifunddn para ajustes de cada pardmetro deseado.
Plato Giratorio. . Potenda Corveaddn: 2,100w, desde 40 a 200°C.

Temporizador 99 minutos. . Temoogia EasyView : puerta con ventana extra transparente para
Modo Ahairo de Energia. una supervision més fédl de los platos.

Modelo Recalentamiento automdtico: tiene 4 tiempos preprogramados (ver

Manual)

Funddn de Coaddn automética: tiene 3 tiempos de coaddn preprogramados

(Ver manual).

Funddn Combi: Combinaddn de Microondas y Grill al mismo tiempo.
Control Eledrdnico y Tactil.

Programas de descongeladdn: 4 (Ver manual)

Posibilidad de aodnas al vapor utilizando el accesorio “Bol de Codna al
Vapor”, induido en el equipo.

Estética: Acero Inoxidable Real.

Temdogia HotBlast: potente chorro de aire caliente por 52 orificios
para una aoaddn més rdpida y resulitados crujientes.

Tedogia SimFry: freir sin aceite para unos resultados sabrosos.
Con 3 aplicadones exdusivas: yogurterg, freidora y fermentadora.
Interior de Cerdmica Enamdl: anti-badterias, més resistente a la
raladura, més fadl de limpiar.

Plato Giratorio con funddon “Stop” (318 mm).

Programas Automaticos, Pre-Calentamiento, Descongeladdn, etc...
Display LED Azul.

Aacesorios: Plato Pizza, 2 Parillas (Superior e Inferior), para codnas 2

Apertura de Botdn. platos al mismo tiempo.
. [Estfia: Negro e Inox.
. Apertura con Tirador.
M87GE-X MC28-6055CS
Capacidad L. 23 28
Potencia W. 800 900
Consumo max. W. 2300 2100
Niveles de potencia W. 800 Alta 900 Alta
600 MedioAlto 600 MedioAlto
450 Medio 450 Medio
300 MedioBajo 300 Medio Bajo
180 Descongelacion 180 Descongelacion
600 Combil 100 Bajo
450 Combill
300 Combilll
Polencia conveccién W. - 2100
Potenciagrill W. 1100 1500
Tensidén V/Hz 230-1/50 230-1/50
Confrol / Programas Manual Digital /20
Peso Kg. 13 18




M87GE-X / MC28-6055CS

MB7GE-X

M87GE-X MC28-6055CS
Dimensiones mm 489 x 355x 275 517x463 x 310
Dimensiones internas mm 330x324x211 358x327x236
P.V.P. € 270 € 460 €




MICROONDAS SNACKMATE

SAMSUNG

Caraclersicas generales:

Los microondas de la linea Snaddmate de Samsuing son perfedios para la preparaddn de comidas en

locales de pequefio tamaiio.

La linea Snadkmate es robusta y fadl de utilizar, dispone de 5 niveles de potenda para una

mayor versatilidad de coccion.

La cmara sin plato giratorio offece una mayor capaddad , tanto la carcasa como la cmara son de

aaro inoxidable.

. Interior sin plato giratorio para mayor capacidad.
«  Provisto en la parte inferior de una bandeja cerdmica para optimizar €l reparto de ondas en la

camara.

. Puerta con tirador y aristal grande.

CMI099 A

«  Modelo analdgico con 5 niveles de potenda de seleadon manual (4 niveles de cocddn y uno

de descongeladdn) y programaddn de tiempo de coaddn hasta 35min.

o Serecomienda apagar el homo antes de abrir la puerta para evitar cortes imprevistos de la

temperatura.

CMI1089 A

. Modelo Digital con 20 posibles programas diferentes de temperatura a 3 niveles de potencia
predefinidos. Pudiendo programar hasta 3 fases de coaddn diferentes a tiempos diferentes.

. Es posible programar los niveles adisticos de los programas.

«  Poseela opddn de doble cantidad (32). Guando se aadona el tiempo ajustado en el programa,

seduplica.
. Opddn de +30Seg.
ONETOUCH CMI099 A CM1089 A
Capacidad L 26 26 26
Potencia Ww. 1100 1100 1100
Consumo Ww. 1600 1600 1600
Niveles de potencia w. 1100 Alta 1100 Alta 1100 Alta
(modificable) 770 Medio Alto 770 Medio Alto
550 Medio 550 Medio
315 Medio Bajo 315 Medio Bajo
170 Descongelacion 170 Descongelacion
Tensién V/Hz 230-1/50 230-1/50 230-1/50
Conirol /Programas Manual Manual Digital / 20
Peso Kg. 17,5 17,5 17,5
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CM1099 A/CM1089 A/ONE
TOUCH
S
touch

D 3D =D 42D

CM1099 A CM1087 A

ONE TOUCH CMI099 A CMI1089 A
Dimensiones mm 517 x 380* x 297 517 x 380* x 297 517x 380* x 297
Dimensiones internas mm 336x336x225 336x336x225 336 x336x225
P.VP. € 610€ 530€ 580 €




MICROONDAS GASTRO SAMSUNG

Caraclersicas generales:

Samsung profesional dispone de diferentes modelos de miaoondas para uso medio, intenso y
sliper-intenso que se adaptan a las necesidades de cada local.

La linea Gastro es perfeda para establedmientos de produaddn intensa en los que la rapidez
€s esendal, como restaurantes de mucho movimiento, fastfoods, areas de servido, hospitales,
colegios, empresas de catering, etc.

Estios modelos incorporan 2 magnetrones y 2 guias ondas para una mejor distribudon del
calor, evitando asi los puntos calientes o frios y garantizando una coaddn uniforme.

Son apilables y tienen 5 niveles de potenda para una mayor versatilidad de coocdon. La
crcasa Y lac@mara son de acero inoxidable.

. Gran capaddad, 26 litros con zona de coaddn GN2/3.

. Catesa y @mara de acro inoxidable de gran espesor.

«  Doble magnetrdn de proyeadon desde arriba que garantiza una coaddn uniforme.
. 5 niveles de potencia.

. Botdn de puisaddn Unia +20 segundos.

. Puerta con tirador y aristal grande. Apilables.

CMI519 A CMI1529 A CMI9I A CMI1929 A
Capacidad L 26 26 26 26
Potencia w. 1500 1500 1850 1850
Consumo W. 3000 3000 3200 3200
Niveles de potencia W. 1500 Alta 1500 Alta 1850 Alta 1850 Alta
1050 Media 1050 Media 1295 Media 1295 Media
750 Baja 750 Baja 925 Baja 925 Baja
375 Descongeladdn 1 375 Descongeladon 1 370 Descongeladdn 1 370 Descongeladdn 1
19 Descongeladdn 2 195 Descongeladdn 2 185 Descongeladdn 2 185 Descongeladdn 2
Tensién V/Hz 230-1/50 230-1/50 230-1/50 230-1/50
Control / Programas Manual Digital /30 Manual Digital / 30
Peso Kg. 32 32 32 32
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CMIS19 A /CM1529 A /CMI?19 A /CM1929 A

1850w |

L [ccococcescig)

CMIS19 A CMI1529 A CMI919 A CMI1929 A
Dimensiones mm 464 x 557+ x 372 464 x 557+ x 372 464 x 557+ x 372 464 x 557* x 372
Dimensiones internas mm 370x370x 200 370x370x 200 370x370x 200 370x370x 200
PP € 1150€ 1150€ 1297 € 1297 €

*Asa +43 mm.




MESA CALIENTE

Caraclersicas generales:

« Elemento indispensable para mantener la cadena de clor de los alimentos, sin alterar
sus propiedades y sabores.
«  Construaddn interior y exterior en acaro inoxidable AISI-304 18/10 con acabado satinado y
doble pared aislada.
« Puertas inyedadas que le confieren robustez y un aislamiento efidente que se traduce en
ahormo energético y una estabiidad de la temperatura en todo momento.
« Temperatura de trabajo de 30° Ca 85° C
« La endmera puede desmontarse facilmente.
«  Calefaadon interior por aire forzado.
« Mesas murales con peto trasero de 100 mm totalmente soldado.
« Equipadas con estante intermedio.
« El respaldo de la mesa en aczro inoxidable
« 3Modelos:
o Mural (MQM): Con Peto de 100mm. y 2 puertas correderas.
o Central (MQO): Sin peto y con 2 puertas comederas a un lado. B
o Pasante (MCP): 2 puertas comederas a cada lado en los muebles. T

MURAL CENTRAL PASANTE

MCM1200 MCM1400 MCM1600 MCM1800 MCC1200 MCC1400 MCC1600 MCC1800 MCP1200 MCP1400 MCP1600 MCP1800

Puertas Uds. | 2 2 2 2 2 2 2 2 4 4 4 4

Potencia W. 2025 2025 2025 2025 2025 2025 2025 2025 2025 2025 2025 2025

Vollaje/Tension V/Hz.| 230/50 | 230/50 | 230/50 | 230/50 | 230/50 | 230/50 | 230/50 | 230/50 | 230/50 | 230/50 | 230/50 | 230/50

Pies ajustables SI SI SI SI SI SI SI SI SI SI SI SI

Peso neto/ Kg 80/85 80/85 80/85 80/85 80/85 80/85 80/85 80/85 80/85 80/85 80/85 80/85
bruto




MESA CALIENTE MURAL
MCM1200 MCM1400 MCM1600 MCM1800
Dimensiones mm.| 1200 x 700 x 850h 1400 x 700 x 850h 1600 x 700 x 850h 1800 x 700 x 850h
Dim.Embdada mm. | 1250x 770 x 1000h 1450x 770x 1000h 1650x 770 x 1000h 1850 x 770 x 1000h
(LxP xA)
P.V.P. € 12100¢€ 2228 € 2450 € 2730 €
MESA CALIENTE CENTRAL MESA CALIENTE PASANTE

MCC1200 MCC1400 MCC1600 MCC1800 MCP1200 MCP1400 MCP1600 MCP1800
Dimensiones mm.| 1200 x 700 x 1400 x 700 x 1600 x 700 x 1800 x 700 x 1200 x 700 x 1400 x 700 x 1600 x 700 x 1800 x 700 x

850h 850h 850h 850h 850h 850h 850h 850h
Dim. Embdlada mm. | 1250x 770 x 1450 x 770 x 1650 x 770 x 1850 x 770 x 1250x 770 1450 x 770 x 1650 x 770 x 1850 x 770 x
(LxPxA) 1000h 1000h 1000h 1000h 1000h 1000h 1000h 1000h
P.V.P. € 11.950¢€ 2.100€ 2240 € 2.248 € 2228 € 2240 € 2520 € 2,788 €
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FREIDORAS ECO

Caraclersicas generales:

Modelos de 6 litros:

« Cubay chasis en acero inoxidable.

«  Indicador MAX-MIN de nivel de aceite.

« Resistenda en acero Inoxidable pulido.

« Piloto metdlico LED naranja, indicador de fundonamiento de la resistendia.
« Las dimensiones no tienen en auenta el saliente del mango de la cesta.

«  Las cestas son de maxima calidad.

Modelos de 8 litros:

« Lineas aurvas para fadiitar la limpieza.

« Grifodevaciado.

« (ubay chasis en acero inoxidable.

« Indicador MAX-MIN ce nivel de aceite.

« Resistenda en acaro Inoxidable pulido.

« Piloto metdlico LED narani, indicador de fundonamiento de la resistenda, piloto rojo
indicador de fallo en el termoastato de seguridad, piloto verde indicador de buena conexion.

« Las dimensiones no tienen en auenta el saliente del mango de la cesta.

- Contactor de 20A.

« Las cestas son de maxima calidad.

FE 6L HCL FE 6+6L HCL FE 8L HCL FE 8+8L HCL
Potencia Kw. 3 343 38 38+3,8
Tensién V. 230 -IN 230 -IN 230 -IN 230 -IN
Canidad de Aceite L 6 6+6 8 8+8
Grifo No No Si Si
Termostato de frabajo °C 195 195 195 195
Termostato Seguridad °C 210 210 230 230
Peso Kg. 7 12 10 18
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FE 6 /FE 6+6 /FE8 /FE 8+8

FE 8L HCL

FE 6L HCL FE 6+6L HCL FE 8L HCL FE 8+8L HCL
Dimensiones mm 265x360x310 531x 360 x310 300 x 500 x 356 600 x 500 x 356
P.V.P. € 365 € 667 € 52¢€ 988 €




FREIDORAS SOBREMESA &

Caraclerisicas generales:

Modelos ELECTRICOS de 7y 115 lifros:

. Modelos elédricos de potenda trifasica.

o ASI304 crocera de acero inoxidable.

. Grifodeseguridad.

. Termostato de seguridad con clibraddn fija.

+  Hementos calefactores blindados de acero inoxidable.
. Patas de acero ajustables.

Modelos AGAS 10litros:

«  CQuerpo de acaro inoxidable AISI 304.

. El quemador atmosférico se endende por medio de un grupo piloto y el control de
temperatura se lleva a abo por medio de una sonda de termostato situada enla
parte delantera del tanque.

R Tanque profundo sin soldaduras y CALENTAMIENTO SIN ELEMENTO en auba (Qba en V).

. Ajustedela temperatura del aceite mediante un termostato.

«  Sepueden conedar a una red de gas Metano o Propano.

. El equipo basico induye, las boquillas y la placa necesaria para adapiar la freidora al tipo de
gas utilizado (la conversion debe ser redlizada por personal cualificado).

El estandar es a gas butano / propano (gas natural / metano solicitario).

Vaivula de gas mecdnica con termostato integrado.
. Termostato de seguridad.
. Pies ajustables en acero inoxidable.

Alimentacién | Potencia | Tensién Canidad de Cesto Grifo Termostato Produccién*
Aceite Seguridad
Kw. V. L mm. °C Kg/h. (Aprox.)

ST7 Eléctrica 4,8 400 -3N 7,5 197x 236 x 120h Si 220 11

ST7+7 Eléctrica 48 +4,8 400 -3N 75+7,5 2x(197x 236 x 120h.) Si 220 n+11

ST12 Eléctrica 6 400 -3N 11,5 257 x 268 x 120h Si 220 15

ST12S Eléctrica 9 400 -3N 11,5 257x268 x120h Si 220 17

ST12+12 Eléctrica 6+6 400 -3N 115+11,5 2X(257x 266 x120h.) Si 220 15+15
ST12+12S Eléctrica 949 400 -3N 115+11,5 2X (257 x 266 x 120h.) Si 220 7+17

GT10 Gas 6,5 - 10 290 x 215x 120h Si 220 8/10
GI10+10 Gas 65+6,5 - 10+10 2x(290x 215x 120h) Si 220 16/20

*Patata congelada
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GT10+10

ELECTRICAS S17 ST7+7 ST12 ST128 ST12+12 ST12+128
Dimensiones mm 263 x409 x 404 549 x 409 x 404 324x439x434 324x439x434 670x439x434 670x439x434
P.V.P. € 759 € 1.505 € 903 € 1.031€ 1.703 € 1.979 €
GAS GT10 GT10+10

Dimensiones mm 400 x 600 x 693 700 x 600 x 693

P.V.P. € 2021 € 3337 €




FREIDORAS A GAS

Caraclerisicas generales:

Modelos GT se caradterizan por ser modelos a GAS sin necesidad de conexion eléctrica.

Speassszapenseane

|

=1
. Sdida estrudura autoportante totalmente en acero inoxidable AIST 304. A;: - a—

Tenemos 3 modelos, bien diferenciados.

. El modelo GT17+17es de doble auba, embutida sin soldaduras.

. El modelo GT35 se caraderiza por una sola auba de gran capaddad con elementos
Galefactores en auba, para redudr los tiempos de trabajo al minimo posible. (Didembre .
2019)

Encendido mediante piezoelédtrico, no se requiere fuente de alimentadion.

Termostato de temperatura y termostato de seguridad.

Mandos eedromecanicos con termdmetro para visualizaddn de la temperatura.

Grifo de drengje de aceite grande con maniobra de apertura y derre en la parte frontal de la
magquina.

Contenedor para recLiperadon del aceite.
Patas regulables en acero inoxidable.

Potencia Caniidad de Aceite| Cesto Grifo Termostato Produccién*
Seguridad
Kw. L mm. °C Kg/h. (Aprox.)
G117 12 17 25x 375X 120h. Si 220 18
GT17+17 2+12 7+17 2 (@15x3/x120h.) | Si 220 18+18
G135 19 35/46 540x365x 120h. | i 220 25

*Patata congelada
224




Gn7 GI7+17 G135
Dimensiones mm 400x700x 1110 700x700x 1110 700 x 700 x 1125
P.V.P. € 3252 € 5.684 € 4.436 €




FREIDORAS PROFESIONALES &

Caraclerisicas generales:

Modelos NE-M se caracterizan por ser modelos elédtricos de 20 liros de capaddad de
cuba. Tenemos modelos de una y dos aubas con dos potendas diferentes por cuba.

«  Estrudura en acero inox AL 304.

. Fundonamiento analdgico.

«  Cubeta en esampadon monobloque en acero AISL304  con amplia zona fria.
. Temostato de seguridad.

. Resistenda acorazada abatible y elevable.

- Contenedor para recoger el aceite en acero inox.

«  Grifodevaciado.

. Patas regulables en acero inox.

OPCIONAL

. Cestas intermedias.

. Filtro contenedor de aceite.

«  Suplemento para 9 kW 230V - 3N.

«  Soporte con ruedas para contenedor aceite.

o Version de 6 KW: tension de alimentaddn convertible a 230V

*Existe la opddn de Modelos Eledroniaos, consultar predos. Modelos NE - S de 20 litros de
Gapaddad y de una y dos aubas. Bxiste un modelo de fondo 900 de una cuba.

Potencia Canidad de Canidad cont. Cesto Tension Produccién*
Aceite deAceite Almentacion
Kw. L L mm. V/Hz Kg/h. (Aprox.)
NE-M 120 6K Eléctrico | 6 14 21 240 x 280 x 120 h. 400-3N/50 15
NE-M 120 9K Eléctrico | 9 14 21 240x 280 x 120 h. 400-3N/50 20
NE-M 200 10K Eléctrico 10 20 21 260 x 280 x 150 h. 400-3N/50 22
NE-M 200 16K Eléctrico 16 20 21 260 x280 x 150 h. 400-3N/50 28
NE-M 200+200 10+10K | Eléctrico 10+10 20+20 2+21 2x(260x280 x 150h.) 400-3N/50 2+22
NE-M 200+200 16+16K | Eléctrico 16+16 20+20 2+21 2x(260x280 x 150h.) 400-3N/50 28+28

*Patata congelada
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FREIDORAS ELECTRICAS ANALOGICAS NE-M

NE-M120 9K

NE-M200+200 16+16K
NE-M200 10K

NE-M 200+200 NE-M 200+200

NE-M1206K NE-M1209K  NE-M200 10K NE-M200 16K 10+10K 16+16K
Dimensiones mm | 400x700x1110 | 400x700x1110 | 400x700x1110 | 400x700x1110 | 800x700x 1110 800 x700x 1110
P.V.P. € 12719€ 29N9€ 2893 € 3.166 € 5401 € 5.950 €




FREIDORAS ALTO RENDIMIENTO

5

Caraclerisicas generales:

Modelos Alto rendimiento FRIGGY en sus dos versiones ELECTRICO'Y GAS, con modelos

Sistema de Elevadon Automatica eléctrica.

«  Sstema de Combustion Templada “Premix” con moduladdn de la potenda de

salida.

Quemadores de Teanologia Inframoja con potenda modular de calentamiento
y CONTROL ELECTRONICO con sonda de temperatura para garantizar un alto

rendimiento.

SONDA de temperatura colocada en ambos lados de la auba. Gbaen™Y”.

Estampaddn monoblock en acero inoxidable, con gran zona fria.

Carroceria en acero inoxidable con paneles extraibles.

Camara de Combustion Ecosostenible, sin la utilizadon de materiales aislantes
contaminantes, con el coefidente de rendimiento perfecto entre la combustion de

gas'y el rendimiento calorico.

Centralia Eledrdnica Easytouch aon Panel LCD para un control simple e inmediato.

Contenedor de Aceite de chasis con ruedas.

Permite un vadado completo de la cuba.

OPCIONAL

o Inverter 24V para aimentar el equipo induso en ausenda de una red fija.
«  Kit deasistenda remota a través de conexion a intemet (para el uso exdusivo

del instalador).

*Patata congelada

*¥ | 3 potenda de salida durante el aranque y la conseauddn de la temperatura de fritura se modula para redudr el consumo de gas.
*¥% | 3 potenda en la fase de aranque (de fusion) es sdlo 6,6 KW y 132kW en el paso siguiente, hasta alcanzar la temperatura de fritura.

Potencia Caniidad de Aceite | Capacidad Cesto Tension Alimentacion| Produccién*
contenedor de Aceile
Kw. L L. mm. V/Hz Ka/h. (Aprox.)
GFP25 AC 25%* 23 27 2x(140x365x 130h.) | 220-1/50 30
GFU25 AC 25%* 23 27 2x(140x365x130h.) | 220-1/50 30
EFP25 AC 20%%* 25 27 2x(140x365x 130h.) | 400-3/50 35
EFU25 AC 20%%* 25 27 2x(140x365x 130h.) | 400-3/50 35




GFP /GFU /EFP /EFU

EFP25

GFP25 AC GFU25 AC EFP25 AC EFU25 AC
CON ELEVACION AUTOMATICA
Dimensiones mm 400 x 800 x 1260 400 x 900 x 1260 400 x 800 x 1282 400 x 900 x 1282
P.V.P. € 8.456 € 8.886 € 7123€ 7.406 €




FREIDORAS ALTO REND. + FILTRAJE &

Caraclerisicas generales:

EFR 25 es una freidora de afto rendimiento con sistema de filtracion de aceite
integrado.

El sistema de filtradion se encuentra en la parte inferior de la freidora e induye una
bomba trifésica que permite la filtraddon de microparticulas, sedimentos carbonizados/
suspendidos y residuocs liberados de la fritura. El filtro de papel y carbon adtivado filtra
los residuos més delgados, mejorando la calidad del aceite utiizado (aceite purificado,
vida més larga, reduadion de olores en el medio ambiente). El sistema de filtracion
contribuye a aliviar al operario de la tarea de limpiar el aceite utilizado y devuelve un
exclente rendimiento de coccidn.

«  Estructura en acero inoxidable AISI 304.
o (ubade coaddn en AISI 304 embutida, con amplia zona de fria.
e Amplia zona de recogida del aceite para evitar derrames.

e Levantamiento automatico de cestas automaticas para obtener resultados de
Qocdon garantizados y constantes.

e Cdentamiento elédrico modular con modulacidn de potenda durante la fase de
puesta en marcha y aproximandase a la temperatura final para una optimizacion
del consumo eléctrico.

o  Termostato de seguridad para proteger la resistenda: el termostato interviene en
G0 de una disminuddn significativa del nivel de aceite en el tanque.

o Control dindmico de la temperatura llevado a cabo con sondas de temperatura
colocadas a los lados del tanque para obtener una lectura predsa y rapida de las
variadones térmicas.

o Bomba detresfases integrada.

o Funddn de Filtrado y recarga automatica del aceite por medio de un interruptor
especifico.

o Limpieza de la auba de manera rdpida y efectiva.
. Lanza para la limpieza, llenado y vadado del aceite disponible como opcidn.

EFR25
Funcionamiento Eléctrico
Potencia Kw. 20
Canidad de Aceite L 25
Copaddad contenedor aceite L. 27
Cesto mm. 140x 365 x 130h.
Tension Alimentacién V/Hz 400-3N/50
Produccién* Kg/h. (Aprox.) 35
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EFR25

EFR25

EFR25

Dimensiones mm 400x900x 1114

P.V.P. € 9832 €




GRILLS ELECTRICOS

Caactersicas generales:

. Disponibles en version individual y doble, con superfide lisa y ondulada, las planchas grill
elédricas Corequip son la soluddn ideal para pequefios establedmientos, bocaterias, puestos de
venta ambulante, etc.

. [Estos equipos han sido disefiados y desarrollados segun las més estrictas normas europeas de
higiene y seguridad.

. Contenedor recnge grasas. Fadl extracdon de las bandejes para su limpieza.

. Toamente abatible para un méximo aprovechamiento de la superfide de la

. placa. Cuerpo exterior en acero inoxidable.

. Reguiaddn de la temperatura de 50° a 3000C.

. Intemuptor On/Off.

. Mod. GDT reguladdn por separado superior/inferior.
. Plancha acanalada o lisa, dependiendo del modelo.

. Disponibilidad de otros equipos con tamarios y superfides, consultar disponibilidad.

Tipo deplaca Prensa Superior Potencia Tensién Termostato de Peso
tempertura

mm. N° Kw. V-N/Hz Kg.
KG2525 E A/A 1 1,75 230-1/50 Si 18
KG2735E A/A 1 2,5 230-1/50 Si 27
KG2745 E A/A 1 3 230-1/50 Si 33
KG5530 DE A-A/A 2 242 230-1/50 Si 32
KG5530 DG A-A/L 2 2+2 230-1/50 Si 34
KG2745 GDT A/L 1 3 230-1/50 Si 33
KG2735 GG L/L 1 3,2 230-1/50 Si 29

A:Acanalada | L:Lisa
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KGE /KGDE /KGDG /KGDGT /KG GG

KG5530 DG

KG2525 E KG2735 E KG2745 E KG5530 DE  KG5530 DG KG2745 GDT KG2735 GG
Dimensiones 290x440x300 | 410x500x300 | 510x500%300 | 560x440x300 | 560x440x300 | 510x500x300 | 410x500x300
Dim. Zona decoccién  mm | 250 250 360x270 450%270 540x270 520%240 450270 360x270
P.V.F. € 13N¢€ 453 € 526 € 673 € 673 € 661€ 453 €




PLANCHAS A GAS

Caactersicas generales:

Cuerpo en acro inoxidable, con termopar de seguridad, quemadores en acro inoxidable,
realizando un reparto homogéneo de temperatura. Cada quemador dispone de encendido

automdtico. Toma de gas intercambiable de lado.

Bxisten 3 modelos disponibles sempre en 15mm. de espesor de plaa radiante para conseguir un
comedo reparto del calor sin afedar a la estrudura de la placa.

PGAR HCL: Planchas de acerorectificado.
Ha sido tratado para obtener muy buenas calidades de acabado superfidal y medidas con tolerancias

muy estrechas, lo que hace que la plancha adquiera una muy buena clidad. Estas planchas son
gruesas, de 15mm,, a la vez que més potentes para poder superar el obstaculo del grosor. Las
planchas de acero redificado suelen ser utilizadas por restaurantes y bares para codnar cames. Es
importante el alidado continuado de la misma si no pueden llegar a oxidarse.

PGCD HCL: Plancha de placacromada.

No son totalmente de aomo duro, son construidas en acero, pero recubiertas por un bafo de cromo

duro. Son planchas que por su composiddn tienen una durabiidad extrema, lo que permite que

mantenga su aspecto inicial durante afios, ideal para usos profesionales e intensivos. El grosor de la

placa es de 15mm. Estas placas estan equipadas con una valvula termostatica, dado que el aomo
duro no puede superar una determinada temperatura. El domo duro es muy delicado a golpes

directos.

PGAR HCL + F: Planchas de acerorecliicado CON UN FOGON.

Todas las virtudes de la plancha PGAR HQ, a la cual se le afiade un pequeio fogdn de 3 3 Kw.

P

PGAR60 HCL PGAR8S0 HCL PGCDé0 HCL PGCD80 HCL PGARSOHCL+F PGAR80HCL+F
Giosor placa mm | 15 15 15 15 15 15
Placa Rectificada Rectificada Cromada Cromada Rectificada Rectificada
Potencia KW 7,8 9,2 7,8 9,2 78+3,3 92+3,3
ked/h L 6708 7912 6708 7912 9546 10750
Fogén adicional no no no no si Si
Peso Kg. 40 52 40 52 45 57




PGAR /PGCD /PGARF

PGAR&0 HCL + F

PGAR&0 HCL

PGARé40 PGARS0 PGCDé0 PGCD80 PGARé40 PGARS80

HCL HCL HCL HCL HCL+F HCL+F
Dimensiones mm | 630 x550x 240 830 x 550 x 240 630 x 550 x 240 830 x 550 x 240 930 x 550 x 240 1130x 550 x 240
P.V.P. € 1.088 € 1.240 € 1434 € 1673 € 1371 € 1497 €




TOSTADORES

Caraclerisicas generales:

Presentamos 4 lineas de Tostadores con dos sistemas de calentamiento

NOVEDAD: MODELO TFS-ED-35
Son tostadores totalimente de acero inoxidable con interfaz digital fadl de usar,

que permite la configuraddn de las temperaturas superior e inferior de forma
completamente independiente. La dinta bidirecdional con Gapaddad hasta un
didmetro de 330mm. fadlita su posicionamiento.

diferente. Uno a través de resistendas de auarzo, con un poder de
calentamiento en muy corto plazo de tiempo muy elevado y un segundo
sistema mediante infrarrojos.

TO3

Son tostadores de UNA altura, con la posibilidad de trabajo en continuo o con
temporizador de tiempos (de hasta 15minutos). Cuenta con recoge migas
extraible, parrilla de posidonamiento de produdio extrable, interrupto de
encendido de resistendas inferior y superiores. Protector de resistencias.

«  Temperatura méxima 215°.

. Infrarrojos para codnar perfecto y rapido.

. 10 Niveles de potenda ajustable.

«  Tiempo de fundonamiento de la correa ajustable de 1a 8 minutos.

TO6 . ) .
. Bandeja recogamigas extrable, plegable auando no estd en uso.
Son tostadores de DOS alturas, con las mismas caracteristicas que el modelo ., . W
o Gestion predsa del calor para una coaddn perfecta.
TO3. o
. Multifuncional.
TO9

. Instaladdn ejecutable en unos pocos pasos.

Son tostadores de DOS alturas con una dimension extra larga, para locales de . Fédil de limpiar.

gran producddn. Solo existe una version de calentamiento (Cuarzo) y con la
posibilidad de trabajar en continuo o aon temporizador de tiempos (de hasta
15minutos). Cuenta con recogemigas extraible, parilla de posicionamiento
de producto extraible en cada altura, interruptor de encendido de resistencias
inferior y superiores. Protector de resistencias.

28 PIZZAGROUP

Resistencias Tipo Polencia Tension Temporizador Rejillas Peso Neto
Kw. V-N/Hz Producio Ka.
TO3 BASIC C Cuarzo Simple 2,4 230-1/50 No 1 8
TO3 BASIC B Blindadas Simple 2,4 230-1/50 No 1 8
TO3C Cuarzo Simple 2,4 230-1/50 Si 1 8
TO3B Blindadas Simple 24 230-1/50 Si 1 8
TO6 BASIC C Cuarzo Doble 3,6 230-1/50 No 2 10
TO6 BASIC B Blindadas Doble 3,6 230-1/50 No 2 10
TO6C Cuarzo Doble 3,6 230-1/50 Si 2 10
TO6 B Blindadas Doble 3,6 230-1/50 Si 2 10
TO9 BASIC Cuarzo Doble 4,2 230-1/50 No 2 12
TO9 Cuarzo Doble 4,2 230-1/50 Si 2 12
TFS-ED-35 Infrarrojo 3,6 230-1/50 1Gnta bidireccional | 20
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TFS-ED-35

TFS-ED-35 - DOBLE

TO9 BASIC TO9
Dimensiones mm 632X 22X 395 632X 252X 395
Dim.Zonadecoccén  mm 2x(530x230x50) 2 (530X 230% 50)
P.V.P. € 384 € 402 €
TO6 BASIC C TO6 BASIC B TO6 C TO6 B
Dimensiones mm 483X 252x395 483X 252x395 483 x22x 395 483 x22x 395
Dim. Zona decoccén  mm 2x (383X 230% 50) 2x (383X 230 50) 2x (383X 230X 50) 2x(383x230x50)
P.V.P. € 320 € 396 € 339 € 415€
TO3 BASICC TO3 BASIC B TO3C TO3B
Dimensiones mm 483x22x 273 483X 22x 273 483X 22x 273 483x252x273
Dim. Zonadecoccén  mm 383X 230X 50 383x230x50 383x230x50 383x230x50
P.V.P. € 258 € 308 € 277 € 333€
TFS-ED-35
Dimensiones mm 940 520X 320
Dim. Zonadecoccén  mm 550 360 x 80
P.V.P. € 1755 €




CREPERAS / GOFRERAS ELECTRICAS

Caactersicas generales:

Disponibles en version individual y doble.

Estos equipos han sido disefiados y desarrollados segiin las més estrictas Normeas Europeas de
Higiene y Seguridad. La preferenda por un acero inoxidable de alta calidad es la respuesta a la
demanda de un produdo profesional que no renunde a una estética moderna.

. Cuepo en aco inoxidable de 1mm de espesar, que garantiza una alta resistenda al
Galentamiento y al peso.

. Cuerpo exterior en acaro inoxidable.

«  Reguiaddn de la temperatira de 50° a 3000C.

. Inteuptor On/Off.

. Cgitn extrable en la parte inferior para guardar utensilios de trabajo.

CREPERAS

. Qeperas con superfide de preparaddn antiadherente de TEFLON, ideal para trabaar en
produdios blandos o liquidos.

«  Quemador redondo de gran amplitud (400mm. de didmetro), que garantiza una distribucion
uniforme del calor, asi cmo una combustion sin desperdicios.

GOFRERAS
«  Gofreras con placa de coaddn en hierro fundido.

CREPERAS GOFRERAS ‘
CR-E40 CR-D240 KGW2530 E KGW5530 WE
Placa Zmm. 400 2x400 2x Classico 4 x Classico
Potencia Kw. 3 343 2,2 22+2,2
Quemadores Uds. 1 2 1 2
Tensién \" 230 230 230 230
Termostato Variable Si Si Si Si
Peso Kg. 22 41 24 46
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CR-E40 /CR-D240 /KGWE

CR-E40 CR- D240

KGW2530 E

KGW5530 WE

CREPERAS GOFRERAS
CR-E40 CR-D 240 KGW2530 E KGW5530 WE
Dimensiones mm. 450 x 520 x 240 900 x 520 x 240 290 x440 x 320 580 x 440 x 320
Dimensiones placa mm. g 400mm.2 400mm.2 2x (100 x 170x 15) 4x(100x 170x 15)
P.V.P. € 551€ 1.003 € 550 € 1.040 €




TERMOS

Caraclersicas generales:

«  Totaimente en acero Inoxidable.

«  Reguiaddn automdtica de la temperatura (85°C).

. Deposito desmontable mediante Rosca.

«  Cdefacdon Elédrica mediante resistencias.

«  Grifo regulable de dos posiciones.

«  Fadlidad de Limpieza.

. 4 modelos disponibles de 3, 6, 12y 20 litros.

. Elmodelo de 12litros esta formado por dos depdsitos de 6 litros cada uno, independientes
(pudiendo tener 2 productos diferentes por depdsito).

R LR LR

|
3L 6L 12L 20L
Capacidad L 3 6 6+6 20
Potencia w 1000 1500 1500 +1500 3000
Peso Kg. 7 10 20 15
Voligje /Tension ~ V/Hz. 230/50 230/50 230/50 230/50
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3L 6L 12L 20L
Dimensiones mm. 22x232x430 265 x265x 525 525x 265 x 525 380 x 380 x 600
P.V.P. € 713€ 779 € 1.209 € 1217 €

P




CHOCOLATERAS

Caactersicas generales:

Las chocolateras estan concebidas para calentar y mezdar aualquier tipo de bebida (&, café, leche,
dr...) y en espedal choodlate, al que le aseguran sempre una densidad y una aemosidad
perfectas. Las chocolateras permiten, con pocas y simples operadones, preparar diredamente y
cocer al “bafio maria” el chooolate, garantizando un notable ahormo de tiempo y un dptimo
resuttado final.

«  Cdlentamiento al “bafio maria” para cocer el produdo sin que se queme.

«  Mezda continua para obtener un produdo homogéneo y un Gptimo resutado final.

«  Termostato regulable para adeaar la temperatura a todas las necesidades.

. Grifo exdusivo “anti-obstruccién”.

. Cddera de agua caliente de acaro inoxidable, aislada térmicamente, con vadado fadl y
rapido.

. Depdsito de produdo de fadl desmontaje.

. Bandeja recoge liquido con indicador de nivel.

. Patas antideslizantes.

e

CHI CH2 SCROCCO5Black  SCROCCO 5 White
Capacidad L 5 10 5 5
Potencia W. 1000 1000 1000 1000
Color Negro Negro Negro Blanco
Peso Kg. 8 8 7 7
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CH /SCROCCO

CHI1 CH2 SCROCCO5 Black SCROCCO 5 White
Dimensiones mm. 2260 x470 2260 x 550 2240 x320 2240 x320
P.V.P. € 729 € 790 € 752€ 752€
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EQUIPAMIENTO

CORTADORAS BASIC LINE
ALUMINIO LACADO /ALUMINIO ANODIZADO 246 -247

CORTADORAS OPTIMA LINE
GRAVEDAD POR CORREAS 248 - 249
GRAVEDAD POR ENGRANAJES 250 - 251

CORTADORA HORIZONTAL DE PAN COREQUIP 252 - 253
CORTADORAS DE PAN SEMIAUTOMATICA JAC254 - 255
TERMOSELLADORAS EUROMATIC 256 - 259

ENVASADORAS EUROMATIC

EXTERNAS 260 - 261
DE CAMARA 262 - 263
MULTIFUNCION 264 - 265

BANO MARIA ABAJATEMPERATURA 266 - 267

MIXERS /EXPRIMIDORES 268 - 269

ACERO INOXIDABLE
MESAS DE TRABAJO 270

MESAS CON VIERTEAGUAS 271

MESA ESPECIAL QORTADORAS 272

MESA MURAL DESBARASADO 273

CARROS DE SERVICI0 274

CARROS BANDEJERQS 275

ESTANTES PASANTES 276

ESTANTE 277

ARMARIOS PUERTAS CORREDERAS 278
CAMPANAS DE EXTRACCION 279
MUEBLES CAFETERQS 280

MUEBLES ESTANTERIA 281

TAJO DE TROCEO 282

MESAS PARA LAVAVATILLAS CAPOTA 283
FREGADERO BASTIDOR LAVAVAJILLAS 284
LAVAMANOS 285

GRIFOS
GRIFOSDUCHA 286 - 287
GRIFOS MONOMANDO 288

EQUIPOS DE DESINFECCION
ATOMIZADOR DE PEROXIDO DE HIDROGENO 292 - 293
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CORTADORAS BASIC LINE

Caraclerisicas generales:

Modelos GG, son de bancada en aluminio lacado, mientras que los modelos GCA son en aluminio
anodizado, protegido contra la oxidaddn (compuesto muy duro y resistente que se adapta a todos
los ambientes con una garantia de durablidad maxima).

Cudhillas en acero inoxidable tratado.

Camo, bandeja de corte y protedtor de cuchilla construidos en aluminio tratado contra la
oxidacion.

Con mango regulador para la seleacddn del espesor de la londha, tope maximo y mango
adicional para la sujeddn del equipo en las operadones de corte.

Todos los modelos incorporan afilador de serie (apagar el equipo, con la cuchilla
completamente  detenida, colocar el afilador y conedar durante 30 segundos).

Mecanismos de seguridad:

. Freno de blogueo de la audhila y centralita de seguridad que bloquea el encendido del
equipo.

«  Motor ventilado, con protedior térmico contra sobrecalentamientos.
. Interruptores estanaos con proteccion.

. Protectores sobre el plato, aubre cudhilla y sujeta mercancia.

. Base robusta y cerrada.

. Patas antideslizantes.

Potencia Didmetro de Cuchilla  Transmision Espesor de corte Copaddad de corte Peso Neto/Bruto
W. mm. mm. mm. Kg.

CC220 140 220 Correa 02a1,6 160 15/17

CC250 150 250 Correa 02a1,6 180 16/18

CC275 250 275 Correa 02a1,6 200 19/21

CC300 250 300 Correa 02a1,6 220 2/25

A 140 220 Correa 02al,6 160 16/18

CC250A 150 250 Correa 02a1,6 180 18/20

25 A 250 275 Correa 02a1,6 200 2/23

CC300A 250 300 Correa 02a1,6 220 /26
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CC/CCA

o

CC20 CC250 CCZ75 CC300
Dimensiones Exteriores 435x390 x 345 480 x 405 x 480 540 x470 x 420 570 x465 x 420
Dimensiones Base 380 x245 380 x245 415x 300 415x 300
Dimensiones Embalaje 575x465 x415 575x465 x415 615x 525x510 615x 525x510
P.V.P. 562 € 636 € 831€ 868 €

CC20A CC20A CCZ5 A CC300A
Dimensiones Exteriores 435x390 x 345 480 x 405 x 480 540 x470 x 420 570 x465 x 420
Dimensiones Base 380 x245 380 x245 415x 300 415x 300
Dimensiones Embalaje 575x 465 x 415 575x 465 x 415 615x525x510 615x525x 510
P.V.P. 636 € 709 € 9N7€ 990 €
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CORTADORAS DE GRAVEDAD OPTIMA LINE

Caraclerisicas generales:

Fabricadas en aleaddn espedal de aluminio anodizado, con mecanizados
de predision, aumplen con todas las normativas CE.
Fundiddn en aleaddn de aluminio anodizado, disefo désico.

Transmision a correa.

Motor asinadnico, silencioso.

Cuchilla forjada en acero templado con deslizamiento del cao sobre
aros autolubricantes.

Plato soporte del produdo de aluminio, dotado de canales de
deslizamiento que disminuyen la friccidn.

Afilador incorporado en fundiddn de aluminio.
El afilador de cuchilla va incorporado en todos los modelos.
Disponibles en version monofasica o trifasica.

OPCIONALES OPCIONALES ADICIONALES

. Pintura bores RAL. . Balanza soo peso.

+  Sistema de desbloqueo plato. «  Cudilla GB.

. Cuchila dentada. . Motor 24V y voligjes espedales. Micro-interruptor

. Bradorde cuchilla. de seguridad en protedtor de cuchilla.

. Motor voltajes especiales. +  Version con empuriadures de aluminio anodizado.

- Plato de TEALON para quescs. + Cortadora 100% teflonada. Cuchilla Tefion

Polencia  Didmelro decuchilas Transmision ~ Espesordecorfe  Copacidad de corte Dimensidn del plato  Peso Neto/Bruto

w. mm. mm. mm. mm. Kg.
AF220 GR 140 220 correa 0al6 190x1600 1600 | 200x220 14/17
AF250 GR 150 250 correa 0al6 20x1900 1900 | 220x230 16/19
AF275 GR 150 275 correa 0al6 220>2100 2100 | 20x230 17/20
AF300 GR 270 300 correa 0al6 250x2050 2050 | 295x240 265/29,5
AF330 GR 270 330 correa 0al6 252200 2200 | 295x240 28/31
AF350 GR 370 350 correa 0al6 300x2600 2600 | 315x280 4 /46
AF370 GR 370 370 correa 0al6 300x27200 2700 | 315x280 43/48
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AF GR

S
AF20 GR AF250 GR AF275GR AF300 GR AF330GR AF350 GR  AF370 GR
Dim. Exteriorméxima* mm. | 530x430x375 | 710x440x430 | 780x460x450 | 640x540x545 | 640x540x545 | 770x580x640 | 770x 580 x 640
Dim. Exteriorenpausa  mm. | 440x430x340 | 480x440x395 | 500x460x420 | 570x540x470 | 580x640x450 | 695x580x500 | 695x 580 x 500
Dim. Base enfre patas  mm. | 420 x 280 455x 295 455x 295 500 x 365 500 x 365 620 x 445 620 x 445
Dim. Embalaje mm. | 450x530x440 | 450x530x440 | 450x530x440 | 550x670x550 | 550x670x550 | 650x800x610 | 650 x800 x610
P.V.P. € |973¢€ 113€ 1169 € 1.528 € 1.697 € 2.448 € 2531€

*Espado minimo necesario para su fundionamiento
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CORTADORAS DE ENGRANAJES OPTIMA LINE

Caractersicas generales:

Cortadoras de Fambres proyedadas para ser utilizadas en la gran distribucion.
Fundicion en aleaddn de aluminio anodizado.

Transmision por engranajes que garantizan la rotladdn reguiar de la cuchilla.
Motor ventilado.

Tomilleria en acero inoxidable.

Cuchilla forjada en acero templado.

Deslizamiento del cano sobre aros autolubricantes.

Redudda indinaddn del cano para fadlitar la toma del producto.

Amplio plato con gran capaddad de corte.

Sisterna de desbloqueo del plato de serie.

Afilador incorporado en fusion de aluminio.

OPCIONALES
. Pintura colores RAL.

. Micro-interruptor de seguridad en protedtor de cuchilla.
. Cuchila GB.
. Cuchila dentada.

. Extractor de cuchilla.
. Motor voltajes especiales.
«  Plato de TEALON para quesos.

Cuchila Teflon
AF300GR- | AF350 GR - |
Potencia W. 260 370
Didmefro de cuchillas mm. 300 350
Transmision Engranajes Engranajes
Espesor de corte mm. 0alé 0al6
Copaddad de corte mm. 245x2100 2100 300x2600 260 O
Dimensién del plato mm. 245x295 280x315
Peso Neto/Bruto Kg. 40 /44 45 /49




AF GR-l

AF300 GR- AF350 GR-l
Dim. Exterior maxima* mm. 780 x 550 x 520 850 x 580 x 620
Dim. Exterior en pausa mm. 690 x 550 x 420 695 x 580 x 500
Dim. Base enfre patas mm. 605 x 445 620 x450
Dim. Embalaje mm. 650 x800 x610 650 x 800 x610
P.V.P. € 2435 € 2.830 €

*Espado minimo necesario para su fundionamiento
1




CORTADORA HORIZONTAL DE PAN

Caraclerisicas generales:

Cortadora horizontal compada para ser colocada sobre una mesa. Permite “abrir
los panes en su longitud, ya sea en su totalidad o en parte (Bocadillos, Baquettes,
bolcs,...).

Tiene un disco de corte auya altura y profundidad de corte son ajustables.

Ofrece una calidad y una regularidad de corte sin igual, asi como una alta
velocidad

de corte (hasta 2000 panes/hora).

CPH COREQUIP
Dimensiones min,/mdx del pan mm. 60 x60 /120x 80
Voltaje/Tensidon V/N/Hz 230/1/50
Potencia Kw 0,49
Peso neto Kg 35
Tipo de cuchilla Acero
Dimensiones de cuchilla mm. @300




CPH

CPH COREQUIP

Dimensiones

382x654x775

P.V.P.

4737 €




CORTADORA DE PAN SEMIAUTOMATICA MG
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. Tamano reducido. =\t | +

De sobremesa o aon pie (opcional). B =
. Ergonomia mejorada gradas a la carga frontal
. Palanca con tracddn progresiva para optimizar el esfuerzo.

. Cortadora semiautomdtica con cuadros.

. Agarelateral del pan, para una mejor salida posterior al corte.

. Depdsito de migas extraible. Ligero y aacesble por el frontal. Capaddad: 7 litros.
«  Colores estandares: rojo, negro, grafito y blanco crema.

«  Seleaddn del grosor de la rebanada en fabrica.

. Hasta 200 rebanadas/hora.

. JACFLAPS Permiten mantener de manera Gptima el pan a la salida de la méaquing, siendo
asi mucho mas fadl cogerlo.

«  Dim. max del pan (LXPxA) en sin tapa: 440 x 300 x 180mm.

Opcionales:
. Jadrix: Sistema de agarre de las rebanadas al final del corte que permite recuperar el pan
mas faciimente.

. Tapade seguridad trasera. Acdonando la palanca, se derra al inidarse el corte.

. Tapa de seguridad delantera. Si se abre durante el proceso de corte, la maquina se
detiene.

. Soporte con ruedas, dos de ellas con freno. Offrece espado de amacengje y movilidad.

. Sistema «Mb: Sistema de lubricadon micronizado de las audhillas para el corte de pan con
un alto contenido en centeno 0 miga pegajosa. Desarrollado por JAC, garantiza un consumo
minimo (120 mi/1000 panes) y una limpieza constante del corte.

PICO 450
Potencia Motor Kw. 0,49 1,5
Tipo de cuchilla Acero Teflon
Dimensiones de cuchilla mm. | 13x0,5 13x0,5
Grosor Rebanada mm. | 9-18 9-12
Altura empujador mm. | Extra baja (50) /Baja (80) /Alta (100) Misch (80)
Voltaje V. 230 Monofésico / Trifésica - 400 Trifasica 400 Trifasica
Peso Neto Kg. 105 115




PICO 450

PICO 450 PICO450 M
Dim. sin Embalar mm 685 x 682 x 880 685 x 682 x 880
(LxP xA)
Dim. Embalada mm 720x715x 910 720x715x 910
(LxP xA)
P.V.P. € 4.010€ 5.055 €
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TERMOSELLADORAS

EUROMATIC
N e

Caraclerisicas generales:

Selladoras con impulso elédtriao, ideales para sellar herméticamente bolsas de

diferentes grosores.

Disponemos de dos modelos con mismas caraderisticas pero aon diferente

dimensidn de bara de soldado.

EM 320 EM 420

Sellado Impuso eléctrico Impuiso eléctrico
Estructura Inox Inox
Funcionamiento Analogico Analdgico
Dim. De barra mm. 320 420
Tensién V-N/Hz. 230-1/5060 230-1/5060




EM 320 /EM 420

EM 320 EM420
Dimensiones mm. 450 x 80 x 260 550 x 80 x 260
P.V.P. € 248 € 294 €




TERMOSELLADORAS EUROMATIC

= SRS

Caaclersiicas generales:

Dos tipos diferentes de maquinas selladoras para bandejas manuales.
Idegles para locales de comida para llevar, supemercados y obradores, Son méquines que pueden sellar aualquier tamafio de
bandeja. Se suministra la maquina sin moldes. El diente debe de solicitar un molde determinado.

Accesoiios opciondes:

SEAL 300

N

138x96 mm 1B x 133 mm 180 x 180 mm 195x 260 mm
n7€ n7¢€ Nn7¢€ 7€

SEAL 400

265x320 mm 265x 160 mm 180x 180 mm 160x 130 mm
GN1/2 GN 1/4 GN1/6 GN1/8
243 € 312€ 333€ 3b1€
SEAL 300 DIGIT SEAL 400 DIGIT

Dim. Max. Contenedor mm. 265x196 265x325

Potencia Instalada W. 600 1200

Cido deTrabajo Manual Manual

Mandos Digital Digital

Voliije/ Tension V/Hz. 230/50-60 230/50-60
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SEAL 300 /400

SEAL 300

SEAL 400

SEAL 300 DIGIT SEAL 400 DIGIT
Dim. sin Embalar mm 280 x 500 x 600 400 x 500 x 600
(LxP xA)
Dim. Embalada mm 300 x 550 x 650 450 x 550 x 650
(LxP xA)
P.V.P. € 1.883 € 2.605 €

Ver predo de accesorios en la pagina anterior.
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EUROMATIC
ENVASADORAS EXTERNAS N >

Caraclerisicas generales:

Fabricada totalmente en acero inoxidable, que dota a la méquina de una
gran solidez.

El panel de mandos permite al usuario elegir si trabajar con

ciclo automético o manual, eligiendo tres niveles de

aspiracion.

Con estos modelos se pueden envasar los produdios en bolsas o en

Vasos.
-
7
" g
(&

EUROMINI EUROBIG
Aspiracién Externa Externa
Estructura Inox Inox
Funcionamiento Analdgico Analdgico
Dim. De barra mm. 350 450
Bomba de vacio Litros/min. 20/24 20/24
Tensién V-N/Hz. 230-1/5060 230-1/5060
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EUROMINI /EUROBIG

EUROMINI

EUROBIG

EUROMINI EUROBIG
Dimensiones mm. 370x260x 130 470x260x 130
P.V.P. € 485 € 654 €
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A EUROMATIC
ENVASADORAS DE CAMARA L /

Caraclerisicas generales:

«  Paneldigital.

. Sisterma de autoimpieza del aceite.

. Panel de fundonamiento completamente aislado de la humedad.

. Estrudura del equipo completamente aceesble, apertura en angulo de 90°.
. Barmade soldado extraible.

«  (uba eninox con angulos redondeados y sin soldaduras.

. Conexitn para valvula gastrovac.

. Setde placas de corte en polietileno (2Uds.)

OPCIONAL
. Bomba Busch.

. Mesasoporte.
«  Plano indinado para liquidos.

. Tensdny Freauenda especiales.

ALFA ESSENTIAL ERMETIKA SPRINT SUPERIOR
Aspiracién Camara Camara Camara Cémara Camara
Estructura Inox Inox Inox Inox Inox
Funcionamiento Digital Digital Digital Digital Digital
Dim. debarra mm. 250 300 350 400 490
Bomba de vacio m3h-OIL 8/9.6 8/9.6 8/9.6 12/14.4 20/24
Tensién V-N/Hz. 230-1/5060 230-1/5060 230-1/5060 230-1/5060 230-1/5060
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ALFA /ESSENTIAL /ERMETIKA /SPRINT /SUPERIOR

ERMETIKA

SPRINT

ALFA ESSENTIAL ERMETIKA SPRINT SUPERIOR
Dimensiones mm. 320x500%270 370x530% 250 420 x 530400 470 550 x 430 560 x 610x 430
Dimensiones Camara mm. 260x300x 120 310x350x 120 360 x400 x 190 410x450 x 220 500 x 460 x 200
P.V.P. € 2032€ 2365€ 2697 € 2967 € 3.664 €
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> EUROMATIC
ENVASADORAS MULTIFUNCION ! Ic

Caraclerisicas generales:

El modelo System viene equipada con 18 niveles programables de sellado, para
aualquier tipo de bolsa.

Opdones adidonales a los anteriores:

OPCIONAL
. Instaladdn gas inerte

. (ubadedoble altura para trabajar con liquidos.
. Sodadura con piston sin cables.

. Sistema de bloqueo de cdmara.

El modelo Basic Equipada de muttiples fundiones operativas.

Soft vaaum electrénico.

SYSTEM 40 BASIC
Aspiracién Cémara Cémara
Estructura Inox Inox
Funcionamiento Digital / 18 programas Muttifuncion digital
Dim. debarra mm. 400 400
Bomba de vacio m3h-OlL 20/24 20/24
Tensién V-N/Hz. 230-1/50-60 230-1/50-60
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SYSTEM 40 /BASIC DISPLAY

BASIC DISPLAY

SYSTEM 40

SYSTEM 40 BASIC DISPLAY
Dimensiones mm. 510X 560 X450 510x 560 x 450
Dimensiones Camara mm. 410x450x 220 410x450x 220
P.V.P. € 3.967 € 4.588 €
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N EUROMATIC
BANO MARIA ABAJATEMPERATURA ! 7

Caraclerisicas generales:

La codna Sous Vide es el equipo ideal para benefidarse de todos los innumerables e
importantes benefidos de la coaddn al vado a baja temperatura.

Entre los muchos:

. Reduaddn significativa de la pérdida de peso de los alimentos (aumentando el
rendimiento de la materia prima).

«  Ahoro de tiempo en la gestion de la codna al no requerir ninguna intervencion
durante la coccion.

. Mantener las propiedades nutridonales de los alimentos, con mencs
dispersion  de vitaminas y minerales.

. Aumento significativo de la suavidad y jugosidad de los alimentos.

. Es posible aodnar varios alimentos envasados individualmente en
bolsas selladas al mismo tiempo.

COOK/9 COOK/25 COOK/50
Méxdima capacidad Litros 9 25 50
Temperatura de trabajo 45°-100° 45°-100° 45° - 100°
Potencia W. 400 1000 2000
Peso Kg. 6,5 12 20
Tensién V-N/Hz. 230-1/5060 230-1/5060 230-1/50-60
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COOK/? / COOK/25 / COOK/S0

COOK/9 COOK/25 COOK/50
Dimensiones mm. 345x295x 270 350x550 x320 670x550 x320
P.V.P. € 1.198 € 1.544 € 2437 €
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MIXERS /EXPRIMIDORES

Caraclerisicas generales:

MIXERS

Perfectos para la preparaddn de addekes, sorbeties, batidos, bebidas a base de helado
y nata batida.

Una vez apretado el interruptor ON/OFF el motor se acdona al apoyar €l vaso en
posidon de trabajo.

Estructura de aleaddn ligera'y vasos en acero inoxidable, la base garantiza
absoluta estabilidad.

Motor apto para uso continuado.
Modelos Disponibles:

. BK1: mezdador simple

«  BK2: mezdador doble

EXPRIMIDORES

Proyedados para satisfacer las exigendas de exprimido de todo citrico.

Fabricados en acaro inoxidable, sendllo de utilizar y de limpiar gradas a las aubas y las

pifias giratorias extraibles.

Motores elédricos ventilados aptos para un uso continuado.

Modelos Disponibles:

. BK4: Bxprimidor elédrico semiautomdtico con auba y pifia giratoria extraibles,
con doble pifia giratoria ya induida para exprimir diricos de diferentes
dimensiones solamente apretando €l fruto sobre la pifia giratoria.

. BKS5: Exprimidor elédrico automético con pifia giratoria equipada con tamiz
extrable, se adiva presionando la palanca para exprimir la fruta y separa al

levantarla.
BK1 BK2 BK4 BK5 AUTOMATIC
Potencia W. 150 300 350 350
Almeniacién eléctrica V- N/Hz. 230- 1/50 230- 1/50 230-1/50 230-1/50
Vaso Litros 1 1+1 - -
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BK1 /BK2 /BK4 /BKS5 AUTOMATIC

BK1

BK4 BKS5 AUTOMATIC

BK1 BK2 BK4 BK5 AUTOMATIC
Dimensiones mm. 180X 220x500h. 310X 220X 500h. 180x220x335h. 180 220x360h.
P.V.P. € 307 € 537€ 368 € 597 €
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MESAS DE TRABAJO

MESAS AMEDIDA

Realizamos la mesa de trabajo en funddn de las caradteristicas que desea el
cliente.

Podemos reglizar la mesa de trabajo mural (con peto a medida del diente) o
central.
De la longitud, profundidad y altura deseada.

(Con estantes (los que desee el diente) sin estante (wn traviesas), y an los

laterales deseados, relranqueadas para evitar estruduras de luz, agua, desaglie
uobra.

Se pueden colocar puertas, cajones, placas de policarbonato para el corte,
preparar la mesa para incorporar fregaderos del tamafio deseado, griferia,
zonas de desbarazo, vierte aguas total o pardal ... Encastre de elementos de
Qoaddn, mesas de fiio, ...

Todas las mesas estan reforzadas por omegas de chapa galvanizada, pero
también podemos relizaras completamente en acero inoxidable AISI304.

Todas las mesas se suministran con patas regulables en altura.
Completamente soldadas para dar robustez a la mesa.

Toda mesa a medida debe ser solidtada acompafiando un dibujo de la misma,
indicando todas las medidas necesarias, asi como de aualquier solicitud
espedial

deseada.

Los plazos aproximadas de fabricaddn de estos equipos a medida son de entre
5y 8 dias laborables aproximadamente.

MESAS ESTANDAR

Mesas murales (MTM) o centrales (MTC) con un estante € o traviesas (T) de
anchura 600 mm. 0 700mm. y aftura 850mm.

Soldadas y con omegas
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MESAS DE TRABAJO - 1ESTANTE

Dimensiones Precio

(LxPxA) €
MIM610/MTC610 1000 x 600 x 850 481 €
MIMé12 /MTC612 1200 x 600 x 850 576 €
MTMé14 /MTC614 1400 x600 x 850 614 €
MTMé16 /MTC616 1600x 600 x850 689 €
MIM618 /MTC618 1800 x 600 x 850 689 €
MTM620 / MTC620 2000 x 600 x 850 672 €
MIM710/MTC710 1000 x 700 x 850 521€
MIM712 /MTC712 1200 x 700 x 850 620 €
MIM714 /MTC714 1400 x 700 x 850 661€
MIM716 /MTC716 1600x 700 x 850 736 €
MIM718 /MTC718 1800 x700x 850 736 €
MTM720 /MTC720 2000 x 700 x 850 733 €

MESAS DE TRABAJO - CONTRAVIESAS

Dimensiones Precio

(LxPxA) €
MIM610T /MIC610T 1000 x 600 x 850 430 €
MIM612T / MICH12T 1200x 600 x 850 505 €
MIM614T /MIC14T 1400 x600 x 850 532¢€
MTM616T /MICH16T 1600x 600 x 850 557 €
MTMé618T /MICH18T 1800 x600 x 850 587¢€
MTM620T /MTC620T | 2000 x600 x850 569 €
MIM710T /MIC710T 1000 x 700 x 850 461 €
MIM712T /MIC712T 1200 x 700 x 850 536 €
MIM714T /MIC714T 1400 x 700 x 850 562€
MIM716T /MIC716T 1600x 700 x 850 597 €
MIM718T /MIC718T 1800 x700x 850 628 €
MIM720T /MTC720T | 2000 x700x850 611 €




MESAS CON VIERTEAGUAS

MESAS A MEDIDA
Realizamos la mesa de trabajo en funddn de las caradteristicas que desea el
cliente.

Podemos reglizar la mesa de trabajo mural (con peto a medida del diente) o
central.
De la longitud, profundidad y altura deseada.

Con estantes (los que desee el diente) sin estante (aon traviesas), y con los
laterales deseados, relranqueadas para evitar estruduras de luz, agua, desaglie

uobra.

Se pueden colocar puertas, cajones, placas de policarbonato para el corte,
preparar la mesa para incorporar fregaderos del tamafio deseado, griferia,
zonas de desbarazo, vierte aguas total o pardal ... Encastre de elementos de
Qoaddn, mesas de fiio, ...

Todas las mesas estan reforzadas por omegas de chapa galvanizada, pero
también podemos realizaras completamente en acero inoxidable AISI304.

Todas las mesas se suministran con patas regulables en altura.
Completamente soldadas para dar robustez a la mesa.

Toda mesa a medida debe ser solidtada acompafiando un dibujo de la misma,
indicando todas las medidas necesarias, asi como de aualquier solicitud
espedial

deseada.

Los plazos aproximadas de fabricaddn de estos equipos a medida son de entre

iac Ish~rahlac anravicmadamanta
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MESAS ESTANDAR

Mesas murales (MTM) o centrales (MTC) con un estante € o traviesas (T) de
anchura 600 mm. o0 700mm. y altura 850mm.

Soldadas y con omegas.
Fregadero opdonal, consultar dimensiones y precios.

MESAS CON VIERTEAGUAS - 1ESTANTE

Dimens brecio

(LxPxA) €
MVM610/MVC610 1000 x 600 x 850 838 €
MVMé612/MVCé12 1200 x 600 x 850 972 €
MVMé614/MVCé14 1400 x 600 x 850 1.050 €
MVMé616/MVC616 1600x 600 x850 1.108 €
MVMé618/MVC618 1800 x 600 x 850 1.118€
MVM620 / MV C620 2000 x 600 X 850 1133 €
MVM710/MVC710 1000 x 700 x 850 887 €
MVM712/MVC712 1200x 700 x 850 1.034 €
MVM714/MVC714 1400 x 700 x 850 112¢€
MVM716 /MVC716 1600x 700 x 850 1177 €
MVM718 /MVC718 1800 x 700 x 850 1210€
MVM720/MVC720 2000 x 700 x 850 1251 €

MESAS CONVIERTEAGUAS - CONTRAVIESAS

Dimensi brecio

(LxPxA) €
MVMé610T / MVCH10T 1000 x600 x 850 689 €
MVMé12T / MVCH12T 1200 x 600 x 850 764 €
MVMS14T / MVC614T 1400 x600 x 850 795 €
MVMé616T /MVCh16T 1600x 600 x850 846 €
MVMé618T / MVCH18T 1800 x 600 x 850 866 €
MVM620T /MVC20T | 2000 x600 x850 897 €
MVM710T /MVC710T 1000 x 700 x 850 720 €
MVM712T / MVC712T 1200x 700 x 850 791 €
MVM714T /MVC714T 1400 x 700 x 850 829 €
MVM716T / MVC716T 1600x 700 x 850 892 €
MVM718T /MVC718T 1800 x 700 x 850 927 €
MVM720T /MVC720T | 2000 x 700 x 850 937 €




MESA ESPECIAL CORTADORAS

Caraclerisicas generales:

MEC-FIJA

Fabricada en acero inoxidable AISI 304.

La mesa incorpora esauadras para la sujeddn de cortadora y un estante
intermedio para aportar espado de amacengje extra.

Su altura espedal hace posible que al colocar la méquina cortadora de fiambre ésta

quede a una altura dptima para fadlitar la postura al usuario y asi evitar posibles
acddentes de trabajo.

El Modelo MEC-MOVIL, incorpora un sistema de elevadion, que nos permite
ajustar el equipo a la altura del manipulador del equipos, evitando de esta manera
lesiones y malas posiciones en el trabajo.

MEC-FIJA MEC-MOVIL
Dimensiones (LxP xA) 720x 520 x 762 721x 521x 650/850
Peso Kg. 13,80 20,00
Puertas Uds. 2 1
Precios € 532¢€ 1.693 €




MESA MURAL DESBARASADO

Caraclerisicas generales:

Mesa mural para desbarazado.

Laterales y trasera forrados en acero inoxidable.
Puerta frontal

Aro para tolva de desbarazado color azul.

Tapa para aro.

Dos profundidades: 600 y 700mm.

OPCIONALES:

Cubo de residucs en acero inox. Gapaddad: 60 Litros. Completlamente redondo
y con ruedas (70mm.)

Tapas de unidn para mesas Y fregaderos (TP —600 o TP-700), para unir con
mesas o fregaderos de 600 0 700mm. de profundidad.

MUEBLE DESBARAZO
Dimensiones Precio
(LxPxA) €
MDESB -600 600 x 600 x 850 775 €
MDESB -700 600 x 700 x 850 972 €
TAPA JUNTA UNION
Dimensiones Precio
(LXPxA) €
TP - 600 575x35x39 ]9'70€
TP -700 675x35x39 20'95 €
CUBO INOX
Dimensiones Precio
(LxPxA) €

CUB.INOX.60 400 () x600 304 €
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CARROS DE SERVICIO

Caraclerisicas generales:

Tddneos para un uso intensivo profesional.

Estantes regulables en altura. Pliegues reforzados con pestaria aplastada, (lo que
evita acddentes durante su uso y limpieza y aumenta la capaddad de carga hasta
140kg por nivel).

Se suministra con 4 ruedas giratorias, dos de ellas con freno, de didmetro 125mm,
provistas de superfide de rodadura de baja sonoridad.

Parachoques draulares de 95 mm de diametro.

Amplia gama de aazesorios opcionales:

Contenedor de desperdidos y reddaje azul.
Cestillo para cubiertos.

Cubetas Gastronorm.

Adaptador de aubeta GN 13y 1/6.
Adaptador contenedor desperdicios.
Adaptador de cestillos cuberteros.

4
&

C. AUX.835-2 C. AUX1035-2 C. AUX.MULT.835-3
Dimensiones (LxP xA) 835x535x975 1035x535x975 835x615x 1275
Puertas Uds. 2 2 3
Precios € 474 € 486 € 689 €
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CARROS BANDEJEROS

Caraclerisicas generales:

Canos de bandejas Gastronorm 'y Euronorm.
Con 4 ruedas giratorias, 2 de ellas con freno.
3Tipos de bandejas:

GN1/1

GN2/1

600x400

Capaddad de 20 bandejas.

Separaddn entre rejilas de 78mm.

CGN2/1-20 C.PASIT-20
Dimensiones (LxP xA) 380x555x1.865 585x670x 1.865 465x630x1.815
Peso Kg. 16 21 19
Precios ¢ 603 € 652 € 671 €




ESTANTES PASANTES

Caaclersiicas generales:

ESTANTES PASANTES A MEDIDA
Redlizamos €l estante pasante con las carederisticas que desea el

cliente.  Parametros como longitud, altura, profundidad, estrudura

(chapa lisa,

ranurada, varilla redonda, auadrada, soporte a techo,..) son madificables en
funddn de las necesidades.

Esimportante:

Enviar un dibujo del estante, indicando todas las medidas necesarias, asi
como de aualquier solicitud espedial deseada.

Los plazos aproximados de fabricaddn de estos equipos a medida son de

entre
3y 6 dias laborables aproximadamente.
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ESTANTES PASANTES ESTANDAR

Estante pasante 350 mm de anchura y altura 400 mm. Soldadas.

Espesor de Imm . Acero AISI304
ESTANTE PASANTE SIMPLE
Dimensiones Precio
(LxPxA) €
EST10 1000 x 350 x 400 355 €
EST15 1500 x 350 x 400 41 €
EST20 2000 x 350 400 467 €

Estante pasante 350 mm de anchura y aftura 700 mm. Soldadas.

Espesor de Imm. Acero AISI304.
ESTANTE PASANTE DOBLE
Dimensiones Precio
(LxPxA) €
EST1I0D 1000 x 350 x 700 623 €
EST15D 1500 x 350 x 700 738 €
EST20 D 2000 x 350 x 700 857 €
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ESTANTE

ESTANTE AMEDIDA ESTANTES ESTANDAR

Redlizamos el estante aon las caradteristicas que desea el cliente. Estantes de anchura 300 mm. o de 400mm. En Liso o Tubular de 25mm.

Parametros como longitud, altura, profundidad, estrudura (chapa lisa, (Con esauadras completas.

ranurada, @am, auadrada, soporte a tedho,..) son modificables en funddn de Peto de 10mm.

las necesidades.

Esimportante: Espesor de Imm. Acero AISI304

Enviar un dibujo del estante, indicando todas las medidas necesarias, asi ESTANTES LISOS

como de aualquier solicitud espedial deseada. Dimensi Precio

Los plazos aproximados de fabricaddn de estos equipos a medida son de entre (LxP) €

3y 6 dias laborables aproximadamente. EM1 1000 x 300 192€
EM12 1500300 220€
EM13 2000 x 300 317€
EM14 2500 x 300 348 €
EM2 1000 x 400 188 €
EM11 1500 x 400 21€
EM10 2000 x 400 306 €
EM15 2500 x 400 394 €

ESTANTES TUBULARES
Dimensiones Precio
(LxP) €
EM 1000 x 300 376 €
ET12 1500x 300 418 €
ET13 2000 x 300 506 €
ET14 2500 x 300 552¢€
ET2 1000x 400 388 €
ET11 1500400 437 €
ET10 2000 x 400 482 €
ET15 2500 400 630 €
; . =
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ARMARIOS PUERTAS CORREDERAS

Caraclerisicas generales:

ARMARIOS MURALES
Laterales y trasera forrados de acero inoxidable.

Estante intermedio.

Tiradores integrados en la puerta.

Puertas aolgadas, con lo que se evitan depdsitos de sudedad en carriles y
entrepaios.

ARMARIOS ESTANTERIA

Construido totalmente en acaro inoxidable, acabado satinado, dispone de techo
indinado y 4 patas en altura de 115mm para poder limpiar debajo de é. Estas
patas estan situadas de tal manera que salvan la aurva sanitaria en la pared. Pies
regulables. Ventiladon mediante respiraderos embutidos.

Pomo con posibilidad de colocar candado.

Posibilidad de acoplarle ruedas.

Capaddad de cada en el ammario de 2 puertas 190Kg. y en el de 3 puertas
500Kg.

I ] T —— —
¢
AM-990-440 AM-1390-440 AE-690 AE-980
Dimensiones (LxPxA) 990 x 440 x 660 1390x 440 x 660 680 x480 x 2110 980 x480 x 2110
Peso Kg. 27,50 36,00 55,00 66,00
Puertas Uds. 2 3 2 3
Precios € 1013 € 1215€ 1.108 € 1575 €
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CAMPANAS DE EXTRACCION

CAMPANAS A MEDIDA CAMPANAS ESTANDAR
Realizamos la campana con las caradteristicas que desea €l cliente. Espesor de Imm Acero AISI304.
Parémetros como longitud, profundidad, altura, piénium, sistema Murales de 700mm. de profundidad y 700mm. de altura.
contraincendio, luminadon al gusto del diente, filros completamente en Cotizadién sin filtro
acero AISI304 0 en acero Feritico AISL 430, ...
Vévula de descarga en todos los modelos. CAMPANA MURAL
No aotizamos los equipos de extraccion. Dimensiones Precio
(LxPxA) €
Esimportante: CAMI107 1000 700 X700 753€
ErmarundlbLu(?dela'(f‘:rma'\a, ||jdmrd0h)dml&n‘ﬂd|d&5n&m1&5@5l CAMI157 1500 X 700 X 700 844 €
omo de aualquiier solictud espedal deseada.
CAM207 2000 x 700 x 700 975 €
Los plazos aproximados de fabricadon de estos equipos a medida son de
entre CAM257 2500 700 x 700 1202 €
5y 10dias laborables aproximadamente.
CAM307 3000 x 700 x 700 1352 €
Espesor de Imm Acero AISI304.
Centrales de 1500mm. de profundidad y 700mm. de altura.
Cotizaddn sin filtros.
CAMPANA CENTRAL
Dimersi .
(LxPxA) €
CAM1515 1500 x 1500 x 700 2291 €
CAM2015 2000 x 1500 x 700 2719 €
CAM2515 2500 x 1500 x 700 3.150 €
CAM3015 3000 x 1500 x 700 3579 €
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MUEBLES CAFETEROS

MUEBLES CAFETEROS A MEDIDA

Mueble de acero inoxidable en acero AISL 304.
Cantos redondeados.

Acabado satinado.

Patas de acero inoxidable de altura regulable.

Orificio para maquinas cafeteras en endmerg, bajo solicitud del dliente.
Posibilidad de modificar cada una de las medidas, petios, acabados y
compasidones del mismo en funddn de las necesidades del cliente
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MUEBLES CAFETEROS ESTANDAR
Material de acero inoxidable austenttico de alta calidad.

Endmera con peto posterior de 100mm.
Cantos redondeadoas.

Acabado satinado.

Patas de acero inoxidable de aftura regulable.
Profundidad de 600mm y alfura de 1050mm.
Estantes: 1Ud.

Tolves: 1Ud.

Puertas: 1Ud.

Cajones:

1Ud en los modelos 1000y 1500mm. de longitud.
2Uds. en los modelos de 2000 y 2500mm. de longitud.

MUEBLES CAFETEROS
Dimersi brecio
(LxPxA) €
MCAF1000 1000 x 600 x 1050 844 €
MCAF1500 1500 x 600 x 1050 1.054 €
MCAF2000 2000 x 600 x 1050 1285 €
MCAF2500 2500 x 600 x 1050 1579 €




MUEBLES ESTANTERIA

MUEBLES ESTANTERIA A MEDIDA

Mueble de acero inoxidable en acero AISL 304.
Cantos redondeados.

Acabado satinado.

Patas de acero inoxidable de altura regulable.

Posibilidad de modificar cada una de las medidas, petios, acabados y
compasidones del mismo en funddn de las necesidades del
cliente.

MUEBLES ESTANTERIA ESTANDAR

Material de acero inoxidable austenttico de alta
calidad.

Endmera con peto posterior de 100mm.
Cantos redondeados.

Acabado satinado.

Con laterales tapados.

Patas de acero inoxidable de aftura regulable.
Profundidad de 600mm y alfura de 1050mm.

Estantes: 2Ud.
MUEBLES ESTANTERIA
Dimensiones Precio
(LxPxA) €
EST6X100 1000 x 600 x 1050 615€
EST4X150 1500x 600 x 1050 757 €
EST6X200 2000 x 600 x 1050 933 €
EST6X250 2500 X600 x 1050 1529 €

I

<~
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TAJO DE TROCEO

Caraclerisicas generales:

Los tajos de fibra incorporan de serie polietileno clidad P-500 de 50 mm de grosor.
Patas regulable.

Es posible suministrarios con fibra de diferente aolor (Consultar).

Posibilidad de suministrar tajos de troceo lastrados para evitar €l sonido y las
vibradones de éste al ser golpeado, favoredendo su estabilidad.

Posibilidad de otras medidas y grosores de fibra.

Accesorio: Portacuchillos para adosar con envolvente.

v
TAJO DE TROCEO
Dimensiones (LxP xA) 500 x 500 x 900
Peso Kg. 20,90
Estantes Uds. 1
Precios € 406 €
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MESAS PARA LAVAVAIJILLAS CAPOTA

MESAS PARA LAVAVAUJILLAS CAPOTA A MEDIDA

Mesas de entrada o sdlida para lavavaijilas de capota realizadas en acero
inoxidable AISL 304.

Las mesa de entrada se pueden realizar con auba, con petos al gusto de diiente,
vierte aguas perimetrales o seledivos, con agujercs para la cdlocaddn de
grifos, estantes, soportes para bandejas, agujeros de desbarazo, hueaos para
lavavaijilas bajomostradar, ...

Cantos redondeados.

Acabado satinado.

Patas de acero inoxidable de altura regulable.

Indicar sempre la posiddn del equipo a la hora de soliditar presupuesto (ver
elemplo inferior). La imagen inferior es sempre la posidon de como debemos
de situar el equipo para definir si una mesa es de entrada (sueke ir sempre con
una auba de pre-lavado) o salida, es de derechas 0 de izquierdas ( en este
caso es entrada por la izquierda).

MESAS PARA LAVAVAUJILLAS CAPOTA ESTANDAR
Mesas de Enfrada:

Las mesa de entrada con 1auba, con peto de 100mm, vierte aguas perimetral
en auba y agujero de desbarazo con goma.

Estantes: 1Ud (bajo auba).

Falddn en cuba.

Patas de acero inoxidable de aftura regulable.
Nota:

Las mesas estandar no llevan agujero para griferia. Se puede solicitar pero
puede retrasar en uncs dias los palazos de entrega.

Mesas desalida:
Vierte aguas perimetral en toda la mesa, peto de 100mm. y un estante.

ENTRADA/SALIDA ESTANTE TRAVIESAS
Dimensiones Posicion de  Precio Precio
(LxPxA) lacuba € €
ENTRADAS ESTANTE TRAVIESAS E /S] 0l 1000x730x850 | Izquierda 886 € 777 €
Dimensiones Posicién de  Precio Precio )
(LxPxA) lacuba € € E/S12]1 | 1200x730x850 | Izquierda | 1001 € |861€
PREL12| | 1200x730x850 | Izquierda | 1456 € | 1.595€ E/S151 | 1S00x730x850 | Izquierda | 1.081 € | 912€
PREL15 | | 1500x730x850 | Izquierda | 1724 € | 1.632€ E/S181 | 1800x730x850 | lzquierda | 1195€ | 994 €
PREL18| | 1800x730x850 | Izquierda | 1 848 € | 1731 € E/SIOD | 1000x730x850 | Derecha | 886 € | 777 €
PREL12D | 1200x730x850 | Derecha | 1454 € | 1.595 € E/S12D | 120x730x850 | Derecha | 1001€ | 861€
PREL15D | 1500x730x850 | Derecha | 1724 € | 1.632€ E/SISD | 100x730x850 | Derecha | 1,081€ | 912€
PREL18 D | 1800x730x850 | Derecha | 1,848 € | 1731 € E/S18D | 1800x730x850 | Derecha | 1195€ | 994 €
/ \
PREL12 | h E/S10D
.| —
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FREGADERO BASTIDOR LAVAVAIILLAS

FREGADERO BASTIDOR PARA LAVAVAIJILLAS

AMEDIDA

Mueble de acero inoxidable en acaro AISI 304.
Cantos redondeados.

Acabado satinado.

Patas de acero inoxidable de altura regulable.
Posibilidad de modificar cada una de las medidas, petos, acabados y

composidones del mismo en funddn de las necesidades del cliente.

FREGADERO BASTIDOR PARA LAVAVAIJILLAS
ESTANDAR

Mueble de acero inoxidable en acero AISI 304.

Endmera con peto posterior de 100mm.

Cantos redondeados.

Vierte aguas perimetral en toda la mesa, con esaurridor en la parte superior del
lavavajillas.

Acabado satinado.

Estentes: 1Bajo CLbe.

Falddn en cuba.

Patas de acero inoxidable de aftura regulable.

Profundidad de 600mm. o 700mm. y aftura de 850mm.

Cuba: 1Ud en los modelos 1200mm. de longitud y 2 Uds. en los modelos de
1600mm.

Dimensiones (LxPxA) Posicién del Escunidor Cuba Precio
Uds. - Posicién €

FB126 | 1200 600 x 850 Tzquierda 1- Derecha 540 €
FB126 D 1200 x 600 x 850 Derecha 1- Izquierda 540 €
FB127 | 1200 x 700 x 850 Izquierda 1- Derecha 685 €
FB127 D 1200 x 700 x 850 Derecha 1- Izquierda 685 €
FB166 - 2CI 1600 x 600 x 850 Izquierda 2- Derecha 997 €
FB164 - CD 1600 600 X 850 Derecha 2- Izquierda 997 €
FB167 - Cl 1600 700 x 850 Izquierda 2- Derecha 1070 €
FB167 - 2CD 1600 x 700 x 850 Derecha 2-Izquierda 1.070 €
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LAVAMANOS

Caaclersicas generales:

Mueble de acero inoxidable en acero AISL 304.
Totalmente equipado para su instalacion.

Pulsador temporizado de féail fundonamiento.

Regulador de temperatura para agua fiia y caliente.
Tubo flexible de 1/2” para agues de alta presion.

Vawula de desagtie.

Endmera con peto posterior de 50mm.

Acabado satinado.

Posibilidad de lavamanas autdnomoas y otros

modelos.

1

Modelos:

LAV 1: Provisto de mezdador antiretomo. Con pie.

LAV 10 P.A: Sistema autinomo que no predsa instaladdn de tomas de
agua, desagiie (2 bidones incluidos).

Este sistema fundona bombeando el agua limpia desde uno de los
depdsitos situado en su interior, €l otro es para el agua suda. Dispone de
sistema anti-olores.

Con asa de arrastre posterior y ruedas para su fadl transporte.

Papelera integrada dentro del mueble. Cdmodo y disareto aaeso a
papelera mediante trampilla basculante.

LAV. ELEC. 1: Fundonamiento por eledroniao, sin conexion eléctrica.
Fundonamiento por pilas (6 meses de autonomia).

LV SM: Mural ( sujeddn a pared). Provisto de mezdador antirretorno.

Dimensiones Qba Posicién Gaparidd Precio
(LxPxA) (LxPxA) L €
LAV1 450 x450 x 850 370%340 x 150 Pie - 362€
LAV 10P.A. | 450x450x850 390x390 x 150 Pie 10 849 €
LAV ELEC. 1 | 450x450x850 370%340 x 150 Pie - 585 €
LAV SM 450x450 x 215 390x390 x 150 Mural - 2%1 €




GRIFOS DUCHA

Caraclerisicas generales:

Grifos ducha para posidonar en mesas fregadero 0 mesas de preparaddn para lavavaiilas, pensados para un uso sendlio y répido. Diferentes modelos en fundon de las

necesidades de cada cliente.
—3

' Y

g

GD8 ;9 GD10

69 PP

€, g@ 2

/

GD1 GD13 GD14 GD5
Descripcion Altura fotal Grifo Parte superor Asidero Precio
mm. €
GDé G.Monobloc 1orifi io | 1090 (+/30) NO - - 313€
GD7 G. Monomando Lorifi io | 1080 (+/-30) NO Cartucho Cerdmico | - 324 €
GD8 G.Mural 890 (+/30) NO - - 260 €
GD9 G. Vertical 115(+/30) NO Montura derre Goma | Hexagonal 250 €
GD10 G. Monomando Lorifi io | 1100 (+/-30) SI* Cartucho Cerdmico | Manilla Corta 437 €
GD11 G.Monobloc1orifi io | 1090 (+/30) SI* - - 386 €
GD12 G. Monomando Lorifi io | 1080 (+/-30) SI* Cartucho Cerdmico | - 3%1€
GD13 G. Mural 890 (+/30) SI* - - 325 €
GD14 G. Vertical 115 (+/30) SI* Montura derre Goma | Hexagonal 309 €
GD5 G. Monomando lorifi io | 700 SI* Cartucho Cerdmico Palanca Larga 414 €
*Cafo orientable
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GRIFOS DUCHA

Caraclerisiicas generales:

Los grifos ducha estan disefiados para uso profesional, con materiales de primera calidad y seglin la normativa vigente.
El latiguillo es de acaro inoxidable plastificado, siendo un factor determinante para alargar la vida Util de este recambio.

La pifia ergondmica viene dotada de una palanca de servido progresivo, permitiendo controlar el caudal de agua, en funddn de la presion que e le aplique.
Ademas, incorpora un sistema de bloqueo, para mantenerio abierto a méximo caudal.

Disponemos de todos los repuestos necesarios para un coredo mantenimiento.

Descripcion Altura total Grifo Parte superor Asidero Precio
mm. €
GD15 G. Extra-Bdjo Basic 530 No 450 1/2" 255 €
GD16 G. Bxtra-Bajo Basiccon | 600 Si 600 12" 312€
ano intermedio
G. Exra-Bajo dosaguas | 450 Si 600 12"
GD17 o 368€
G. Mural Extra-Bajo dos | 450 Si 600 1/2"
GD18 aguas monoblock codo 676 €




GRIFOS MONOMANDO

Caraclerisicas generales:

Grifos para posidonar en mesas fregadero, pensados para un uso sendllo y
rapido. Diferentes modelos en funddn de las necesidades de cada cliente.

Los modelos GM7, 8 y 9 pedales pulsadores para fadilitar €l suministro de agua sin necesidad de
mandos.

Longitud saiida Aliura salida Catucho Asidero Precio

mm. mm. €
GM4 G. Monomando 1orifi io 230 125 Cartucho ceramico Manilla larga 81€
GM5 G. Monomando 1orifi io 200 125 Cartucho cerdmico Manilla larga 1M4€
GMé6 G. Monomando 1orifi io 230 125 Cartucho ceramico Manilla corta Nn7€

Desciiocié Longitud sclida Altura salida Caiucho Asidero Precio
mm. mm. €

G.G.1 Grifo Giratorio extrabajo un agua 300 175 - No 80,80 €

G.G2 Grifo giratorio extra-bajo dos aguas | 300 125 - No 89 €

Version Sujecion Precio
€
GM7 Pedal agua fria / caliente Suelo 113€
GMS8 Pedal agua fria / caliente Suelo 106 €
GM9 Pedal agua fria Suelo 74 €
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ATOMIZADOR DE PEROXIDO DE HIDROGENO

(QUEES EL PEROXIDO DE HIDROGENO?

El perdxido de hidrdgeno (H202), también conoddo como dioxogen,
dioxidano 0 agua oxigenada, es un compuesto atamente desinfectante.
Su Garader oxidante infiere al produdo la capaddad necesaria parala
limpieza, higiene y desinfeaddn de superfides con alta contaminacion
organica. Esta sustanda permite acabar con las bacterias y virus que
pueda haber en el ambiente, superfides, utensilios, elementos o piezas de
equipos usadas en industrias alimentarias y de dmbito clinico.

OBJETIVO

Para dar seguimiento a la aedente demanda y offecer un servicio
espediico, Moduline, junto con sus aolaboradores estratégicos que
operan en el sedtor médico, ha areado una méquina dedicada a este tipo
de tratamientos “H202", para la desinfeaddn de lugares comerdiales y
privados.

Con la composiddn adeauada de Perdxido de Hidrdgeno y desarrollada
para este modelo, se atomiza a través de particulas del tamafio de 4/7
miadn que, extendiéndose en el aire, adtiva su aaddn biodda, atacando los
patdgenos del ambiente y de las superficies.

El decreto del Presidente del Consejo de Ministros de Italia del 10de
abril de 2020 recomienda que empresas y tiendas realicen este tipo

de operadon de desinfecdion contra el Coronavirus. Esimportante
recordar que una simple desinfeadion de las superfides no es suficiente
para desinfediar completamente un ambiente del Covid-19, porque

los patdgenos permanecaran en el aire y en poco tiempo volverian a
depositarse sobre las mismas superfides. Por lo tanto, es necesario
realizar una operaddn de desinfecddn ambiental total en el lugar de
trabajo, tanto el aire como de las superficies.

EACACIA COMPROBADA

Las soludones de Perdxido de Hidrdgeno, con funddn desinfedante, han
sido expresamente indicadas y certificadas por el Ministerio de Salud
ltaliano para la desinfeaddn de entomos contra el Covid-19.

Fadl y cdmodo manejo del display

VELOCIDAD

El perdxido de hidrdgeno es répido y muy eficaz, ya que el aire se
satura répidamente y luego, esa soludidn, cayendo de nuevo sobre las
superfides, completa el ddo de desinfeaddn.

SEGURIDAD

El atomizador H202 de Moduline esta disefiado para garantizar la
maxima seguridad de los operadores. Aungue la soluddn utilizada esta

en forma diluida, la atomizaddn del produdio no permite la presenda de
personal dentro del ambiente tratado (durante la atomizacion).

La eledronica de la maquina permite sleadonar el programa deseado,
que induye un tiempo de retraso en el inido del ddo, para que el operador
pueda salir de la habitadon. Después de unos segundos, comenzard la
fase de atomizacion.

Es un tipo de tratamiento rdpido y muy simple; para una superficie
maximo de 500m3, el tiempo de atomizadion es de 25 minutos. El regreso
al lugar tratado sera en todo momento después de 20 min desde el

final del ddo para garantizar la acdon efediva del produdio, ya que los
componentes prindpales de la mezda son agua y oxigeno.

Eso no implica que el usuario pueda acceder antes de transaurridos esos 20
min ya que la concentraddn es muy baja para resultar peligrosa.

La méquina esta equipada con una sefial adistica que informa al
operador  del final real del ddo de desinfeadon. Una vez apagada la
sefial, se puede entrar en el ambiente tratado.

Es importante no dejar ningtin tipo de alimento en la sala a desinfectar.
Debido a su compasiddn no existe ningun riesgo de dafo material a los
elementos existentes en la superfide a atomizar.

(COMOREALIZAR EL TRATAMIENTO?

1. Instalar el equipo en el centro de la superfide a atomizar.

2. Conedar el equipo a la red y comprobar que el depdsito esté lleno.
3. Seleadonar el tiempo de tratamiento. (3seg. X m3 de superficie).
4. Pulsar interruptor de inico y abandonar la sala.

Sistema de llenado del depdsito




SPI001E

SPI0O1E
Dimensiones Externas mm 302x360x 28
Voltaje/Frecuencia V/Hz 220/50
Amperaje A 4
Polencia absorbida W 850
Peso Kg 8
Control Digital
Copadded del tanque L 1,5
Tiempo esimado de desinfeccidon segxm?® | 3x1
Consumo dxm? 30x100
Concenkracion deH202 % 7,5
Tiempo de espera para ka alomizacion de la habitacién  seg. 10
Tiempo post-atomizacién min. 20
Nivel deruido db 90
Distancia de posicionamiento mm 800/1200
Capaddad méxima de atomizacion m? 500
PVP € 2.398 €
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